MENU MIDI
22€
(Entréee Du Jour, Plat Du Jour, Dessert Du Jour)

MENU TRILOGIE
44€

(Amuses Bouches, Entrée, Plat Chaud, Dessert)

MENU ACCORD METS ET VINS
90€
(Entrée, Plat Chaud, Dessert
Et
3 Verres De Vin Associés Aux Mets)

Entrée 16 €
Plat Chaud 26€
Desserts 12€
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ENTREES

TRILOGIE AUTOUR DU TARTARE DE THON

(Tartare D¢ Thon A La Vanille Mauricienne,
Tartare De Thon Facon Thai,
Tartare De Thon A LVitalienne)

Ou

TRILOGIEAUTOUR DUMELON ET CHIPS DE CHARCUTERIE

(Soupe de Melon Charentais Chips de jambon Pata Negra
Soupe de Melon Vert Chips de Chorizo Ibérique,
Melon Jaune Chips L.omo )

Ou

TRILOGIE AUTOUR DU CHOU CHANTILLY GOUDA

(Chou Chantilly Gouda Xo,
Chou Chantilly Gouda Pesto Vert,
Chou Gouda Pesto Rouge)
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Plats Chauds

TRILOGIE AUTOUR DE LA TOMATE FARCIE

( Tomate Farcie Canard Facon Sud Ouest,
Tomate Farcie Au Boeuf Facon Bourguignonne
Tomate Farcic Au Poulet Facon Basquaisc)

Qu

TRILOGIE AUTOUR DU RIS DE VEAU PANE

(Ris D¢ Veau Pané Aux Herbes,
Ris De Veau Pané Au Piment D’Espellette
Ris de Veau Pan¢ Curry)

QOu

TRILOGIE AUTOUR DE L'OMBLE CHEVALIER
VINAIGRETTE VIERGE

(Omble ChevalierVinaigrette Vierge VinJaune Aux Courgettes,
Omble Chevalier Vinaigrette Vierge Chardonnay Aux Poivrons
Omble Chevalier Vinaigrette Vierge Pinot Noir Aubergines )
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Desserts

TRILOGIE AUTOUR DE LA PAVLOVA
ET CHANTILLY
(PAVLOVA chantilly Coco
Pavlova Chantilly Péche

PavlovaChantilly Abricot )

Qu

TRILOGIEAUTOUR DE LA GLACE MELBA
(Glace Framboise Melba,

Glace Cerise AmarrnaMelba,
Glace Fraisc Mclba)

Ou
TRILOGIE AUTOUR DE LA CREME BRULEE
(Créme Bralée Pistache

Creme Bralée Vanille
Crém¢ Bralée Praline Rose )
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MENU MIDI 22 EUR
( UNIQUEMENT LE MIDI)

ENTREES

TRILOGIE AUTOUR DU GASPACHO ESITDE LEGUMES
(Gaspacho Courgettes,Gaspacho Tomates,Gapacho Poivrons)

Oou

DE TRILOGIE AUTOUR DE LA CHARCUTERIE ESPAGNOLE
(Lomo, Chorizo ,Jambon Cru)

PLATS

TRILOGIE AUTOUR DU PAVE DE BOEUF
(Pavé De Boeuf A La Buratta ,Pavé De Boeuf Aux Herbes,Pavé De Boeuf A I'Echalote)

ou
TRILOGIE AUTOUR DE LA DORADE ET FLEUR
(Dorade Aux Bleuets,Dorade A L'hibicus, Dorade Meli Melo de Fleurs)
DESSERTS

TRILOGIE AUTOUR DU SMOOTHIE
( Framboise,Abricots,Péche)

Oou

TRILOGIE AUTOUR DU FROMAGE
I

VERRE VIN BLANC 5€
VERRE DE VIN ROUGE 5€
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OUVERT

12h00/14h00
19h/23h00

uniquement sur reservation

FERME MERCREDI ET DIMANCHE
ET JOURS FERIE

RESERVATION AU
0642 2182 69
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