.. MIENU KRAPADOS

TOUS LES JOURS MIDI ET SOIR

— ) =

ENTREE + PLAT : 28 € // PLAT + DESSERT : 26 €
ENTREE + PLAT + DESSERT : 34 €

[ A MISE EN BOUCHE DES MARAIS..........................

NOTRE SAUMON GRAVLAX FUME PAR LA TEAM, SAUCE YAOURT

CITRONNEE, PICKLES, GRENADE ET CRUMBLE NORDIQUE CROUSTILLANT

ou

« TATAKI DE VEAU SNACKE, VINAIGRETTE PONZU ET SALADE JAPONAISE

DE CHOU

LE FESTIN DU KRAPADOS. .................. ... ...

+ PECHE DU MOMENT, SAUCE GOCHUJANG DOUCE, LEGUMES DE SAISON ET

QUENELLE DE RISOTTO CREMEUX

ou

« EPAULE D'AGNEAU CONFITE FAGON TFAYA, SEMOULE PARFUMEE AUX

LEGUMES ET FRUITS SECS

LES CHUCHOTIS DES FARFADETS.. .. ... ... ... ... .. ..

CHOCO COULKIE, CREME ANGLAISE VANILLE

NAGE DE FRUITS EXOTIQUES AUX EPICES DOUCES ET CITRON VERT

ANANAS ROTI CARAMELISE, GLACE YAOURT ET CRUMBLE CROUSTILLANT

FLAN LIBANAIS PISTACHE ET FLEUR D'ORANGER, CREME LEGERE
CITRONNEE ET GRENADE FRAICHE

- ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES 11€ (HORS MENUS) + 3€ SUR UN MENU

KMENU KRAPOUYOU .. ... .. . .

(JUSQU'A 12 ANS)

GNOCCHIS DES PETITS GOURMANDS

GLACE LICORNE

K. SIROP A L'EAU




