
ANTIPASTI DI MARE
Soute’ di Cozze 10,00

Zuppetta di Cozze alla Tarantina con Pachino Piccante 12,00
Polpo con Patate    12,00

Tartare di Tonno o Salmone con frutta di stagione e crema di avocado   15,00
Carpaccio di Pesce Fresco   13,00

Gamberi, Pomodorini e Patate 12,00

ANTIPASTI DI TERRA
Mozzarella di Bufala Campana DOP e Prosciutto Crudo    10,00

Bresaola Rucola e Grana  10,00

PRIMI PIATTI DI MARE
Linguine allo Scoglio Rosse o Bianche 15,00

Penne al Tonno Fresco con Capperi e Olive Taggiasche   13,00
Spaghetti alle Vongole Veraci   15,00

Paccheri all’Astice (minimo per due persone)   16,00
Risotto ai Frutti di Mare (minimo per due persone)    14,00

PRIMI PIATTI DI TERRA
Tagliatelle al Ragu’   12,00

Garganelli Salsiccia e Funghi    12,00
Bucatini all’Amatriciana   10,00

Penne al Pepe Verde   10,00
Tagliatelle al Prosciutto, Pomodorini e Olive Taggiasche   12,00

Tortellini Artigianali in Brodo o alla Panna 15,00

SECONDI PIATTI DI MARE
Trancio di Salmone ai Ferri con patate o verdure   14,00

Tagliata di Tonno con patate o verdure   18,00
Spigola alla Griglia con patate o verdure   18,00

Frittura di Gamberi e Calamari con Verdure alla Julienne   16.00
Gamberi e Scampi   18,00

SECONDI PIATTI DI TERRA
Tagliata di Manzo con patate o verdure   18,00

Filetto di Black Angus con patate o verdure    22,00

CONTORNI
Patate Arrosto    6,00

Verdure alla Griglia   6,00
Patate Fritte   5,00
Insalata Mista   6,00

DOLCI  5,00

LE CLASSICHE
MARINARA   5,50

(Pomodoro DOP, Aglio, Olio di Oliva Extra Vergine, Origano, Basilico)

MARGHERITA   6,00
(Pomodoro DOP, Fior di Latte DOP, Grana Grattugiato, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

NAPOLI   7,00
(Pomodoro DOP, Fior di Latte DOP, Acciughe di Cerara,Olio di Oliva Extra Vergine, Origano, Basilico)

4 STAGIONI   8,00
(Pomodoro DOP, Fior di Latte DOP, Prosciutto Cotto, Carciofi, Funghi Champignon, Salsiccia, 

Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

CAPRICCIOSA   8,00
(Pomodoro DOP, Fior di Latte DOP, Prosciutto Cotto, Carciofi, Funghi Champignon, 

Olive, Acciughe, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

WURSTEL   7,00
(Pomodoro DOP, Fior di Latte DOP, Wurstel, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

FUNGHI   7,00
(Pomodoro DOP, Fior di Latte DOP, Funghi Freschi, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

GORGONZOLA   7,00
(Pomodoro DOP, Fior di Latte DOP, Gorgonzola, Grana, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

SALAMINO   7,00
(Pomodoro DOP, Fior di Latte DOP, Salame Piccante, Grana, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

SALSICCIA   7,00
(Pomodoro DOP, Fior di Latte DOP, Salsiccia, Grana, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

PATATINA   7,50
(Pomodoro DOP, Fior di Latte DOP, Patatine Fritte, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

LE SPECIALI

TIZIO   8,00
(Pomodoro DOP, Bufala DOP, Grana Grattugiato, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

CAIO   10,00
(Pomodorini del Piennolo del Vesuvio DOP, Pesto Genovese, Provola Fresca DOP,

Ricottina di Bufala, Olive Nere, Grana Grattugiato, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

SAN PETRONIO   11,00
(Pomodoro DOP, Grana, Pecorino Grattugiato, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico,

 -Fuori Cottura- Prosciutto Crudo, Bocconcini di Bufala DOP, Pomodorini Datterini, Rucola)

LA BOLOGNESE   10,00
(Ragù Bolognese, Provola DOP, Grana Grattugiato, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

LA PULCINELLA   10,00
(Pomodorini del Piennolo del Vesuvio DOP , Capperi, Tonno, Melanzane a Funghetto Fritte, 

Provola DOP, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

TONNO   9,00
(Pomodoro DOP, Filetto di Tonno di Cetara all’Olio d‘Oliva, Olive Nere, Capperi, 

Acciughe di Cetara, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

PARMIGIANA   7,50
(Pomodoro DOP, Fior di Latte DOP, Melanzane Fritte, Grana Grattugiato, 

Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

VEGETARIANA   9,50
(Pomodoro DOP, Fior di Latte DOP, Melanzane Grigliate, Zucchine Grigliate, Peperoni al Forno,

Patate al Forno, Radicchio Trevigiano, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

DIAVOLA   9,00
(Pomodorini del Piennolo del Vesuvio DOP, Provola DOP, Pepe Nero, Salamino Piccante, 

Peperoni, Pecorino, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

VALTELLINA   9,50
(Pomodoro DOP, Fior di Latte DOP, Bresaola, Rucola, Scaglie di Grana, Olio di Oliva Extra Vergine)

FRUTTI DI MARE   13,00
(Pomodoro DOP, Aglio, Frutti di Mare, Olio di Oliva Extra Vergine)

GAMBERI E ZUCCHINE   13,00
(Pomodorini del Piennolo del Vesuvio DOP, Fior di Latte, Gamberi, 

Zucchine, Olio di Oliva Extra Vergine)

SALMONE   13,00
(Fior di Latte DOP, Stracchino, Salmone,

- Fuori Cottura - Rucola, Pomodorini Datterini, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

SPECIALE   12,00
(Fior di Latte DOP, Bufala DOP, Funghi Porcini, Prosciutto Crudo, 

Grana Grattugiato DOP)

DELIZIOSA   12,00
(Ricotta di Bufala, Pesto, Pomodorini del Piennolo del Vesuvio, Grana, Prosciutto Crudo)

DELICATA   12,00
(Farina di Kamut, Pomodoro Fresco, Bufala DOP, Prosciutto Crudo)

LE SPECIALI BIANCHE
FRIARIELLI   9,00

(Provola DOP, Friarielli Napoletani, Salsiccia, Grana Grattugiato, 
Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

SCAROLA   9,00
(Scarola Campana, Olive, Pancetta Croccate, Grana Grattugiato, 

Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

GUSTOSA   10,00
(Provola DOP, Porcini, Gorgonzola, Grana Grattugiato, Noci, 

Speck Croccante, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

FORMAGGI   8,50
(Fior di Latte DOP, Brie’, Emmental, Gorgonzola, Grana Grattugiato, 

Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

ORTOLANA INTEGRALE   11,00
(Fior di Latte DOP, Radicchio Trevigiano, Melanzane Grigliate, 

Zucchine Grigliate, Peperoni Grigliati, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico )

FRESCA   9,50
( Piada, Olio di Oliva Extra Vergine, Origano, 

- Fuori Cottura - Bufala DOP, Pomodorini Datterini, Basilico)

PIZZE GOURMET

I CALZONI
COTTO e FIOR DI LATTE   7,00

( Pomodoro DOP, Fior di Latte DOP, Prosciutto Cotto, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

SPECIALE   8,00
( Pomodoro DOP, Fior di Latte DOP, Ricotta, Prosciutto Cotto, Salame Piccante, Grana, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

VEGETARIANO   9,00
(Pomodoro DOP, Rucola, Radicchio Trevigiano, Melanzane Grigliate,

Zucchine Grigliate, Peperoni al Forno, Patate al Forno, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

FRIARIELLI INTEGRALE 11,00
(Provola DOP, Friarielli Napoletani, Salsiccia, Grana Grattugiato, Olio di Oliva Extra Vergine, Basilico)

tutte le pizze anche con impasti speciali:
integrale e kamut +2 €uro

Spine Bevande Bar
Acqua   2,00        Limoncello   4,00 
Caffe’   2,00          Whisky    6,00

Amari   4,00 

Servizio e Coperto   2,50

Löwenbräu (0.20)   3.00
Löwenbräu (0.40)   4.50
Leffe Rouge (0.30)  4.50

Pignoletto Frizzante DOP (calice)   3.50
Pignoletto Frizzante DOP (0.25)   4.00
Pignoletto Frizzante DOP (0.5)   8.00

Coca Cola in vetro (0,33)  3.50
Fanta in vetro (0,33)   3.50
Sprite in vetro (0,33)   3.50 
San Miguel Zero (0.33)   3.50

Hoegaarden Blanche (0.33)    5.00


