


Cocteles Spritz

Spritz Cocktails

=

¢Sabias esto sobre el Spritz?

Mas que una bebida refrescante, el Spritz es un verdadero icono del aperitivo europeo.
Originario del norte de Italia, ha conquistado el mundo por su equilibrio entre amargor suave,
notas citricas y un toque burbujeante. En Restaurante Ibéricos Jose Cruz, preparamos cada Spritz
con ingredientes cuidadosamente seleccionados, desde la versién cldsica con
Aperol hasta creaciones mads originales como el Mangocello con puré de mango fresco.
Ligero, aromdatico y con personalidad: la forma perfecta de comenzar la velada.

Did you know this about the Spritz?

More than just a refreshing drink, the Spritz is a true icon of European aperitif culture.
Originating in northern Italy, it has gained global popularity for its perfect mix of gentle bitterness,
citrus notes, and a sparkling finish. At Ibéricos Jose Cruz Restaurant, we craft each Spritz with
carefully selected ingredients, offering both the classic Aperol version and creative twists like
Mangocello with fresh mango purée. Light, aromatic, and full of character.
it's the perfect way to start your evening.

CAMPARISPRITZ .. o EEREEL Sl L R | 9.90€
Campari, soda, prosecco
Campari, soda, prosecco

APEROL SPRITZ 9.90€
Aperol, soda, prosecco
Aperol, soda, prosecco

MANGOCELLOSPRITZ 10.90€
Crema de mango, soda, prosecco
Mango cream, soda, prosecco

HUGO SPRITZ 10.90€
Licor de flor de satco, hojas de menta, prosecco
Elderflower liqueur, mint leaves, prosecco

MOJITOSPRITZ i 10.90€
Hierba buena, lima, azicar morena, soda, prosecco
Spearmint, lime, brown sugar, soda, prosecco

APASIONADO SPRITZ 10.90€
Fruta de la pasiéon, Aperol, zumo de lima, sal, prosecco
Passion fruit, Aperol, lime juice, salt, prosecco

MIXTO SPRITZ ke B 10.90€
Aperol, Campari, soda, prosecco

CRODINO SPRITZ (sin alcohol) . 10.90€
Puré de fresas, lima, prosecco
Strawberry purée, lime, prosecco

[.G.I.C INCLUIDO

-~




Tasting menu

MENU #1 MENU #2
Assortment of butters Assortment of salts and olive oil
Artisan burrata with crunchy Iberian ham 100% lIbérico acorn-fed ham
Wagyu beef croquettes and canarian cheese
with roasted pepper jam Aged steak tartare
Iberian sirloin with Pedro Ximénez reduction Low loin entrecote
Bottle of Red or White wine Jose Cruz Bottle of red, white or
Dessert of the day sparkling wine Jose Cruz

95.00 Dessert of the day
price for two people 1 5 O. O O

price fortwo people
M ’ e /
enu degustacion

MENU #1 MENU #2
Surtido de mantequillas Surtido de sales y aceite de oliva
Burrata artesanal con crujiente de jamon ibérico Jamén 100% ibérico de bellota
Croquetas de carne de Wagyu con mermelada y queso del pais
de pimientos asados Steak tartar madurado
Solomillo ibérico con reduccién Pedro Xim. Entrecot de lomo bajo
Botella de vino tinto o blanco Jose Cruz Botella de vino tinto, blanco
Postre del dia o espumoso Jose Cruz

95.00 Postre del dia
precio para 2 personas IS0.00

precio para 2 personas

Degustationsmenu

MENU #1 MENU #2
Buttersortiment Sortiment an Salzen und Olivendl
Handwerklich hergestellte Burrata Schinken 100% iberische Eichel
mit knusprigem iberischem Schinken und heimischer Kase
Wagyu-Rinderkroketten Gereiftes Steak-Tartar
mit gerosteter Paprikamarmelade Entrecéte mit niedriger Lende
Iberisches Lendenstiick mit Pedro-Ximénez-Reduktion Flasche Rot-, Weil3- oder
Flasche Rot- oder WeiBBwein Jose Cruz Sekt Jose Cruz
Nachtisch des Tages Nachtisch des Tages

95.00 150.00

Preis fiir zwei Personen Preis fiir zwei Personen
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QUE RICAS LAS TOSTAS 7.50

. Con paté ibérico y aceitunas de Antequera 4. Con boqueronesy cebolla caramelizada

Con jamén ibérico, tomate y aceite de oliva 5. Con cecina de Ledn, rdcula y parmesano

. Con salmén ahumado, queso gratinadoy 6. Con crema de aguacate y queso canario

mostaza dulce

PARA ABRIR BOCA

Chirizo parrillero T E o = bk MY SRS B of L S0 e p e ) precio unidad 5.25
Empanadillas criollas con guacamole fresco y cebolla encurtida precio unidad 5.50
Tacos de carne mechada con cebolla encurtida y crema de queso .. precio unidad 6.75
Pimientos delCaginagp s ... &0 B ISEIS BE L) 0 W PeiCo 0 IR 9.90
Queso provolone al horno con jamén ibérico y mermelada de tomate .~~~ 11.90
Croquetas de carne wagyu con mermelada de pimientos asados o . 12.90
Huevos rotegicon jamoniiberico ... .0 . b o b o 13.90
Fabada asturiana con embutido ibérico............ . 13.90
Callos a lajmjadmilefpa, [eg®. .0 L S8 L ow el L g . 8 13.90
Gyoza de pollo con verduras en salsa melosa de carne ibéricay teriyaki 13.90
Croquetas de jamon ibérico José Cruz, con tomate seco, quemadas a soplete 14.50
Brioche negro con carne a baja temperatura, salsa chutney y queso chedar 14.50
Carpaccio de vaca gallega con mahonesa trufada y queso parmesano ... 16.90
Steak tartar de carne wgayu (preparadoenmesa) ... 29.00
ENTRANTES DEL MAR
Taco de salmén ahumado en ceviche, con crujiente de pan y mahonesa chipotle .. 6.90

Lata gourmet de mejillones en escabeche delariade Arousa ... . 11.90
Huevos rellenos de bacalao y pimiento asado en salsa de vitelo 12.90
Croquetas de bogavante con alioli de ajotostado ... 13.90
Pimientos de piquillo rellenos de bacalao con crujiente de ibéricos ... 13.90
AhchoasAngelachiuide Santofia ... kb 14.90
Gambas al ajillo con sobrasada canaria ... 15.90
Ceviche de langostino con aguacate y alifio de mango y maracuya ... 16.90
Langostinos a la plancha consalsarosa ... 16.90
Navaja salteadas con ajoyvinoblanco ... 17.90
Tartar de atin con 2 huevos fritos y crujiente de picatoste ... 18.90
Zamburinas con salsa kimchiy ralladurade lima ... ... 18.90
Carpaccio de gambas con navajas salteadas al ajillo ... 24.90
Anchoas de Santofia en mantequilla GAMA PREMIUM .. .. . ... ... 30.00
VERDE QUE TE QUIERO VERDE
Ensalada de pimientos asadosy lomodeatan ... 14.90
Ensalada de bonito del norte con brotes de lechuga,y aguacate ... . 14.90
Esparragos de Navarra con ventresca de atun, aguacate y sal del Himalaya. ... 15.90
Ensalada de matrimonio de anchoas y boquerones con pimientos asados ... 16.90
Ensalada de burrata artesanal, jamén ibérico, mermelada y crujiente de ibérico 17.90
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NUESTROS EMBUTIDOS SELECCIONADOS

media racion
Papasiarrugatias s 1.8 1 o o0 lepho b & N R 5507 .7 7.50
Boguerones " F I8 " [.8 L. aeadl . il R L e N ol 118 10.50
CHerizo'ibéricol M. |5  EE EN 0k B0 ST S 39075 14.50
Salghichén lbericaR Ml WS HUSi S o0 b B 0 0 S By e 890 ... .. 14.50
QuEso del paist it | DRS00k e B SR Ve B ) 850 ... .. 14.50
Malicilla lachiorizada 1L 8§ a0 e B e el 9.50 11 ) 14.50
Surtido de embutidalibefico..... .Ml -8 ol e T AN 12.00Z) \.. 15.90
Jamon.ibérico. MR o4 S RIaIE BE BT 12.900%.. \ 18.50
Lomo ibéricodebellota ... 0. . L okl e . 13.50 . \A4 18.90
Jamén 100% ibéricode bellota............................. ... 15.00°8 153 24.00
Cetina de caviat deMagyu”. .5 4 B0 eee Lo L e ddd D 15.00 ... 28.00
Tapas;mix{paraj2iperspnas)i 2. 5 WL b0 D0 ol e L 26.90

Jamén ibérico 100 % de bellota, jamén ibérico, lomo ibérico, chorizo ibérico, cecina de Wayu
morcilla achorizada, salchichén, queso del pais y aceitunas de Antequera.

HAMBURGUESAS GOURMET

Con pimientos asados, crema de queso, cebolla crispy, mix de lechugas, un toque

de barbacoay gratinadaconqueso ... 15.50
Con jamon ibérico crujiente, queso del pais, rdcula y cebolla caramelizada 115.50
Con aguacate, queso cheddar, brotes de lechugaysalsacésar ... .. 15.50
Con queso rulo de cabra, salsa Pedro Ximénez y cebolla crujiente ... . 15.50
Cuarto de Cruz con queso, pepinillos encurtidos, cebolla y ketchup ahumado......... 1550
PREMIUM Con nuestro mejor steak tartar y queso de pimentén ahumado ... 25.00

NUESTRAS CARNES
Arroz cremoso trufado con boletus, secreto ibérico y queso parmesano ... 18.90
Solomillo ibérico de bellota con salsa de cacahuete ... 18.90
Solomillo ibérico con reduccién de Pedro Ximénez y cebolla caramelizada . ... 18.90
Churrasco ibérico de bellota con salsa de tamarindosy chili ... 18.90
Codillolibérico coginadojen su jugory. e pox b an U ey 19.50
Costillas ibéricas a baja temperatura en salsa barbacoa con ibérico crujientes ... 19.90
Chateaubriand de carne ibérica 100% con dos salsas ... Precio por persona - min 2 pers 19.90
Secreto ibérico de bellota con escamas de sal Maldén y aceite de oliva............ .. 21.90
SolomilloiSinegen®ff. ] fas. =L 0 B Lo d L T LN G 22.90
Lomo ibérico a baja temperatura flambeado, pimientos asados y cebolla caramelizada . 23.00
Carrilleras de ternera ahumada en salsa reducida al vino tinto ... 23.00
Entrecot de lomo bajo 3Q0g .. 1. 1L L A A SN il 24.90
Solomillo de ternera uruguaya220g) ...l SR L 25.00
Cinlletillas’'de corderol gy 5. Ay de ¢ 100 5w s T 0§ & 1 29.00
Solomillo de ternera con fua de oca en salsa Pedro Jiménez y cebolla caramelizada 32.00
Chuleta madurada de carne nacional 600g ... 42.00
Salsas adicionales: pimienta verde, reduccion de Pedro Ximénez, bearnesa ... 3.50
PLATOS DEL MAR

Rejo de pulpo frito con mojo canario ... 1850
Papillote de salmén noruego al horno, con alifio de albahaca, miel y naranja ... 18.90
Lomo de atun rojo en salsa teriyakiy soja ... 18.90



( ) ITALIANO .G.I.C INCLUSE

LE NOSTRE TOSTE 7.50

1. Con paté iberico e olive di Antequera 4. Con alici marinate e cipolla caramellata
2. Con prosciutto iberico, pomodoro, olio d'oliva 5. Con cecina di Ledn, rucola e parmigiano
3. Con salmone affumicato, formaggio 6. Con crema di avocado e formaggio
gratinato e senape dolce delle Canarie
PER APRIRE L'APPETITO
Bl 1Q% GhpriZzo alfadriglidgs || Eeda LB 30 e X 5 o0 Pl dip L prezzo per unitad 5.25
11. Empanadas criolle con guacamole fresco e cipolla marinata prezzo per unitad 5.50
12. Tacos di carne sfilacciata con cipolla marinata e crema di formaggio  prezzo per unita 6.75
51 13 wPeperoni diRadiomlled b 1o Eop oo B8 £8 00 plie Lo Rl ms g LN 9.90
14. Provolone al forno con prosciutto iberico e marmellata di pomodoro . 11.90
15. Crocchette di carne wagyu con marmellata di peperoni arrostiti 12.90
16. Uovarotte a@n prasciuttoiberico.... S8 . L 0 K 0 B R Lk 13.90
17. Fabada astuliana @on gallimilibericy 5= .0 § £ifa on . g 8 g 08 o fe 13.90
18. Trippa alla madrilena 11890
[E 19. Gyoza di pollo con verdure in salsa vellutata di carne iberica e teriyaki =~ 13.90

mm 20. Crocchette di prosciutto iberico José Cruz, pomodoro secco, fiammeggiate al cannello  14.50
21. Brioche nera con carne a bassa temperatura, salsa chutney e formaggio cheddar 14.50

22. Carpaccio di manzo galiziano con maionese al tartufo e parmigiano...... 16.90
[0 23. Steak tartare di carne wagyu (preparato altavolo) ... 29.00
ANTIPASTI DI MARE
[ 25. Taco di salmone affumicato in ceviche con croccante di pane e maionese chipotle 6.90
26. Latta Gourmet di cozze in escabeche dellaRiade Arousa ... 11.90
[ 27. Uova ripiene di baccala e peperone arrostito in salsa al vitello......... 12.90
28. Crocchette di astice con alioli all'agliotostato ... 13.90
29. Peperoni del piquillo ripieni di baccala con croccante diiberico ... 13.90
M 30. Acciughe Angelachu di Santofia ... 14.90
[E 31. Gamberi all'aglio con sobrasada canaria ... 15.90
32. Ceviche di gamberi con avocado e condimento al mango e frutto della passione = 16.90
BY. Gamberoni alla piastra cpn/salsa rosa ... E.oooo o SN 16.90
[ 34. Cannolicchi saltati con aglio e vino bianco ... 17.90
&0 35. Tartare di tonno con 2 uova fritte e croccante dicrostini ... 18.90
[E 36. Capesante con salsa kimchi e scorzadilime ... ... ... 18.90
37. Carpaccio di gamberi con cannolicchi saltati all'aglio ... 24.90
38. Acciughe di Santofia al burro PREMIUM ... 30.00
INSALATE
40. Insalata di peperoni arrostiti e lombata ditonno ... 14.90
41. Insalata di tonno del nord con germogli di lattugae avocado ... .. 14.90
42. Asparagi di Navarra con ventresca di tonno, avocado e sale dell’Himalaya ... 15.90
43. Insalata “matrimonio” di acciughe e alici con peperoni arrostiti ... 16.90

44. Insalata con burrata artigianale, prosciutto iberico, marmellata, croccante di iberico 17.90
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SELEZIONE DI SALUMI

mezza porzione
Patate ‘arrugaelasge . 1.8 1" o o o dnebo ot b N\ 5507 7.50
Alici marinate” LI 5.8 L el L e A0 15 8 10.50
Ch@vizo ibericol B0 L. 38 8% LR 05 R TR R e 075 > 14.50
Sdlame Ibefico, SEWIT WL W Ooiiee ro 8 8 & D0 D e ROy 8 8.98-.. ., 14.50
FeRinaggio locale i d "R 5 vl n Pl £ 0080 ety L el B 8.50.. . 14.50
Sanguinaccio speziatd]. iy......a.... B Sn Sk 9.50171 .. 14.50
Selezione di salumiiberici ... 12.00..... 15.90
Pr&@sciutto iberico™ 8 48" S HSIL T 8 L L e 12.90%, \ 18.50
Lombo ibefico di ghiapnda ..ty f ssm. 4 oL B 13.50..N4 18.90
Prosciutto 100% iberico di ghianda ... ... . 15.00°8 153 24.00
Cecina (Carne secca) di Wagyu “Caviar” ... 15.00........ 28.00
Tapas mix|(per 2 pegsane): L0205 WIEL b LT e 26.90

Prosciutto 100% iberico di ghianda, prosciutto iberico, lombo iberico, chorizo iberico, Cecina
di Wagyu, sanguinaccio speziato, salame, formaggio locale e olive di Antequera.

HAMBURGER GOURMET

Con peperoni arrostiti, crema di formaggio, cipolla croccante, mix di lattughe,

un tocco di salsa barbecue e gratinata con formaggio...................... 15.50
Con prosciutto iberico croccante, formaggio locale, rucola e cipolla caramellata ... 15.50
Con avocado, formaggio cheddar, germogli di lattuga e salsa Caesar ... 15.50
Con formaggio di capra, salsa Pedro Ximénez e cipolla croccante ... 15.50
“Cuarto de Cruz” con formaggio,cetriolini in salamoia, cipolla e ketchup affumicato . 15.50
PREMIUM Con il nostro miglior steak tartare e formaggio al paprika affumicato 25.00

LE NOSTRE CARNI
Riso cremoso al tartufo con funghi porcini, secreto iberico e parmigiano ... 18.90
Filetto iberico di ghianda con salsa alle arachidi ... .. . 18.90
Filetto iberico con riduzione di Pedro Ximénez e cipolla caramellata............ . 18.90
Churrasco di maiale iberico bellota con salsa al tamarindoechili........... . 18.90
Stinco iberico cotto nel sho sugo ... 1L o L b O 19.50
Costine iberiche a bassa temperatura in salsa barbecue con croccante diiberico ... 19.90
Chateaubriand di carne ibérica 100% con due salse .. prezzo a persona - min 2 pers 19.90
Secreto iberico di ghianda con scaglie di sale Maldon e oliod’oliva ... 21.90
Filetto alla Strogaftoff ] . £a% =l L & 08l L NAREL AN L 22.90
Lombo iberico a bassa temperatura flambé, peperoni arrostiti, cipolla caramellata . 23.00
Guance di vitello affumicate in salsa al vinorossoridotto ... .. . 23.00
Entrecote di lombata bassa daB300g ... .l o AT TR g 24.90
Filetto di manzo /uruguaiano 220g .|............L. o S e L 25.00
Cogtolette dagnelld o BUL . 3. wSiin ie ¢ D CRE  CUAEC W e LT 1 . 29.00
Filetto di vitello con foie d'oca in salsa Pedro Ximénez e cipolla caramellata ... . 32.00
Bistecca diimanzo'stagiohata 600gy . ..~ o b Beb 0w L e L L 42.00
Salse aggiuntive: pepe verde, riduzione di Pedro Ximénez, bernese ... ... 3.50
PIATTI DI MARE

Tentacolo di polpo fritto con mojo canario ... 18.90
Salmone norvegese al cartoccio con condimento al basilico, miele e arancia ... . 18.90
Filetto di tonno rosso in salsa teriyakiesoia ... 18.90



Ale.
&P ENGLISH

|.G.I.C INCLUDED

BRUSCHETTAS 7.50

1. Ibérico paté and olives from Antequera 4. Anchovies and caramelized onion
2. Ibérico ham, tomato and olive oil 5. Cecina from Leén (cured beef), arugula
3. Smoked salmon, grilled cheese and and parmesan
sweet mustard 6. Avocado and Canarian cheese
STARTERS
[ED 10. Grilled chorizo sausage ... unit price 5.25
11. Creole dumplings with fresh guacamole and pickled onion............ . unit price 5.50
12. Shredded beef tacos with pickled onion and cream cheese unit price ... unit price 6.75
E 113. Padron peppiérs] ELEES - . b0 3 IBEIM BECRIL 8 W Bl 8 A 9.90
14. Baked provolone cheese with Iberian ham and tomato jam ... ... 11.90
15. Wagyu beef croquettes with roasted pepperjam ... 12.90
16. Cracked eggs with Iberianham ... 13.90
17. Asturian fabada with lberiansausage ... 13.90
18. Madrid-styldripe/f s (38 0 L 8 08 R E 8 I L 13.90
= 19. Chicken gyoza with vegetables in a smooth Iberian pork and teriyaki sauce ... 13.90
mm 20. Jose Cruz Iberian ham croquettes with sun-dried tomato, flame-seared with a torch . 14.50
21. Black brioche with low temperature meat, chutney sauce and cheddar cheese ... 14.50
22. Galician beef carpaccio with truffle mayonnaise and parmesan cheese ... ... 16.90
Em 23. Wagyu beef steak tartare (prepared atthetable) ... 29.00
SEA STARTERS
@ 25. Smoked salmon ceviche taco with crispy bread and chipotle mayonnaise ... 6.90
26. Gourmet can of pickled mussels from the Riade Arousa ... 11.90
mm 27. Stuffed eggs with cod and roasted pepperinvealsauce ... 12.90
28. Lobster croquettes with toasted garlicaioli ... 13.90
29. Piquillo peppers stuffed with cod with crispy Iberian ... 13.90
[ 30. Angelachu anchovies from Santofla ... 14.90
[ 31. Garlic prawns with Canarian sobrasadasausage ... 15.90
32. Prawn ceviche with avocado and mango and passion fruitdressing ... . 16.90
BY. Grilled|prawns with cockfail sauce .\ .0l 16.90
[E 34. Sautéed razor clams with garlic and white wine ... 17.90
[E 35. Tuna tartare with two fried eggs and crispy croutons ... 18.90
E0 36. Scallops with kimchi sauce and lime zest ... 18.90
37. Prawn carpaccio with razor clams sautéed ingarlic ... 24.90
38. Santoia anchovies in butter PREMIUM .. ... 30.00
SALADS
40. Roasted pepper and tunaloinsalad ... . 14.90
41. Northern albacore salad with lettuce sprouts and avocado ... 14.90
42. Navarra asparagus with tuna belly, avocado and Himalayansalt ... 15.90
43. Double salad of anchovies and anchovies with roasted peppers ... 16.90
44. Artisanal burrata salad, Iberian ham, jam and crispy lberian ... 70
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OUR SELECTED SAUSAGES

half portion
Papas arrugadas (Canarian potatoes) ... ... .. 5.5050 [ =~ 7.50
Arichavies . L IR 4% . meoal oo b m i) AN 71507)." ... 10.50
Ibéfico chorizol HE. 28 4. I8 a4 B L RN 890 ... .- 14.50
Salchichén Ibérico (cured sausage) ... F90f~" ). 14.50
Cafjarian/cheese 8= 8§ o =0 AL Bt e 8.5Q08%. . 14.50
Morcilla achorizada (blood sausage) ... .. Q.50 14.50
Selection of ibérico cuts ... 12.00 ... 15.90
IBénico ham Ty o e EE 2 e BT o e 12.90\4. \. 18.50
Acorn-fed lomo ibérico (cured pork loin) ... 13.50 \¥%.\ 18.90
100% Ibérico acorn-fed ham ..., 15.00 .. 24.00
Wagyu “Caviar” cured beef . 15.00 28.00
Tapasimix\(foR2|pedple) ~a.. 3. A VN Lp S MO e £ S 26.90

Ibérico ham, ibérico ham 100%, lomo ibérico, chorizo ibérico, morcilla achorizada, salchichén,
Wagyu “Caviar” cured beef, canarian cheese and olives from Antequera.

GOURMET BURGERS

With roasted pepper, cream cheese, crispy onion, lettuce mix, barbecue sauce

ahd grilled aiieesallify §. G~ oo L 8v 5 8 30 g s S L Em w0 ) o5 15.50
With crispy ibérico ham, canarian cheese, rocket and caramelised onion ... . 15.50
With avocado, cheddar cheese, lettuce sprouts and caesarsauce ... 15.50
With a slice of goat cheese, Pedro Ximénez sauce and crispy onion ... 15.50
“Cuarto de Cruz” with cheddar cheese, pickles, onion and smoked ketchup ... 15.50
PREMIUM With our best steak tartare and smoked paprika cheese ... 25.00

OUR IBERICO MEAT
Creamy truffled rice with boletus, Iberian secret and parmesan cheese ... 18.90
Acorn-fed Iberian pork fillet steak with peanutsauce ... . . 18.90
Acorn-fed Iberian pork fillet steak with Pedro Ximénez reduction and caramelized onion 18.90
Acorn-fed Iberian pork churrasco with tamarind and chilisauce ... 18.90
Iberian pork knuckle cooked in its own juices. ... 19.50
Slow-cooked Iberian pork ribs in barbecue sauce with crispy Iberian ham ... 19.90
Chateaubriand of 100% Iberian meat with two sauces .. Price per person - min 2 people 19.90
Acorn-fed Iberian pork “secreto” with Maldon salt flakes and oliveoil ... 21.90
Beef Stroganoff fillet steak ... 0. . Ll 2N 0 22.90
Low-temperature Iberian pork loin flambéed, roasted peppers and caramelized onion  23.00
Smoked beef cheeks in red wine reductionsauce ... 23.00
Siflgin'steaki300g}{. " 3L N AL A g L AR B LN B TR AN e 24.90
Uruguayan beef fillet steak 220g ... . 25.00
Lamibichops®. ALY ¢ Sy g e b L e TRl et e 29.00
Beef fillet steak with duck foie in Pedro Ximénez sauce and caramelized onion .. 32.00
Maturedinational meat chop 6@0g% ~ail..... L. g8 L 1 e o LU o 0L e 42.00
Extra sauces: green pepper, Pedro Ximénez reduction, béarnaise ... 3.50
OTHER OPTIONS

Fried octopus tentacle with Canarian mojosauce ... ... ... 18.90
Oven-baked Norwegian salmon en papillote with basil, honey and orange dressing .18.90

Red tuna loin in teriyaki and soy sauce ... 18.90



@ DEUTSCHE

l.G.I.C INKLUSIVE

BRUSCHETTAS 7.50

1. Mit iberischer Pastete und Antequera-Oliven 4. Mit Sardellen und karamellisierter Zwiebel
2. Mitiberischem Schinken, Tomate und Olivendl 5. Mit Leoner Dorrfleisch, Rucola und Parmesan

3. Mit gerduchertem Lachs, Gratinkase 6. Mit Avocadocreme und kanarischem Kase
und suBer Senf
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VORSPEISEN

Gegrillte)Charizo:Vifulsty B oo 3085 O L0 ok a ahe 8 e d pro Stiick 5.25
Kreolische Teigtaschen mit frischer Guacamole und eingelegten Zwiebeln pro Stiick 5.50
Geschnetzeltes Rindfleisch-Tacos mit eingelegten Zwiebeln und Frischkase pro Stiick 6.75
Padron-Papgliaschigien 3. & RECMREC. O 2 i Af o RR L L 9.90
Gebackener Provolone-Kase mit iberischem Schinken und Tomatenmarmelade ... 11.90
Wagyu-Rinderkroketten mit gerdsteter Paprikamarmelade ... 12.90
Aufgeschlagene Eier mit iberischem Schinken ... 13.90
Asturische Fabada mit iberischerWurst ... 13.90
Kutteln nachiMaeridegArE w1 st s m O L x4 LE od b 13.90
Hahnchen-Gyoza mit Gemiise in einer milden iberischen Fleisch-Teriyaki-Sauce 118.90

José Cruz Ibérico-Schinkenkroketten mit getrockneten Tomaten, Brenner abgeflammt 14.50
Schwarze Brioche mit Tieftemperaturfleisch, Chutneysauce und Cheddar-Kése ... 14.50

Carpaccio vom galicischen Rind mit Triffelmayonnaise und Parmesan ... . 16.90
Wagyu-Steak Tatar (am Tisch zubereitet) ... ... 29.00
MEERESVORRICHTUNGEN
Geraucherter Lachs-Ceviche-Taco mit knusprigem Brot und Chipotle-Mayonnaise ... 6.90
Gourmet-Dose eingelegte Muscheln aus der Arousa-Miindung ... ... 11.90
Gefullte Eier mit Kabeljau und geréstetem Paprika in KalbfleischsoBBe ... . 12.90
Hummerkroketten mit gerosteter Knoblauch-Aioli ... ... 13.90
Mit Kabeljau gefiillte Piquillo-Paprikaschoten mit knusprigem Ibérico ... 13.90
Angelachu-Sardellen aus Santofa ... ... 14.90
Knoblauchgarnelen mit kanarischer Sobrasada-Wurst ... 15.90
Garnelen-Ceviche mit Avocado-Mango-Maracuja-Dressing ... 16.90
gegrillte Garnelen mit Cocktailsauce ... ... 16.90
Gebratene Schwertmuscheln mit Knoblauch und Weiwein ... . 17.90
Thunfisch-Tatar mit zwei Spiegeleiern und knusprigen Croutons ... 18.90
Jakobsmuscheln mit Kimchi-Sauce und Limettenschale ... . 18.90
Garnelen-Carpaccio mit in Knoblauch sautierten Schwertmuscheln ... . 24.90
Santona-Sardellen in Butter PREMIUM - SORTIMENT ... 30.00
SALATE
Gerosteter Paprika-Thunfisch-Lendensalat ... ... 14.90
Nordlicher WeiBer Thunsalat mit Salatsprossen und Avocado ... 14.90
Navarra-Spargel mit Thunfischbauch, Avocado und Himalaya-Salz ... 15.90
Doppelter Salat aus Sardellen und Sardellen mit gerésteten Paprika ... 16.90
Handwerklicher Burrata-Salat, iberischer Schinken, Marmelade und knuspriger iberischer . 17.90
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UNSERE AUSGEWAHLTEN WURSTWAREN

halbe Rationen
Runzlige Kartoffeln (Kanarische Kartoffeln) ... . . 550 .. 7.50
Sarcellen ... miw 1. L8 00 o o on b . N\ T 7507 .. 10.50
Iberische Paprikasalami ... N 8.90 ... .. 14.50
Iberische Mettwurst ... e e i 28 8905 .. 14.50
KaiarischerKase 41" #1°, H 20 Lo LA B 0. 0aem woag 8.5 ... 14.50
Blifvurst ... S0 SEIEY GRS D NEa P SeR e faml . S e me) 950 .. 14.50
Auswahl an iberischem Aufschn ... . 12.0017171 .. 15.90
IbeTischer Schinkem £ d Ba ). 0 o gl edm . o Bl Bl e 12.90\%} \.. 18.50
Lende vom iberischem Eichelschwein ... 13.50 %% \ 18.90
Schinken 100% iberische Eichel ... . ... 15.00 ..\ 24.00
Wagyu ,Kaviar” Rinderschinken. ... 15.00 0§ A58 28.00
Gemischte Tapas (ftin 2 Personen):.a. S0 ok s e oo b 26.90

Jalberischer Schinken, iberischer Schinke, iberische Lende, iberische Paprikasalami, Blutwurst,
Wagyu ,Kaviar” Rinderschinken, Mettwurst, heimischer Kase und Antequera Oliven.

GOURMET-BURGER

Mit geschmorten Paprikaschoten, cremigem Kase, knuspriger Zwiebel, Blattsalat
Mix, einem Hauch von Barbecue und mit Kése gratiniert ... ... 15.50
Mit knusprigem ibererischen Schinken, heimischem Kase, Rauke und
karamellisiefteriZwiebe|tm g t4 T8 Ak G Lok L B R A 15.50
Mit Avocado, Cheddar, Salatsprossen und Casar Dressing ... 15.50
Mit Ziegenkase, Pedro Ximenez Sauce und knuspriger Zwiebel ... 15.50
“Cuarto de Cruz” mit Cheddar, Gewirzgurken, Zwiebel und gerauchertem Ketchup  15.50
PREMIUM Mit unserem besten Tatar und gerduchertem Paprikakadse ... .. 25.00
FLEISCH VOM IBERISCHEM SCHWEIN
Cremiger Truffelreis mit Steinpilzen, iberischem Geheimnis und Parmesankase ... . 18.90
Iberisches Rinderfilet aus Eichelmast mit Erdnusssof3e ... 18.90
Iberisches Rinderfilet mit Pedro-Ximénez-Reduktion und karamellisierten Zwiebeln .. 18.90
Iberico-Churrasco mit Tamarinden-Chili-Sauce ... 18.90
Iberico-Schweinehaxe in eigenem Saftgegart ... . . 19.50
Iberische Rippchen bei niedriger Temperatur in Barbecuesauce mit
knUsprigem iberisghefy '§'F .. 2 v W1 Wi AT LW Wl )OS %0 19.90
Chateaubriand aus 100 % iberischem Fleisch mit zwei Saucen Preis pro Person - min 2 Pers ... 19.90
Iberisches Geheimnis aus Eichelmast mit Maldén-Salzflocken und Olivendl . 21.90
Rinderfilet Strogamoff 1. .. oo bt e e N e 22.90
Flambiertes iberisches Schweinelendenstiick, schonend gegart, mit gerosteten
Paprikas und karamellisierter Zwiebel ... ... 23.00
Geraucherte Rinderbackchen in Rotweinreduktion ... ... . . 23.00
Rinder-Entrecéte (Rickenstlick)300g ... . 24.90
Undguayisches Riderfilef}220g = M, 5. M 85 o MaTh——_. ¢ & 1 25.00
| amimkotelsits 1 W44 20 L "0 CBIF R - o4 CEEE B8 Lot ES L R L 29.00
Rinderfilet mit Entenleber in Pedro-Ximénez-Sauce und karamellisierten Zwiebeln 32.00
Gereiftes nationales Rinderribeye 600g.............................. 42.00
Zusatzliche SoBen: griiner Pfeffer, Pedro-Ximénez-Reduktion, Béarnaise ... 3.50
ANDERE MOGLICHKEITEN
Gebratener Oktopusarm mit kanarischer Mojo-Sauce ... ... 18.90

Ofen gegarter norwegischer Lachs, Pergament mit Basilikum, Honig Orangensauce ... 18.90
Roter Thunfischriicken in Teriyaki- und Sojasauce ... ... . 18.90



{ ) FRANCAIS .G.I.C INCLUS
NOS TOASTS 7.50
1. Avec paté ibérique et olives d'Antequera 4. Aux anchois et oignons caramélisé
2. Avec jambon ibérique tomate et huile d'olive 5. Aux cecina de Le6n (Boeuf fumé),
3. Avec saumon fumé, gratin de fromage et roquette et parmesan
moutarde douce 6. Avec avocat et fromage canarien
ENTREES
fEd 110: Chorizo grilléf. 5 T A E = of . W B° o © § 0 5 o i)Y al'unité 5.25
11. Raviolis créoles au guacamole frais et oignons marinés ... .. al'unité 5.50
12. Tacos au boeuf rapé avec oignons marinés et fromage alacréeme ... al'unité 6.75
=g 13. Piments de PEdionises & 0§ 1Sgie BECRL) 8 w0 W Rei 0 4 A 9.90
14. Fromage provolone au four avec jambon ibérique et confiture de tomates =~ 11.90
15. Croquettes de beeuf Wagyu a la confiture de poivrons rotis ... 12.90
16. Oeufs concassés au jambon ibérique ... 13.90
17. Fabada asturienne avec saucisse ibérique ... 13.90
18. Tripes a laingadviléhe, I3 .0 0 L 8 opc B L g g 13.90
[E 19. Gyoza de poulet aux [égumes dans sauce onctueuse de viande ibérique et teriyaki ~ 13.90
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Croquettes de jambon ibérique José Cruz, tomates séchées, flambées au chalumeau14.50
Brioche noire a la viande basse température, sauce chutney et cheddar ... 14.50
Carpaccio de beeuf galicien avec mayonnaise aux truffes et parmesan ... 16.90
Steak tartare de boeuf wagyu (préparé atable) ... 29.00
ENTREES DE MER
Taco de saumon fumé en ceviche avec pain croustillant et mayonnaise chipotle . 6.90
Boite gourmande de moules marinées de I'estuaire d'Arousa ... 11.90
CEufs farcis a la morue et au poivron réti, servis avec une sauce deveau . 12.90
Croquettes de homard et aiolia l'ail grillé ... . 13.90
Poivrons piquillo farcis a la morue au croustillant ibérique ... 13.90
AnthoreAngelachu de Santoia, .0 0 14.90
Crevettes a l'ail avec sobrasada des Canaries ... 15.90
Ceviche de crevettes, avocat et vinaigrette mangue-passion ... 16.90
Crevettes grillées alasaucerose ... 16.90
Couteaux de mer sautés a l'ailetauvinblanc ... 17.90
Tartare de thon avec deux ceufs au plat et croGtons croustillants ... 18.90
Coquilles Saint-Jacques avec sauce kimchi et zeste de citronvert ... 18.90
Carpaccio de crevettes aux couteaux sauté al'ai ... 24.90
Anchois Santoa au beurre GAMME PREMIUM ... 30.00
NOS SALADES
Salade de poivrons rétis etlongedethon ... 14.90
Salade de germon du nord, pousses de laitue etavocat ... 14.90
Asperges de Navarre avec ventréche de thon, avocat et sel de I'Himalaya ... 15.90
Double salade d'anchois et anchois aux poivrons rétis ... 16.90
Salade burrata artisanale, jambon ibérique, confiture et croustillant ibérique .. .20
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NOS SAUCISSES SELECTIONNEES

demi portion portion
Pommes de terre a la Canarienne ... 5.50f1........ 7.50
Anghoisp..... RIS %8 L el R e NG ol 1 8 10.50
Chorizo ibériquef® § 8% S &l oop 5 B L S 8.90 . . 14.50
Sdlllcisson iBériquesm Il Wi = Clise o L. D DA sy b 8.90 ... 14.50
Frgbage canariengitd SRS 5 0k R Seonn ol Do N S e 850 ... .. 14.50
Morcilla achorizada (boudin) ... 95011 14.50
Assortiment de saucisses ibériques.......... 12.047%) \ . 15.90
Jampben,ibérigue ™8 1o e JUARI 2 L e R s 12.90\%. \ 18.50
Longe ibérique nourrie aux glands....................... 13.50 .\ 18.90
Jambon de gland 100% ibérique ... ... 15.00L 8 198 24.00
Boeuf séché de Wagyu « Caviar» ... 15.00 . 28.00
Mélange de tapas (pour 2 personnes): ... 26.90

Jambon ibérique 100%, jambon ibérique, filet ibérique, chorizo ibérique, boudin, Beeuf séché
de Wagyu « Caviar », saucisson,fromage canarien et olives d'Antequera.

HAMBURGERS GASTRONOMIQUES

Avec poivrons rétis, fromage a la creme, oignon croustillant, laitue mélangée,

sauce barbecue et gratinaufromage ... ... 15.50
Avec jambon ibérique croquant, fromage canarien, roquette et oignon caramélisé 15.50
Avec avocat, fromage cheddar, pousses de laitue et saucecésar ... 15.50
Avec rondelle de biche de chevre, sauce Pedro Ximénez et oignon croustillant ... 15.50
« Cuarto de Cruz » au fromage cheddar, cornichons, oignons et ketchup fumé ... 15.50
PREMIUM Avec notre meilleur steak tartare et fromage paprika fumé ... . 25.00

NOTRE VIANDE IBERIQUE
Riz crémeux truffé aux cépes, secret ibérique et parmesan ... 18.90
Surlonge ibérique nourrie aux glands et sauce aux cacahuetes ... ... 18.90
Surlonge ibérique avec réduction Pedro Ximénez et oignon caramélisé ... . 18.90
Steak ibérique nourri au gland, sauce tamarinetchili ... 18.90
Jarret ibérique cuit danssonjus..... 1 L b N 19.50
Cotes ibériques a basse température en sauce barbecue avec croustillant ibérique 19.90
Chateaubriand de viande 100% ibérique avec deux sauces .. Prix par pers - min 2 pers 19.90
Secret ibérique nourri au gland avec flocons de sel de Maldén et huile d'olive ... . 21.90
Filet de boauf Stroganofff 15 . "1 L. X bl RAGAL AN e 22.90
Filet de porc ibérique flambé a basse température, poivrons rétis, oignons caramélisés  23.00
Joues de boeuf fumées en sauce réduite auvinrouge ... 23.00
Entrecote de'boeuf'de 3@0g ...° ... 0.0 bl s R 24.90
Filet de bosuf uruguayen'220g' ... ...l i S T e e L 25.00
Cofelettes dagnequ o) UL 3wl an ¢ [CAF  CCWEL W N T 1 E e 29.00
Filet de boeuf recouvert de foie gras d'oie, sauce Pedro Ximénez et oignons caramélisés . 32.00
Cotelette de viande nationale maturée 600g ... 42.00
Sauces supplémentaires : poivre vert, réduction de Pedro Ximénez, béarnaise ... . 3.50
AUTRES OPTIONS

Tentacule de poulpe frit avec sauce mojo des Canaries ... 18.90
Saumon norvégien en papillote au four, assaisonné de basilic, miel etorange . 18.90
Filet de thon rouge en sauce teriyakietsoja ... 18.90



45 NORSK

l.G.I.C INKLUDERT

SMAKFULLE TOASTS 7.50

1. Med iberisk paté og oliven fra Antequera 4. Med marinerte ansjosfileter og karamellisert lok

2. Med iberisk skinke, tomater og olivenolje 5. Med langtidsluftet storfekjott fra Ledn (cecina),
3. Med ery Iaks, gratinert ost og sat sennep ruccola 0og parmesan
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6. Med avokadokrem og kanarisk ost

FORRETER

Grilletichoriza*pplse, A E 1= Pl W' S8 8 88 S0 B0 m Seoee b per stykk 5.25
Kreolske dumplings med fersk guacamole og syltetlgk ... .. per stykk 5.50
Strimlet biff taco med syltet lek og kremost ... per stykk 6.75
Padrop-papiiia P RLIES 5 1 = Fop'qd TR PP 0L 0 SO0 S o e AR 9.90
Bakt provoloneost med iberisk skinke og tomatsyltetey ... 11.90
Wagyu-kjettkroketter med ristede paprika og marmelade ... 12.90
Knuste egg med iberisk skinke ... 13.90
Asturisk fabada med iberiskpglse ... 13.90
Madrid-stekte oksemage (callos a la madrilefa) ... 13.90
Kylling-goyza med grennsaker i fyldig iberisk kjottsaus og teriyaki ... 13.90
José Cruz-iberisk skinkekroketter med soltgrkede tomater, flamberte, gassbrenner 14.50
Sort brioche med langtidsstekt kjott, chutney-saus og cheddarost ... .. 14.50
Carpaccio av galisisk storfe med treffelmajones og parmesan ... 16.90
Wagyu-bifftartar (tilberedt ved bordet) ... 29.00
SJOSTARTER
Rokt laks ceviche-taco med sprett bred og chipotlemajones ... 6.90
Gourmetboks med syltede blaskjell fra Arousa-elvemunningen ... 11.90
Fylte egg med torsk og ovnsstekt paprika i kalvesaus ... ... .. 12.90
Hummerkroketter med ristet hvitleksaioli ... . 13.90
Piquillo paprika fylt med torsk med sprgiberisk ... 13.90
Axigetialhu-ansjosira Santofa & . LAt L T e LR 14.90
Hvitloksreker med kanarisk sobrasada-palse ... 15.90
Rekeceviche med avokado og mango og pasjonsfruktdressing ... 16.90
Grillede rekér med cocktilsays ... %. 5. L. g b sl NRE L B 16.90
Stekte knivskjell med hvitlek og hvitvin ... 17.90
Tunfisktartar med to stekte egg og spre krutonger ... 18.90
Kamskjell med kimchisaus og revet limeskall ... 18.90
Rekecarpaccio med barbermuslinger sauterti hvitlgk ... 24.90
Santofa ansjos i smegr PREMIUM-SERIE ... ... 30.00
SALATER
Stektipeppenog tinfisk salat . § .=, 2% L dw . Uaf w Sdol DOk Y et 14.90
Nordlig albacore salat med salatspirer og avokado ... 14.90
Navarra asparges med tunfisk mage, avokado og himalayasalt ... 15.90
Dobbel salat av ansjos og ansjos med stekt paprika ... 16.90
Handverks burratasalat, iberisk skinke, syltetoy og spre iberisk ... 220
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VARE UTVALGTE PQLSER

halv rasjon hel rasjon
Papas arrugadas (spanske rynkete poteter) ... 550 = 7.50
Sardiner... ML U 4 W L = s ey R INGSE TR Va6 o I 10.50
Ibefiskichorizo fUF ~ % & ¢ I8 4 R4 R 8.90 .. .. 14.50
Salchichén Ibérico (iberisk polse) . 8.90% . ). 14.50
Kapriost . .me. M w Bl op gloe 0 B0 0 o Dy 5w B 8.50 ... 14.50
Ch®rizo polse] i L8 CUF G TRl SRy B e 950 ... 14.50
Utvalg av iberisk palse ... . 12.00 ... 15.90
Iberisk spekeskinke 5§ 7 a ol N &L ol LDl 12.90% .\. 18.50
Lomo ibérico de bellota (iberisk spekeskinke) ... ... . 13.50 \¥.\ 18.90
Iberisk spekeskinke 100% bellota. ... 15.00 ...\ 24.00
Terket wagyu-biffkjett « Caviar» ... 15.00 ... 28.00
Tapa mix (il 2bersehen):~n. 1o Swd 5 L Ce MITE e fe h ) 26.90

iberisk spekeskinke 100%, iberisk skinke, iberisk spekeskinke, iberisk chorizo, chorizo pglse,
Terket wagyu-biffkjatt « Caviar »spekepglse, ost og oliven fra Antequera.

GOURMET-BURGERE

Med stekt paprika, kremost, sprg Igk, salatblanding, et snev av grillmat og

grateng medeost  INAEY % U0 wp 4 Sron @ 4 10w U Foee BRSOk Bm 8 4 o 15.50
Med sprostekt iberisk spekeskinke, ost og karamellisertlek .. 15.50
Med avokado, cheddar ost, salatogcesarsaus ... 15.50
Med gjetost, Pedro Ximénez saus og sprestekt lek ... 15.50
« Cuarto de Cruz » med cheddarost, sylteagurk, lgk og rekt ketchup ... . 15.50
PREMIUM Med var beste bifftartar og rekt paprikaost ... 25.00

IBERISK KJOTT
Kremet traffelris med boletus, iberisk hemmelighet og parmesanost ... 18.90
Iberisk eikengttforet marbrad med peangttsaus ... 18.90
Iberisk mgrbrad med Pedro Ximénez-reduksjon og karamellisertlgk .. . 18.90
Iberisk eikengttféret biff med tamarind og chilisaus ... 18.90
Iberisk knoke koktii sin julce’........... Cai Tl a o a 19.50
Iberisk ribbe pa lav temperatur i barbecuesaus med sprg iberisk............ 19.90
Chateaubriand av 100% iberisk kjott med to sauser ... . Pris per pers - min 2 pers 19.90
Iberisk eikengtt-matet hemmelighet med Maldén saltflak og olivenolje ... 21.90
Biff Stregamaff L AxML ¢ WL kS s | LA % B e RN S0 22.90
Flambert langtidsstekt iberisk svinefilet med stekte paprika og karamellisert Isk ... 23.00
Rokte oksekjaker i redvinsreduksjon ... 23.00
Ytrefilet biff (entrecote) 300'g ... 1.0 o bt o e AN e 24.90
Uruguaysk oksefilet'220g.' ...\ ... 0 L e N 25.00
[ ammekoteletter @t 5 8w o & S8 L allyp T ont TSl A 29.00
Oksefilet med gaselever, Pedro Ximénez-saus og karamellisertlgk ... 32.00
Modnet nasjonal kjettkotelett 600gr ... 42.00
Ekstra sauser: grenn pepper, Pedro Ximénez-reduksjon, béarnaise ... 3.50
ANDRE ALTERNATIVER

Frityrstekt blekksprutarm med kanarisk mojo-saus ... 18.90
Ovnsbakt norsk laks i papirpakke med basilikum-, honning- og appelsindressing.... 18.90
Red tunfiskfilet i teriyaki- og soyasaus ... 18.90






VINOS TINTOS - RED WINE - ROTWEIN - VINS ROUGES

D.O. RIOJA
Fernandez de Piérola - Crianza (Tempranillo) ... .. 9550 24.00
Fernédndez de Piérola - Reserva (100% Tempranillo) ... 27.00
Marqués de Caceres Excellens - Crianza Cuvée especial (Tempranillo) ... 28.00
Viuda negra Nunca jamas - Crianza (Tempranillo, Garnacha, Graciano) .. ?8.00 29.00
Luis Alegre Parcela N°5 (100% Tempranillo) ... 29.00
EvA Tiinaja- Crianza | -4 .t J& L 0 L bad A AN 29.00
FyA Maturana EdicioniLimijtada............ 0. 20 b e X 30.00
Viuda negra El Arcade Asa ...l 45.00
Vitium Edicion Limitadal...|............0..o bbbt NP W 50.00
Gaudium Marqués de Caceres - 18 meses en barrica (Tempranillo) ... .. 52.00
La Taconera - Vinode Autor ... S0 i b A 80.00

Acon-|Roble (Tigta Fimay £t 4. 0 .5 et 0 8 F 4 & 84 ) L g7 PP 24.00
Carmelo Rodero - Cosecha (Tempranillo) ... 24.00
Traslascuestas - Roble (Tinta Fina) ... $5.50 25.00
La Capilla - Crianza (tintadel pais) ... . 29.00
Trasiassugtas-IGriansal(Minta Figa) & .2 8. b o L p 0 B T Lo 1) 30.00
Monteabellén - (100% Tempranillo) ... 30.00
Venta Las Vacas - Cosecha (Tinta Fina) ... 31.00
FincalasElidilla - (100% Medlot)r..... .1 4 5 & Do np L e 32.00
Carmelo Rodero - Crianza (Tempranillo, Cabernet Suavignon) ... $9.00. . 35.00
Montebaco Cara Norte (100% Tinta Fina) ... 35.00
S0 Moro V.S. - Cosecha (Tempranillo) ... o 40.00
Btos 27 - \Cosecha (llinto Fino). ... 0.0 M85 Bt o v Seke L ame®al oo W 40.00
Tomas Postigo 3¢* Aho (Cabernet Sauvignon, Merlot, Malbec) ... . 52.00
Pago de Carraovejas - Cosecha (Cabernet Sauvignon, Merlot, Tinta Fina) ... 52.00
Picaro del Aguila (Mglor Binga Bina)... (4L e Dol "m0, 58.00
Mkl vadol(Tinta Fipalgr = t0ay o 1 Nk a% o 2 Y0 paa 0 8 e 65.00
Pago de Valtarreiia - Vino de autor (Tempranillo). ... 68.00
Bosque de Matasno Edicién Limitada (Cabernet Suavignon, Tempranillo) ... . 75.00
Tomas Postigo 5° Ano (Cabernet Sauvignon, Merlot, Malbec) ... 75.00
PSI {10086 Jinta BEine {84 'F IR "8 K 0 L SN L T e SSRGS BN L 80.00
Carmelo Rodero TSM - Cosecha (Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot) ... 80.00
Flor de Pingus (Tempranillo Cabernet Suavignony Malbec) ... 200.00
Medga Sicilia ValBuehafCosecna'2086 1% Ll = pabe 4L D5 &8 N Bk | .. 1990.00
Vega Sicilia Valbuena Unico Cosecha 1990 ... 4000.00
OTRAS OPCIONES
Luzén Coleccién - D.O. Jumilla (100% Monastrel) ... 25.00
EfNVabios-D.0. BierzoiNlenclB)" . .4 «« B gl 0 "t igw - 40 Losra bkl 8 R 29.00
La Palma - Islas Canarias (Listan Negro) ... ... 30.00
Penardjada - D'Q. Grap Candria.. .M. A 5 0 ¢ LA p L LR $6.00....30.00
L&tarce Tinta de Torofl 00% JAD-O.Tores . o L dp 028 » Si0 "0 § S 33.00
El Grifo - D.O. Lanzarote (Listan Negro, Syrat) ... 39.00
Formiga de Mellut fDSOt Prickat. .. ¥ 00 40 L RS CD TS S ) s L 40.00
El Patito Feo - D.O. Ribeiro (Caifioy Sauzén) .. 44.00
Batasiolo Barolo - D.O. Piamonte, Italia ... 59.00

Masi Costasera Amarone - D.O. Costasera, Italia ... W 1 = M8 83.00



VINOS BLANCOS - WHITE WINE - WEISSWEIN - VINS BLANCS

FyA, Semi Dulce - D.O.Rioja (Viura, Malvasia) ... . $5.50...23.00
Fernandez de Piérola, Blanco Seco - D.O. Rioja (Tempranillo) ... ¥ 5.5000423.00
Marqués de Caceres Excellens - D.O. Rioja (Sauvignon Blanco). ... .. 25.00
Marqués de Caceres Excellens - D.O. Rioja (Verdejo) ... 25.00
Contrasena Sin Alcohol - (Sauvignon Blanco) ... ... 25.00
Caraballas - Ecolégico (Chardonnay) ... 27.00
®orcovio (Verdejo) BESR B L 8. SRR R R Sun LR e e 28.00
Viuda Negra Las Levantadas - D.O. Rioja (Malvasia, Tempranillo, Viura) 28.00
L3 Trutha(s100%AlBano) & . = B Set | ot g Dl e o 29.00
Al Corqa - DIO; RledaliGodello)!. & & Ak L gl eb Lt M ih L N 30.00
Bagoa do Mino - D.O. Rias Baixas - (Albarifio Lagrima) ... . $6.50...31.00
Patito Feo - D.O. Ribeiro (Treixadura) ... 01 i e .33.00
Finca Rio Negro\(Gewiinztraminer 100%) 16 1. oL oo gl .33.00
V Malcorta Javier Sanz Viticultor - D.O. Rueda (Verdejo Singular) ... . 39.00

VINOS BLANCOS CANARIOS - WHITE CANARIAN WINE
KANARISCHER WEISSWEIN - VINS DES CANARIES

D.O. Gran Canaria (Listan Blanco, Malvasia, Moscatel) ... 27.00
Ferrera \R.Q. Tenerife (Listdn Blanco) ...l e ) 28.00
R @htolAoldtcion - D.O. Lanzarote........ 1. Lo ?6.50....34.00
La Palma (Malvasia Aromatica, Vijariego, Listan Blanco) ... 34.00

ESPUMOSOS: CAVA & CHAMPAN - SPARKLING WINE
SCHAUMWEIN: SEKT & CHAMPAGNERVINS MOUSSEUX

enlatle Piérola Wl b od. b R e e $38.90...30.00
Sansiiigbstcas Albaring®.. ,  MIul o1 JimE ) LI I R SR 32.00
At eRlle@a-Grand ROsé .1l 0. bk I 38.00
Ars Colleta Blanc de Noirs Brut Reserva.................... 44.00
La Pitans&@e Brut - Clampagne .. £ 80 2k e e L e 60.00
Moét &ChandoR] Bruth -8 (LR 0 AU s. b Lpg 8 Cf R T e A 80.00
Moét & ChandeopiRose 1. 1. . Ron. . wb o 8 Lol b e O e 95.00
Dom Rerighon gVintages ;. Mie @ . w08 0 Bb gl f St o R 299.00

VINOS ROSADOS - ROSE WINE - ROSEWEIN - VINS ROSES

Marqués de Caceres, Excellens Rosé - D.O.Rioja. ... 28.00
EpeovatTatobny /D.OTRIONEE ..ot coiteeece bW L L L VML LU $5.50...28.00
Traslascuestas, Fermentado en barrica - D.O. Riberadel Duero ... 30.00
FernandodePierolaDORjofa. ... RN e 30.00
RomaneeZBroNenzarancia \...........oon o Ny ESSS 32.00
El Grifo - D.O. Lanzarote (Listdan Negro 100%) ... ... . ... ... 35.00

[.G.I.C INCLUIDO



BEBIDAS - DRINKS - GETRANKE

CAFES - COFFEE - KAFFEE
Expreso
Cortado - Kaffee schneiden
Café con leche - Coffee whit milk - Kaffee mit Milch
Leche y leche
Americano
Cappuccino
Infusiones - Infusions - Infusionen
Café con helado - Coffee with ice cream - Kaffee mit Eis

Irish coffee . 1 . [Lar o

BEBIDAS - DRINKS :+ GETRANKE
Refrescos - Soft Drin - Erfrischung
Agua - Water - Wasser
Zumos - Juices - Safte o P e N
Toénicas premium - Tonic
Cervezas Nacionales - National beer - Nationales Biere
Caina - Small beer - Kleines Bier

Jarra - Big beer - Grosses Bier

COMBINADOS - COMBINED * KOMBINIERT
Gin tonic clasico - Classic Gin Tonic - Klassisch Gin Tonic

Gin tonic especial - Special Gin tonic - Spezial Gin Tonic

250
2.50
3.00
3.00
3.00
3.50
290
6.50
6.50

3.50
250
2.20
2.60
3.50
2.90
4.20

9.90
11.90

Campari con zumo de naranja - Campari with orange juice - Campari mit Orangensaft 8.90

Cuba Libre
Aperol Spritz

Whisky o ron joven - Young Whisky or Rum - Junger Whiskey oder Rum

Whisky o ron aiejo - Whisky or aged Rum - Gereifter Whiskey oder Rum

Brandis o cofac clasico - Classic Brandy or cognac - Klassisch Brandy oder Cognac

Brandis o conac reserva - Reserve Brandy or Cognac - Reservieren Brandy or Cognac

Licores o aperitivos - Liquors or appetizer / Likore

Tinto de verano _ ] A _ r. 1

[.G.I.C INCLUIDO

8.90
8.90
9.90
790
7.90
11.90
6.50
6.90



Sangria

¢Sabias esto de la Sangria?

La sangria es una bebida alcohélica y refrescante tipica de Espafia.
Normalmente esta consiste en vino, fruta picada, un endulzante

y algun tipo de licor.....

Did you know this about the Spritz?

Sangria is an alcoholic beverage of Spanish origin that traditionally
consists of red wine, chopped fruit and is often mixed with
other ingredients such as fruit juices and licours....

&

!

| Sangria de vino tinto 8.90 20.00
Sangria de cava 9.90 21.00
Sangria de champagne 12.50 28.00
GRUPO I.G.I.C INCLUIDO
J O .S EuCiRaine




