BIRRA ALLA SPINA (PIWO LANE)
* NASTRO AZZURRO

* NASTRO AZZU

RRO

BIRRA ITALIA  (PIWO)

MORENA NON FILTRATA
MESSINA

NASTRO AZZURRO 0%
SUPERIOR 0,5%

PERONI

MORETTI

DU WN -

33 cl
33 cl
33cl
33cl
66 cl
66 cl

PIWO POLSKIE  (BIRRA)

LECH FREE 0% LIME MINT
LECH FREE 0%
LECH PREMIUM 5%ALC.

A e i e

PILSNER URQUELL 4,4% ALC

VINO (WINO)

1.WINO BIALE BUTELKA 0,75LT
Pietracava , Butera, Sicilia

2.WINO CZERWONE BUTELKA 0,75 LT

Pietracava , Butera,Sicilia

3.WINI BIALE BUTELKA 0,25LT
Trebbiano Rubicone

4.LAMPKA WINO / PROSECCO

5. PROSECCO BUTELKA 0,75 LT

DRINK
1. APEROL SPRITZ
2. NEGRONI (Gin,vermuth,aperol)

VI ASPETTIAMO CON GIOIA E NON VEDIAMO L'ORA DI FARVI SCOPRIRE

KSIAZECE ZLOTE PSZENICZNE 4,9% ALC

0,4 1 15zl
0,251 13 zl

13 zl
13 zl
13 zl
13 zl
16 zl
16 zl

LECH FREE 0% SMOCZY OWOC | WINOGRONO 33 cl

33 cl
33 cl
33 cl
500 ml
500ml

80 zl

80 zl

25 zl

14z1
80zl

25zl
25zl

| TESORI DELLA CUCINA MEDITERRANEA. GRAZIE!

10 zl
10 zl

11 zl
13 zl
14 zl
16 zl
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JAKO RAFAL | MARIA - NA CO DZIE[(I PARA, ZAKOCHANA W KUCHNI
SYCYLIJSKIEJ - Z WIELKA RADOSCIA WITAMY WAS W NASZEJ
RESTAURACJI.

NAZWA BUTERA TO NAWIAZANIE DO ESENCJI  KUCHNI
SRODZIEMNOMORSKIEJ ORAZ HOLD DLA NASZEGO KULINARNEGO
DZIEDZICTWA. BUTERA TO PRZYTULNA | RODZINNA ATMOSFERA,
CZYLI IDEALNE WARUNKI, DO TEGO, BY ZANURZYC SIE W SMAKACH |
ZAPACHACH KUCHNI PELNEJ TRADYCJI | PASJI.

TO WLASNIE MILOSC DO KUCHNI SRODZIEMNOMORSKIEJ
ZAINSPIROWALA NAS DO STWORZENIA MENU, W KTORYM ZAWSZE
ZNAJDZIECIE NAJLEPSZE LOKALNE SKLADNIKI. NASZE MENU
ZAWIERA SZEROKI WYBOR DAN INSPIROWANYCH StONECZNYMI
WYBRZEZAMI MORZA SRODZIEMNEGO, TAKIMI JAK PRZYSTAWKI Z
OWOCOW MORZA, JAJECZNE MAKARONY, AROMATYCZNE
GRILLOWANE DANIA MIESNE ORAZ PELNE KOLOROW | SWIEZOSCI
SALATKI. KONIECZNIE SKOSZTUJ NASZEJ PIZZY Z MAKI DURUM I
ZACHWYC SIE TYPOWYMI DLA SYCYLII DESERAMI, TAKIMI JAK
CANNOLI Z RICOTTA.

PASJA DO GOTOWANIA TO ROWNIEZ DBALOSC O GOSCINNOSC.
SERDECZNA OBSLUGA RESTAURACJI BUTERA ZAWSZE PRZYWITA
WAS USMIECHEM ORAZ ZADBA O WASZ KOMFORT. NIEZALEZNIE OD
TEGO CZY JESTESCIE MILOSNIKAMI KUCHNI SRODZIEMNOMORSKIEJ,
CZY TEZ SZUKACIE NOWYCH, KULINARNYCH DOZNAN, CHCEMY BY
KAZDY GOSC POCZUL U NAS DOMOWA | PRZYJAZNA ATMOSFERE.
PRAGNIEMY ZABRAC WAS W PODROZ PO TEJ WSPANIALEJ WYSPIE,
KTORA NIEWATPLIWIE JEST SYCYLIA | SPRAWIMY, ZE BEDZIE TO
PODROZ, PO KTOREJ POZOSTANIE USMIECH NA TWARZY | RADOSC W
SERCU.

CZEKAMY Z NIECIERPLIWOSCIA, BY MOC ODKRYC PRZED WAMI
SKARBY KUCHNI SRODZIEMNOMORSKIEJ. DZIEKUJEMY!

RISTORANTE —
E PIZZERI/




ANTIPASTI (PRZYSTAWKI)

1. PROSCIUTTO E MELONE _ 42 zt
(MELON, SZYNKA PARMENSKA, BULECZKA Z OLIWA,DZEM OWOCOWY,
BRUSCHETTA)

2. ARANCINO SICILIANO 15 zt

RAGU',SPINACI,BURRO (SOS BOLOGNESE,SZPINAK,LUB SZYNKA GOT).
(KULKI RYZOWE Z NADZIENIEM(ROZNE SMAKI), 200 gr

3. TAGLIERE DI FORMAGGI, SALUMI E OLIVE CONDITE 60 zt
(DESKA SEROW | WEDLIN, OLIWKI W ZIOLACH,POM
.SUSZONE,KARCZOCHY,WARZYWA GRILOWANE)

4. TRIS DI PESCE 65 zt
COCKTAIL DI GAMBERI, COZZE GRATINATE, SALMONE AFFUMICATO
(KREWETKI W SOSIE ROSA, ZAPIEKANE MULE, WEDZONY t0OSOS)

5. BRUSCHETTE AL POMODORO 28 zt
(GRZANKI Z SALATKA Z POMIDOROW | OLIWA)

PRIMI PIATTI (MAKARONY)

1. LINGUINE ALLO SCOGLIO ) 62 zt
(KREWETKI, MALZE, MULE, KALMARY, OSMIORNICE, MATWA)

2. FARFALLE AL SALMONE, ZUCCHINE E POMODORINI 44 zt
(LOSOS WEDZONY, CUKINIA, POMIDORKI KOKTAJLOWE)

3*. LASAGNA CLASSICA AL RAGU”  500gr 42 zt
4. RIGATONI ALLA NORMA CON CRUMBLE DI PANE 42 zt

(BAKLAZAN, SOS POMIDOROWY, BAZYLIA, BULKA TARTA )

5. RAVIOLI DI PESCE N 42 7t
(KREWETKI | BURRATTA, W SOSIE ROZOWYM)

6. GNOCCHI VERDI SU FONDUTA DI PARMIGIANO E PANCETTA CROCCANTE

(ZIELONE GNOCCHI NA PARMEZANOWYM FONDUE | CHRUPIACYM BOCZKU)
40zl

/* (LASAGNA SERWUJEMY TYLKO W SOBOTE | NIEDZIELE)




SECONDI PIATTI (DANIA GLOWNE)

1. GRIGLIATA MISTA DI CARNE 55zt
(MIESO GRILLOWANE, KARKOWKA, COMBER JAGNIECY,
PIERS Z KURCZAKA, WLOSKA KIELBASA, MIESZANKA SALAT)

2. BACCALA' ALLA MESSINESE 48 zt
CON POMODORINI, OLIVE E CAPPERI DI PANTELLERIA
(DORSZ POLEDWICA )PO MESSINSKU)

3. COTOLETTA ALLA PALERMITANA 45 zt
(KOTLET SCHABOWY, ZIELONA FASOLKA)

4. GRIGLIATA DI GAMBERONI 55 zt
CON VERDURE GRIGLIATE

(KREWETKI GRILLOWANE W MARYNACIE, WARZYWA Z GRILLA)
5. PARMIGIANA DI MELANZANE 36 zt

(PARMEZAN, BAKLAZAN, SER MOZZARELLA,
SZYNKA GOTOWANA, SOS POMIDOROWY)

MENU BAMBINI (DZIECIECE)

1. PASTA AL POMODORO 25zt
(MAKARON PENNE W SOSIE POMIDOROWYM)

2. PASTINA 20zt
(ZUPA Z MAKARONEM | WARZYWAMI)

3. COTOLETTA DI PETTO DI POLLO 20zt
(KOTLET Z PIERSI KURCZAKA ZAPIEKANY W PIECU Z FRYTKAMI)

4. NUGGET DI POLLO 25zt
(NUGGETSY Z Z FRYTKAMI)




INSALATONE (SALATKI)

1. INSALATA ISOLA DI PANTELLERIA 42 zt
(ZIEMNIAKI, POMIDORKI KOKTAJLOWE, FASOLKA SZPARAGOWA
ZIELONA, KAPARY, CZERWONA CEBULA, OLIWA, OCET WINNY,
OREGANO, BAZYLIA, SOL MORSKA, CZARNY PIEPRZ)

2. INSALATA DI RUCOLA E TONNO , 39zt
(RUKOLA, POMIDORKI KOKTAJLOWE, TUNCZYK, PARMEZAN,
SOS WINEGRET)

3. INSALATA ALLO YOGURT, SALMONE E GAMBERETTI 42zt
(JOGURT BIALY, KREWETKI, tOSOS WEDZONY, CZARNY PIEPRZ,

SOK Z CYTRYNY | POMARANCZY, SZCZYPIOREK, SALATA ICEBERG,
RADICCHIO, SOL MORSKA)

4. VERDURE GRIGLIATE 39 zt

(JARZYNY GRILLOWANE, CUKINIA, PAPRYKA SLODKA,
BAKLAZAN, SOS WINEGRET Z MIETA)

/* DO SALATEK JEST PODAWANA FOCACCIA
(BULECZKA Z CIASTA Z PSZENICY DURUM)

CONTORNI (DODATKI)

1. PATATE AL FORNO CON ROSMARINO 15zl
(ZIEMNIACZKI Z PIECA Z ROZMARYNEM)

2. FAGIOLINA VERDE 152t

(FASOLKA SZPARAGOWA ZIELONA)

3. PATATINE FRITTE MALE / DUZE 10zt/13zt

(FRYTKI)
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LE PIZZE

24cm /33cm/ 45cm

1. AGLIO EOLIO 15zt / 20zt / 30zt
CZOSNEK, OLIWA Z OLIWEK, OREGANO

2. MARGHERITA 20zt / 28zt / 44 zt
SOS, MOZZARELLA, BAZYLIA, OLIWA Z OLIWEK
(POMODORO, MOZZARELLA, BASILICO, OLIO EVO)

3. QUATTRO STAGIONI 27zt / 3728 / 54 zt
SOS, MOZZARELLA, SZYNKA GOTOWANA, PIECZARKI,

KARCZOCHY, OLIWKI, OREGANO (POMODORO, MOZZARELLA,
PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI, CARCIOFI, E OLIVE)

4. QUATTRO FORMAGGI 2774/ 3724 / 54 zt
MOZZARELLA, SER SZWAJCARSKI, GORGONZOLA,

PARMESAN, OREGANO (MOZZARELLA, SVIZZERO,

GORGONZOLA, PARMIGIANO, ORIGANO)

5. BUFALA 27zt / 37zt / 55zt
SOS, SER BAWOLI, BOROWIKI, PIETRUSZKA, OLIWA, OREGANO
(POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, FUNGHI PORCINI,
PREZZEMOLO, OLIO E ORIGANO)

6. CALZONE (PIEROG) 27 zt / 37 zt
SOS, MOZZARELLA, PIECZARKI, SZYNKA GOTOWANA, OREGANO
(POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI, PROSCIUTTO COTTO)

7. PROSCIUTTO E FUNGHI 28zt / 37zt / 47 zt
MOZZARELLA, SZYNKA PIECZONA,PIECZARKI, OLIWA Z OLIWEK

8. CAPRICCIOSA 30zt /382t / 48 z¢t
SOS, MOZZARELLA, SZYNKA GOTOWANA, JAJKO,

PIECZARKI, OLIWKI, OREGANO (POMODORO, MOZZARELLA,
PROSCIUTTO COTTO, UOVO, FUNGHI, OLIO E ORIGANO)

9. DIAVOLA 30zt / 38zt / 48 zt
SOS, MOZZARELLA, PIKANTNE SALAMI, PAPRYKA CHILI,

OLIWA Z OLIWEK (POMODORO, MOZZARELLA,

SALAME PICCANTE, PEPERONCINO OLIO DI OLIVA)




10. yFRUTTI DI MARE 327t/ 422t/ 62 24
SOS POMIDOROWY, OWOCE MORZA (KREWETKI KOKTAJLOWE

| TYGRYSIE, OMULKI, SURIMI, KALMARY, KALAMARNICZKI),
CZOSNEK, PIETRUSZKA, OLIWA, OREGANO

(POMODORO, FRUTTI DI MARE, MISTI, AGLIO, PREZZEMOLO,

OLIO E ORIGANO)

11. TONNO E CIPOLLA 28zt / 38zt / 52zt
SOS, MOZZARELLA, TUNCZYK, OLIWKI, CEBULA

CZERWONA | CZOSNKOWA, OREGANO

(POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA E ORIGANO, OLIVE)

12. RUCOLA 28zt / 38zt / 53zt
SOS, MOZZARELLA, RUKOLA, SZYNKA PARMENSKA,

PARMEZAN, POM. BRUSCHETTA, OREGANO

(POMODORO, MOZZARELLA, RUCOLA, PROSCIUTTO CRUDO,

SCAGLIE DI GRANA, POM.BRUSCHETTA)

13. GRIGLIATA 28zt / 38zt / 54zt
SOS, MOZZARELLA, WARZYWA GRILLOWANE
(BAKLAZAN, PAPRYKA SLODKA, CUKINIA)

14. TUBERO 267t /362t / 53zt
SOS, MOZZARELLA, FRYTKI

15.PIZZA SICILIA 28zt / 38zt / 54zt
MOZZARELLA BUFALA, BOCZEK WLOSKI, ZIEMNIACZKI
Z PIECA,KREM PISTACJOWY, OLIWA

16.ROSA
MOZZARELLA,SOS ,SALAME MILANO
28z1/38z1/49zl

17.BUTERA 45 7t/ 65zl
(NASZA SPECJALNOSC)

- MOZZARELLA BUFALA, SOS, SZPINAK

BLANSZOWANY, SALAMI LEKKO PIKANTNE,

BOROWIKI, KAWALKI PARMEZANU, OREGANO, OLIWA

Z OLIWEK

Y4 PIZZY CALZONE, SZYNKA GOTOWANA, RUKOLA

| MOZZARELLA + SALATKA Z POMIDOROW

17.ROSA
MOZZARELLA,SOS ,SALAME MILANO
28z1/38zl/49zl

***W SOBOTE | NIEDZIELE NIE SERWUJEMY DUZYCH PIZZ DO STOLIKA

DODATKI DO PIZZY



DODATKI MIESNE 3zt/ 6 zt/9zl

OLIWA CZOSNKOWA 6zl
DODATKI WARZYWNE  3zt/6zt /9zl
DODATKI SEROWE 3zt / 6zt/9zl

SOS POMIDOROWY 3zt / 6zt



DOLCI (DESERY)
4. CANNOLI SICILIANI 18 zt
(RURKI Z CHRUPIACEGO CIASTA NADZIANE KREMEM
Z SERA RICOTTA)
2. TIRAMISU 25 zt

5. DOLCE DEL GIORNO
(DESER DNIA)

NAPOJE (BIBITE)

1. COCA COLA, FANTA, SPRITE 0,5L 12zt
2. COCA COLA ZERO 0,5L 12zt
3. SOK WLOSKI 100% 0,25L - ROZNE SMAKI 11zt

4. NAPOJ WLOSKI (BUTELKA) - ROZNE SMAKI ) 12zt

6. WODA MINERALNA GAZOWANA/NIEGAZOWANA 0,5L 6 zt

6. CAFFE’ ESPRESSO 10zt
7. CAFFE’ MACCHIATO 12 zt
8. CAFFE’ CORRETTO 12 zt
9. CAPPUCCINO 14 zt
10. LATTE MACCHIATO 15zt
CAFFE’ AMERICANO 10 zl
11. HERBATA CZARNA 7zt
12. HERBATA CZARNA Z CYTRYNA 9zt
13. HERBATA ZIELONA 8zt
14. HERBATA OWOCOWA 8zt

OPAKOWANIE:

PUDELKO MALE - 24 CM 2zt
PUDELKO SREDNIE - 33 CM 2zt
PUDELKO DUZE - 45 CM 3zt




