Les Cuisinés «fait maison» a retrouver tous les jours

PLAT au choix

PLAT du jour du Chef

Variations autour du Bun :
Vermicelles de Riz, Pickles de Légumes, feuilles de Salade et Menthe,
Oignons frits, Cacahuétes concassées, sauce nuoc mam, servi avec :

= Bun Cha Ha Néi : Boulettes et émincés d’échine de Porc grillés a la
facon de Ha Noi (14,50€ / menu 18€)

= Bun Chay Cha Gio : Oeuf brouillé et Nem Légumes (13,50€ / menu 17€)

= Bun Ga Cha Gio : émincés de Poulet et Nem Poulet (14,50€ / menu 18€)

= Bdn Tém Cha Gio: Crevettes et Nem Poulet (15,50€ / menu 19€)

Com Trén (14,50€ / menu 18€) Panier vapeur de 5 Légumes de saison et son
ceuf sur plat, sur lit de Riz blanc, sauce de Soja au Gingembre et huile de
Sésame, accompagné de :

= Rissolée de Beeuf haché au gingembre
= émincés de Poulet
= version végétarienne avec Edamame

Banh Pho Xao Wok de Nouilles de Riz, Omelette, germes de Soja, Choux ,
Cacahuetes, sauce acidulée Soja Sésame et Coriandre accompagné de

= émincés de Poulet (14,50€ / menu 18€)
= Crevettes (15,50€ / menu 19€)
= version végétarienne (13,50€ / menu 17€)

Composez votre MENU* « Entrée + Plat » OU « Plat + Dessert »

en rajoutant 3,50€ au tarif du plat choisi

*uniquement valable du lundi au vendredi MIDI

MENU DU JOUR 21€ « Entrée dujour + Plat dujour + Dessert dujour »
ENTREE au choix

Entrée du jour

vV VYV VY

3 Nems au Poulet OU aux Légumes

4 Raviolis Gyoza aux Légumes

>  Salade thaie de Chou chinois et germes de Soja

DESSERT au choix (Pour mieux vous servir, merci de nous informer de votre choix dés la commande)

Dessert du jour

Perles de Coco a notre fagon

Nems a la Banane et son coulis Caramel au beurre salé (Supplément 1€ dans Menu)

Riz gluant au lait de Coco, cuit dans son trongon de Bambou (Supplément 2€ dans Menu)

Pour mieux préserver la Plantte, une Eco-participation de 0,50€/plat seva facturée
dans toute vente &t emporter, Le « Best Of » serait d’amener vos propres contenants, Mercl.




