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KIR PETILLANT Hoge, griotte viclette. framboise, mi

e, pRche cassis potre

PINEAU FIEF DU MOULIN Bianc, rouge ou rosg
Martini Blanc, rouge ou fiero
SUZE
RICARD
BALLANTINE'S 5.50€
GLENLIVET 6.60€
TOUGOUCHI 7.50€
PLANTEUR
WHISKY-COCA QU RHUM-COCA
GIN-TONIC
AMERICANO MAISON Supplément gingen beer L50€
AS-AS-UN Puree de framboisés vodks ginger beer, jus de
citron
PASSION TROPICAL Puree fruits de la passion liqusur rhum coco,
rhum blane, jus dapanas er (us de passion
SPRITZ CHARENTAIS Purée ge huits rouge . liqueur de cognac fruits:
rouges Meukow etiproseco
CHINEGARITHA Tequila, s de citron vert. llqueur de litchis =t

SAVEUR DES ILES

OPALINE

DIABOLO CHARENTAIS

COUPE

KIR ROYAL

sucre de canne

Jus-de mangue go
sirop de coco ou f

Purée de passion
vert

yave multifruts
ramboise

us dananas jus de litchy citron

Purée de fruits rouges limonade et srop de

cerise & framboisgs

1C¢cl

1C el

10.00€

11.00€
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AQP Bourgogne — André D
Cépage ! Pinot Noir

Boutejlle : 27.00€:

IGP Pays d'O¢ - Gérard Ber

uval

trand

Cépages : Syrah / Grenaghe

Verre 16 ¢l | 700€
25 ¢! 12.00€
50 ¢t 2000CE

Bouteille ; 27.00£€

AQP Crozes-Hermitage - Caluhascroze

Cépage | Syrah

Boutellle  32.00€

Vin de Pays Local — Fief du Moulin (Vandré)

Cépage : Merlot

Verra 15 ¢l | 700€
25 ¢l 1 12.00€
50 ¢l ;1 19.00€

Boutellle : 25:00€

Vin de Pays Lacal = Flef du Moulin

Cépage ! Cabernet Frang

Verre 156 ¢l ; 2.00€
25 cl 1 12.00€
50 ¢l ; 18.00£

Bouteille ; 25.00¢€

IGP Méditerranée - Grain de Glace

(vandré)

>

Rosé d'hiver

Cépages : Grenache [/ Cinspult

Boutellle : 30.00€

IGP Méditerrande - La Santo

niégre

Cépages : Grenache / Cinsault

Bouteille : 22.00€
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AOC Bordeaux - las roches blanches
Cépage ' Sauvignan blanc

Verre 15 ¢l 1 G.50€
25 ¢l 1 12.50€
50 ¢l 1 18.50€

Boutellle : 22.50€

AOP Pouilly Fumé - Aurélie Petit
Cépages . Sauvignon blanc

Verre 16 ¢l : 10.00
25 ¢l 1 16.00€
60 ¢l . 23.00€

Boutsllle : 30.00

AOP Sainte-Croix-Du-Mont- berdeaux, moelleux
Cépage | Sémillo
Verre 15 ¢l : 7.00
25 ¢l 12008

50 cl: \9.00€
Bouteille : 2500

NICOLAS FEUILLATE BRUT

Boutellle . 50.00

VEUVE PELLETIER ROS

m

Bouteille : 45.00¢
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EAU MINERAL PLATE & SIROP

DIABOLO

Fraise, grenadine. framboise. meanthe, noix de coco, pitron,

péchie violetts litchl gingembre. cerise et baurre 5

JUS DE FRUIT POMME OU JUS D'ANANAS

OASIS TROPICAL
FUZE TEA

COCA COLA
COCA ZERQ
ORANGINA

PERRIER QU BADOIT ROUGE
ABATILLE PLATE

ABATILLE PLATE

ABATILLE PETILLANTE
ABATILLE PETILLANTE

1664
1664 sirop

Panaché 1664 & limonade 50ci

Affligem
Panache
Picon biare
Monsaco
Pression sirop

Bigre du momant

Desperados

Tripel karmaliet

Queue de charrue

Mort subita Kriek cerise
Mort subite blanche

33cl
50 ¢l
5l
50 ¢t
el

2h el
Zh ¢l
25¢cl
25¢!
25¢cl

25¢!

450
470
550
479
470

oom AW

™

AROE

srame! sald

50ci
50el
50ci
50¢!
o0ci
50¢c|

260€

3.00€

300€
3.00€
3.80€

380€
330€
290€

390€
350€
400
500€
S50€

400€
4508
490€

200€
920€
1050€
$.208
9208
3308

490€
5908
600€
550€
250€
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‘SAUCISSON LE FUET DEMI

SAUCISSON LE FUET ENTIER

BEIGNETS AU MAROILLES 4 VIECES

BEIGNETS AU MAROILLES BPIECES

PLANCHE MIXTE Savcisson le fuet, begnots ay Maroilles. oie-gras
2 PERSONNES
4 PERSONNES
SUPLLEMENT BEIGNET

TERRINE MAISON

BEIGNETS AU MAROILLES

GASPACHO A LA TOMATE LEGUMES CROQUA
CREMEUX DE PARMESAN

BRUSCHETTA JAMBON SERRANC BURATINA

QAUFRE SAUMON FUME ASPERGES CREME M

SALADE DE SAINT-MARCELLIN PANE

OS5 A MOELLE ET SES TOASTS

ENTREE GOURMANDE
Mini croustillant de magret fums chevre &1 1y
Pelites gambas poelées beurre aux herbes
Tataki deé basul marinégs

TOUTES NOS ENTREES SONT DECLINABLES
AVEC UN ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX

MERCI DE NOUS SIGNALER VOS AL

ANTS

ASCARPONE

el

EN PLAT

ERGIES

4.50€

2.00€

1.00€

12.00€

10.50€

1S00€
100€ piece

9.50€

I0.00e

1000

13.50€

12.00€

14.50€

supplement

7.50€
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RAVIOLES AUX FROMAGES, CREME TOMATE

E AUX LEGUMES 13 50€

PAVE DE RUMSTECK vbof 150 g Sauce su chpix 18.00€
STEAK TARTARE VBOF. 180 g. préparé ou non préparé 16.50€
FILETS DE POULET SAUCE MIEL ET MOUTARDES 15.50€
TAGLIATELLES CARBEONARA AUX DEUX SAUMONS 16 50€
DOS DE TURBOTIN 200 G, SAUCE SAFRANEE 24.00€
TOURNEDOS ROSSINI VEOF 25.00€
MAGRET DE CANARD SAUCE LAQUAGE D'EPJCES 18.50€

Nos plsts de viande sant accompagnés de 1riles el salades cruditaes,

et nos polsson de riz et poélée da légumes

SAUCE AU CHOIX
échalotes, Margilles; lagquaga d'épices, beurra n

ACCOMPAGNEMENTAU CTHOIX

feees o v ou e e Tegames
{ N

MERCI DENOUS SIGNALER VOS AL

3,00€
haitre d hatel

Jooe

LERGIES
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MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR

CREME BRULEE

FAISSELLE DE FRUITS ROUGES POUDRE DE SPECU
BRIOCHE PERDUE GLACE VANILLE

GAUFRE CHOCOLAT CHAUD CHANTILLY

CAFE OU THE GOURMAND

SORBET 2 PARFUMS  Psassion cassis mangue fram

DAME BLANCHE

ILOCS

nboise citron

PROFITEROLES GLACE VANILLE OU BEURRE CARAMEL SALE

CAFE LIEGEQIS Glace calé, axpresso ou décac
CHOCOLAT LIEGECIS

GLACE GOURMANDE

hantilly

8.60€

8.60€

8.5C€

8.50€

9.00€

6.50<€

8.50€

8.60€

8.50€

8.50€

Dauy parfums au choiy venille chocolat café fraise beurre csramel safé

thum tsisinz

_ngpnage ay chaix; coulis de frufts rouges chocala
caramel

CAFE OU DECAFEINE

THE OU INFUSION SACHET

Jasmin ou menthe ou coquelicot ou ceyisn ou ver
au camomilte

CHOCOLAT CHAUD

IRISH COFFEE

DEMANDEZ LA CARTE

t chaud nsppege

vemne

2.00€

2.90€

2.50€

10.00€
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NOS MENUS SONT HORS BOISSON

26.00€
UNE ENTREE AU CHOIX
BEIGNETS AU MAROILLES

BRUSCHETTA JAMBON SERRANO
BURATINA

GASPACHO A LA TOMATE LEGUMES
CROQUANTS CREMEUX DE PARMESAN

UN PLAT AU CHOIX

STEAK TARTARE
STEAK VBOF, 180 g, prepars ou non prépars

PAVE DE RUMSTECK
vbot 150 g Sauce au choix

RAVIOLES AUX FROMAGES
CREME TOMATEE AUX LEGUMES

FILETS DE POULET SAUCE MIEL ET
MOUTARDES

Tagliatelles carbonara aux deux saumons

UN DESSERT AU CHOIX
MOUSSE AU CHOCOLAT NGIR
FAISSELLE FRUITS ROUGES POUDRE SPECULOOS
CREME BRULEE
SORBET OU GLACE 2 PARFUMS

asutre dessert supplément 2.00€
cafe cu the gourmand supplement 3.00€

\g|\\b'.

b
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38.00€

UNE ENTREE AU CHOIX

GAUFRE SAUMON FUME ASFERGES
CREME MASCARPONE

SALADE DE SAINT-MARCELLIN PANE

OS A MOELLE ET SES TOASTS
ENTREE GOURMANDE
Minl greustillant dg magret fumes chévre at migl,

Petites gambas pc,J_elaes beurre aux herbes
Tataki de boeut ermes

UN PLAT AU CHOIX

TOURNEDQOS RGSSINI VBOF

MAGRET DE CANARD SAUCE LAQUAGE
D'EPICES

DOS DE TURBOTIN 200 G, SAUCE
SAFRANE

UN DESSERT AU CHOIX

UN DESSERT A LA CARTE AU CHOIX
HORS IRISH COFFEE ET DIGESTIF

MERCI DE NOUS SIGNALER VOS ALLERGIES

SAUCE
ACCOMPAGNEMENT

Frites ou riz ou podle de [egumes

échalotes, Maroilles, laguage d'épices, bgurre maitre d'hotel
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JUNIOR AL
8€00 SANS ENTREE 12€00 ¢
1H€00C AVEC ENTREE 15€00 A
JUSQU'A 6 ANS Jusaqu

UNE BOISSON VERRE DE

COCA, ORANGINA, ICE TEA, JUS DE FRUIT, OASIS TROPI(

UNE ENTREE

BEIGNETS AU MAROILLES

PLANCHOUNETTE DE SAUCISSQ

UN PLAT

NUGGET MAISON

STEAK HACHE

FILET DE POULET

UN DESSERT
MOUSSE CHOCOLAT
CREME BRULEE
GEMI-BRIOCHE PERDUE GLACE VANI

GLACE OU SOGRBET

)O XL

SANS ENTREE
\VEC ENTREE
‘A 13 ANS

25 CL

CAL DIABOLO, SIROF

N

LLE




