Tasca da

BEIA

CaAbla e fad

A NOSSA COZINHA & O FADO

Na Tasca da Bela, a cozinha é de matriz tradicional portuguesa, inspirada nas antigas tascas de Lisboa, onde os
sabores se constroem com simplicidade, tempo e respeito pela tradigéo.

A refeicdo é pensada como uma degustacéo continua, feita de petiscos e de uma viagem gastrondmica pelos
sabores tradicionais portugueses, servidos ao longo do jantar.

O fado surge de forma proxima e natural, integrado no ritmo da casa e da mesa, como sempre aconteceu na vida
quotidiana da cidade. A experiéncia decorre num ambiente informal e auténtico, onde a comida e o fado coexistem
com naturalidade, sem encenacdo nem excessos.

MENU DE DEGUSTACAO

Degustacéo de Petiscos

Pao | Azeitonas | Paté de atum | Queijo de Nisa

Salada de pimentos | Favas com molho verde | Cogumelos com espargos

Salada de gréo temperada com cebola roxa, pimentos frescos e ervas aromaticas
Peixinhos da horta

Degustacédo — Quentes

Sopa de legumes

Peixe do dia com acompanhamento tradicional
Carne do dia com acompanhamento tradicional

Sobremesas
Vérias sobremesas tradicionais a escolha

Bebidas
A descricdo durante a refeicdo: vinho branco, tinto, verde e rosé | sangria | cerveja | refrigerantes e aguas

Fado
Espetaculo de fado ao vivo com varios momentos ao longo do jantar
Inicio: 21h00 / 21h30

57,50 € por pessoa
IVA incluido & taxa legal em vigor



