VORSPEISEN

Tzatzika griﬂcﬁischarjagﬁurt mit Gurken
und Knoblauch

Rote Bette Salat  griechischer Joghurt und Knoblavch

Melitzanosalata /’(‘V}?&fﬁinﬂﬂmws

Skoradlin Kﬁrtaffaln 5&515&1,?%}:1]’:15

mit Olivensl und Knoblauch
Tirakﬂtﬁari Schﬁfskﬁmcmma, fikﬂmt
Tarama Fiscﬁmggm Creme
Oliven und F&}mmni

Dolmadakain 5;.797117&3 warme Weinblitter mit #Mkflz{sch,

dazu Tzatzike

Gigandes Dicke Bohnen in Tomatensauce
viberbacken mit Feta

Florinis gaﬁllt& rote SPitzyﬂf}aﬁka
mit Feta vom Grill

SpitzpAprika grisn 5&1?1%15&% mit Balsamico und 0livenol
Peperoni geqrillt mat 0Olivensl und Knoblauch
%’ru}?ﬂrﬁim,n und Zucchini 5&1?1%15&%, dazu Tzatzika
Mﬁargin&nrﬁllcﬁ&n gﬂgrillt mat Feta 5&}‘:&[1115

n pikante Tomatensauce
Vorspeisenplatte klen, gemischt warm und Kalt
Vaﬂ}aaisan}alﬂ,ttﬂ 5?’0/5, ﬂamﬁcﬁt wArm und Kalt
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Pita gagrilltﬂs Fladenbrot Z,10

Pita mit Knoblauch 2,50
Knoblauchbrot mitﬁiscﬁen Tomaten, P ﬂf}ﬂﬁ:kﬂ,
und Kise iiberbacken | 4,40
Dak.os griacﬁiscfws Knickebrot mit ﬁiscfwn Tomaten,
Feta, 0livenol und 01’&5%%0 5,20

’Kﬁsas;mzmlitﬁ«tm VarS}aBiSan

Feta kalt gafmiart, Olivenol, Omgﬁma und Zwiepeln 5,50
Feta Sﬁbﬁﬂzﬂﬂki SLRﬂﬁkﬁsa 9&E’Mkan mehliert 7,20
Feta iiberbacken gegrillt mit Tomaten, Fﬂ}?ﬂfﬂﬂi

und Zwiebeln 7,80

Halumi vom Grill Zijfriatischar Ziagaﬂkﬁsa
mit Tomatenscheiben,
Balsamico und Basilikum £,20




Flaiscfw}aaziﬂlitﬁ»ten VarSPaiSen

Keftedakin 7&1?1%15&11& #Mkflaiscftﬁﬁichen und Tzatzika 4,70
Keftedakin in Tomatensauce mit Feta garniert 5,70

FiscﬁSpazmlitﬁ/tBn Vars;::aism :

(}kta;ms Salat | 70,50
Okta;ms Vom grill 7590

Maﬂras]‘rﬁ chte Sﬂﬁﬁmﬂfki in Tomatensauce mit Feta 5Mniart 1510

GAvVros (Sardinen) 5&31%15&” dazu Tzatzika 2,40
Scam;vi 5&gﬂmﬂki in Tomatensance mit Feta [5.90
Muscheln 5ﬂgﬂnﬂki in Tomatensauce mit Feta 17,20

5@1}?}9&% ( %ﬂ«MSgeﬁbﬂcﬁt, griacﬁiscﬁar Art)

Hiihnersu ppe Fo?
Fischsu}::?ﬂ | 7,70
Gemiisesuppe Vﬂﬂ&tﬂ?‘ﬁtﬁ 2,70
""" Bohnensis ppe 4,70
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Salate .

Horatiki gri&cﬁiscﬁer Bauvernsalat
Horiatiki klein |

Bunter Salatteller mit Hithnerbris stﬁle—t
Bunter Salatteller mit Gyros

Bunter Salatteller mit Bﬂl‘*tj CAalamart Vom Grill
Bunter Salatteller mit Lﬂl«CﬁSStT&ifﬁﬂ

Bunter Salatteller mit This nﬁscﬁ

Bunter Salatteller mit Garnelen

Kleiner 5&miscktar Salat

Fleiscﬁs)uaziﬂlitﬁitan

(Alle 5}9.9{5&?1, mit kL. gem. SAlat.
Auf Wunsch mit griechischen Salat, Au fpreis 2,20) Lesenay

Gyros mat Steakpommes, Tomatenteis und Tzatziki 12,50
9171175 viberbacken mit MetAxasaus ce, {Azu Staﬂk}wmmas 15,50
Gyros mat Calamari, {azu Steakpommes, Tomatenreis

und Tzatzika 16,50
Gyros mit SouvIiaki, dazu Steakpommes, Tomatenreis

und Tzatziki 12,70
Souviaki mit 5te.¢tk}wmme.s, Tomatenreis und Tzatziki 13,50

Eift&ki gagrillt, 59“'14 LIt mat Feta und F&}mmm,
- dazus Stmk;wmmas, Tomatenres
und Tzatziki 15,50




Bifteks qeqrillt, gefisllt mit Feta und Peperon

mit Metaxasauce, 5tawk;:ammas

und Tomatenrets 74,50
Knossosteller 917 ros, Souviaka, Soutzonkaks mit

5tﬂﬂk}wmmﬂi, Tomatenreis und Tzatzike 15,20

Grillteller Gyros, Souviaka, Soutzonkaki, %ﬁﬁm:ﬁlat,
LammEkotelett, dazu Ste,a,k}wmmas, Tomatenreis

und Tzatzika 22,90
Filetmedmillons mat Metaxasause, Eafckkmtﬂﬁ%ln
Und Gemiisereis 18,20
Hithnerbrustfilet qefiillt mit Spinat, dazu Metaxasause,
Backkartoffeln und Gemiisereis 17,50
La,mmﬁlat mit Metaxasause oder Ffeffarsnu ce,
Bﬂckknrtaﬁaln Und Gemiiseress ZZ.90

LAMMSFiaﬁ mit Bﬂckkﬁrtaﬁalm, Gemiisereis ung Tzatzike — Z0,50
Lammkotelett mit Backkartoffeln
und Gemiisereis mit Tzatzika 18,70
Lammteller mit Lammfilet, Lammspied und LammEkotelett,
Kriuterbutter dazu Faliankmtaﬁel
mit Tzatzika 23,80
Filetteller mit Filetmedaillons, Lammfilet
Hithnerbri stfilat, Kriuterbutter
dazu Folienkartoffel mit Tzatziks 22,70
Rus m;astamk cA. ZZ0gr mit Kriuterbutter (oder ?faﬁaﬁ&u ce,
oder Raramellisierte Zwiebeln),
qazu Folienkartoffel mit Tzatzika 24,50




Platten fu r zwei Fersonen

grill}amtte, gtjras, Souviaka, Soutzoukaks, Calamart,
dazus 5tﬂﬂ7€}$FMMBS, Tomatenres
und qem. Salat
gﬂmiscﬂtﬂ grill}ylaftta 9171'05, Sawtzaukﬂki,%ﬁﬁnmﬁlzt,
Lammkotelett, Calamart, Smm}:vi,
dazu Steakpommes, Tomatenteis
und qem. Salat

Vegetariscf»

Kritharaks  Reisnudeln und Feta Kise
gafﬁllt.e j”w}arikm mit Reis, dazu Feta und Bmkkmtaﬁaln
Tourlou frisches Gemdise aus dem Topf , dazu Feta

Schnitzel

Putenschnitzel mit Steakpommes und gem. SALAL
Schweineschnitzel mit Steakpommes und gem. SALAt

44,00

22,00

7,70
12,70
12,80

2,50
12,850




Fischs;mzmlitﬁtan

(Alle 5}9&1:5&% mat k. qem. Salat.
Au f Wunsch mit 9riadxiscfwn Salat, Au f}:mis 2.20)

Bﬂlﬂf CAlAmAT 7ezfrmkm mit Basmatireis, Backkartoffeln

und hﬂMSﬂamM—ﬁt& Plivenolzitronensause 17,80
Bﬂi’y Calamari Vom Grill mat Gemiiserels mat 5ﬂfmn
und havsqemachte Olivenslzitronensause 18,50
Lachs vom Grill mit Basmatireis, Backkartoffeln
und hausqemachte Olivenslzitronensause 77,70

SC&MPi Vom grill, mit Basmatiress, Bﬂckkmtaffalm

und hausgemachte Olivenslzitronensaunse 20,70
Doradefilet mit Basmatireis, Backkartoffeln
und ﬁﬁWﬁ&mﬂ/cﬁta Olivenolzitronensause 8,70

Fischteller mit Calamari, 5£ﬂ»m?i, Muscheln, Lachs

Und Darm{afil&t, mit Basmatires, BMkkﬂLrtaﬁﬁln

und havsqemachte Olivendlzitronensauce 23,90
Mﬂ&fﬂ&ﬁﬁ chteteller Vom grill mat Ok’.ta}ms, CAlamari,

Scampi und Muscheln, mit Basmatireis, Backkartoffeln

Und f\,ﬁmgarrnﬂcﬁta Oliveneolzitronensauce LE0

Fisch}amttﬂ fi}irz Personen: |
/. Vﬁrs)vaisa Oktr?;yw SAlat
Z. Calamari, Scampi, Muscheln Lachs und
Doradefilet, dazu Basmatiress, Backkartoffeln und
hau Sgﬂmacﬁta Olivenolzitronensauce 55,00




Aus dem Topf

(Alle 5}7&135&% mat k. gem. Salat
Au f Wunsch mit griﬁthscﬁan 3Salat, Au f}arexii 2.20)

Lammstelze mat B&ilﬂga threr Wahl ( 9114 nen Bohnen, Okraschoten,
Dickenbohnen, 5t11fM(a, Kritharaka, T, aglintal le)

garniert mat Feta 17,70
Soutzonkakin %Mkﬂaﬁchrﬁllchm in Tomatensauce und Feta,
dazu Butterress 12,70
Arus dem Backofen
Mousaka GemiiseAuflanf mit #Mkflsiscﬁ
und Beschamelcreme, dazu gem. Salat 17,70
Pastizio Nudelauflauf mit Hackfleisch
und Beschamelcreme, dazu gem. SALA 12,50
Gemista gaﬁllt& Pay rika, Fleischtomate mit #Mkﬂmiscﬁ
und Reis, {azu Backkartoffeln und Feta 14,50

Papoutsaki  qefiillte Melanzani mit #Hackfleisch und
Beschamelcreme viberbacken, dazu Feta 14,50

e




PIRAEREEEEEE

Ffﬂﬁars Auce, MetaAxasauce

Nu c{slgericﬁta

T, aﬁlmtallm mat Smm}ai

Tﬂgliﬂtdlan mat Mearaf»ﬁﬁ chie
Tﬂglmte.lle,n Balagnasa

Kainderteller

Tngliﬂtalle.ﬂ Balagmasa

Gyros mat Staak}aammes
Souviaki mit 5tmk;a ommes
Schnitzel mit 5tmkpamma5
Calamart mat Stmk;wmmas

B&ilﬂg&n
5tﬂﬂk}9 ommes
Bmkkmtaﬁaln
Falimkmtaﬁaln mit Tzatzika
Gemiisereis
Basmatireis
Butterreis
Tomatenress
Kritharaks (Reisnudeln)
Mediterranes Gemisse

#mu55ammﬁte SAUCEN

4,50
12,50
7,50

L, 40
7,50
7,50
7,30
£,50

3,50
3,50
4,20
2,80
3,70
2,80
2,80
3,50
4,50
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Dessert

11 :_ Palatschinken mit Marmelade Zst. mit 5&[»1%5&1731'5 (Z5tk)
e | Palatschinken mit Nutella Zst. mit 5(:{»1%59}’51*5 (Z5tk.)
Eispalatschinken mit Schokosauce und Schmﬁaﬁaﬁ (15tk.)
Galaktobureko mit Vanille Eis ung 5(:&1%5917”5
Baklavas mit Walnuss Eis
Kantaifi € Emgalshnm) mit Walnuss Ets
Lo | Portokalopita ( Orangenki chen) mit Vanille Eis
M Ravani Grieskuchen mit Vanille Eis und Schinqobers
1| Gem. Dessertplatte klein
Gem. De,ssartpmtte ﬁrm’i
Griechischer Joghurt mit Honig und Walniisse
griacﬁiscﬁerjagﬁurt mit Friichte




