


Cidre ½ sec BIO à la PRESSION 
          Verre 25 cl

          Pichet 50 cl

BOUTEILLE 75 cl
Cidre Brut 4,5°

frais et acidulé

Cidre Doux 3,5 °

Souple et fruité

          Cidre artisanal BIO 5 °

          Rustique et amertumé

Cidre “Le Guillevic” 3,5

Cidre haut de gamme fruité et acidulé.

Se boit comme un champagne

Cidrerie du Terroirmédaillé au salon del’agriculture 2024

Consulter l’ardoise des vins !

Le cidre brut fermente
plus longtemps que le cidre

doux, il a donc moins de
sucres et cela se ressent

en bouche !

Le cidre demi-sec 
entre le cidre doux 

et le cidre brut, 
Il est à la fois 
vif et rond, 

avec une belle 
sucrosité !

Le cidre doux 
est plus sucré
et plus fruité  

car il fermente 
moins longtemps

AUTRES
APERITIFS

Cocktail Spritz 45 cl

Campari, vin blanc pétillant italien bio,

eau gazeuse, zeste d’orange

Kir vin blanc Muscadet 12 cl

Kir vin blanc pétillant bio 12 cl

Crème de cassis, mûre, pêche, 

framboise, cerise ou maron

Ricard 4 cl

Porto rouge 4 cl

Porto Blanc 4 cl

Martini rouge 4 cl

Martini blanc 4 cl

Suze 4 cl

Whisky Grant’s 4 cl

LES BIERES 

BIÈRES À LA PRESSION
Dilettante                        25 cl

Dilettante                        50 cl

BOUTEILLE 33 cl
Duchesse Anne

Telenn Du

Blanche Hermine

BIÈRE BLONDE SANS ALCOOL 33 cl
           La Traction 

4,50

9,00

6,00

6,00

6,00

5,50

Kir Breton 12 cl

Cidre avec crème de Cassis, mûre,

pêche, framboise, cerise ou maron

Kir druide 12cl

Cidre, Pommeau 4 cl, crème de cassis

Kir celtique 12cl

Cidre, Chouchen 4 cl

Cocktail Mouchoir De Poche 12cl

Cidre, vodka + Grand Marnier 4 cl

Pommeau BZH 4 cl

Chouchen 4cl

Whisky Breton Galaad 4 cl

Whisky Breton La Bambelle 4 cl

LES APERITIFS
REGIONAUX

3,80

6,50

7,00

8,50

4,50

5,00

8,00

10,00

4,50

4,50

4,50

4,50

4,50

5,90

7,00

APERITIFS
SANS ALCOOL

Pacific 2 cl

Martini sans alcool 4 cl

3,00

3,00

4,40

16,50

8,60

CIDRERIE LE TERROIR de Colpo

12,90

12,90

13,50

VINS AU VERRE OU EN CARAFE

BLANC :  Muscadet OU Sauvignon

ROSE : Pays d’Oc

ROUGE : Côtes de Gascogne - Merlot

Verre 20 cl

Carafe 50 cl

VINS EN BOUTEILLE 

13,00

6,80

LES VINS

LES CIDRESLe cidre
Vous l’aimez
brut, doux

ou demi-sec ?

DIGESTIF

Grand Marnier 4 cl

Fine de Bretagne 4 cl 6,00

6,00

8,50

5,00

7,00

Artisanales Bretonnes

aux notes d’agrumes 
et d’orange

EMPORTEZ VOS BOUTEILLES 
DE VINS ENTAMÉES 



Plancoët eau plate

1 litre 

50 cl

Plancoët Fines bulles

1 litre 

50 cl

Plancoët intense bulles

33 cl

LES EAUX

5,00

3,50

3,80

3,30

5,20

Sirop à l’eau 25 cl

Fraise, Grenadine, Menthe, Citron, 

Banane-Kiwi

Diabolo 25 cl

Fraise, Grenadine, Menthe, 

Citron, DBK Banane-Kiwi

Limonade 25 cl

Soda 33 cl

Breizh-Cola

Breizh-Cola Zéro

Breizh Thé

Breizh Agrumes

Jus de fruits 25 cl

Orange

Ananas

Jus de pommes fermier

Ginger Beer 25 cl

LES BOISSONS 
FRAICHES

2,90

3,60

3,20

4,20

4,20

Café expresso

Double café espresso

Café allongé

Café décaféiné

Café décaféiné allongé

Café crème

Café crème allongé

Capuccino

Chocolat chaud

Thé (voir la carte)

Infusion (voir la carte)

Irish coffee 

LES BOISSONS 
CHAUDES

2,20

4,00

2,30

2,50

2,60

3,50

3,60

4,50

5,90

3,50

3,50

9,00

Carte des Thés

DAMANN FRERES

Thé noir 

Earl Grey

Darjeeling

Thé vert
Bali

Touareg Menthe

Tisanes & Rooibos
Tisane verveine

Rooibos Citrus

4, 90



Tartare de saint jacques 100 g sur blinis
sarrasin, salade verte, tomates, petits
légumes croquants aromatisés à l’huile de
truffe blanche, sorbet citron basilic sur
crumble parmesan

Farine entière
sarrasin

0% Gluten
BIO

moulue à la 
meule de pierre

Notre sélection
BIO :

Oeufs
Pommes
Oignons
Farine
Salade

Lait

LES SUPPLEMENTS

Galette gourmandela “Maraichère” 

Saucisse artisanale bretonne grillée 
150 g, pommes de terre sautées, confit
d’oignons à la noix de muscade, sauce
moutarde à l’ancienne, salade verte

CÔTÉ 
BRASSERIE

LES GALETTES
SIMPLES

LES GALETTES
COMPLETES

COMPLÈTE
Oeuf, fromage emmental, jambon blanc

COMPLÈTE ANDOUILLE
Oeuf, fromage emmental, andouille de
Guemenée

COMPLÈTE LARD
Oeuf, fromage emmental, lard

COMPLÈTE JAMBON CRU
Oeuf, fromage emmental, jambon cru 
de Parme

COMPLÈTE SAUCISSE
Oeuf, fromage emmental, saucisse
artisanale bretonne 150g

LES  GALETTES  DE  BLÉ  NOIR (SARRASIN)

 8,70

11,00

11,00

11,00

12,00

15,20

19,00

Bol de salade verte 

Champignons 

Oignons confits

Pommes de terre

Confit de tomate
. . .

Andouille (4 tranches)

Lard (2 tranches)

Jambon de parme, 2 tr

Saucisse 150 g

Oeuf
. . .

Fromage à raclette

Fromage de chèvre

Emmental

Gorgonzola

                          . . . . . . . . . . . 2,50

                          . . . . . . . . . . . 2,50

                              . . . . . . . . . 4,00

                              . . . . . . . . . 2,50

                                        . . . . 4,00

                                        . . . . 4,00

                                        . . . . 4,00

                        . . . . . . . . . . . . 5,00

             . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,00

                                . . . . . . . . 2,30

                                 . . . . . . . .2,30

             .     . . . . . . . . . . . . . . .2,00

             .       . . . . . . . . . . . . . .2,30

                                  . . . . . . . 2,00

Beurre 

Oeuf 

Fromage (emmental)

Jambon blanc

Oeuf - fromage

Jambon - fromage

Jambon - oeuf

              . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,00

                                    . . . . . . 6,00

                              . . . . . . . . . 6,00

                              . . . . . . . . . 6,80

                           . . . . . . . . . . . 6,80

                    . . . . . . . . . . . . . . 4,30

                              . . . . . . . . . 6,80

la g
alette 

du jour

Consulter
l’ardoise

Entrecôte de Boeuf VBF 220 g
pommes de terre sautées, confit
d’oignons à la noix de muscade, salade

21,00

Supplémement sauce au poivre 1,50



PAYSANNE
Lardons, fondue de poireaux à la crème et à
la coriandre, champignons à la crème, salade 

12,70

LES GALETTES
GOURMANDES

CAMPAGNARDE
Saucisse artisanale bretonne tranchée, confit
d’oignons BIO à la noix de muscade, sauce
crémeuse  moutarde à l’ancienne, salade

13,90

BOCAGÈRE
Jambon, oeuf, emmental, fromage de chèvre,
petits légumes de saison croquants aromatisés
à l’huile de truffe blanche, salade verte

13,60

PARMA
Jambon cru de parme, crème de gorgonzola,
emmental, éclats de noix, sorbet melon,
salade verte

14,20

VOYAGEUSE
Saumon fumée, fondue de poireaux à la
crème et à la coriandre, sorbet citron basilic,
salade verte

14,40

SAVOYARDE
Tranches de Lard, pommes de terre sautées,
fromage à raclette, salade verte 

XL
Andouille de Guemené, poitrine de porc,
emmental, confit d’oignons BIO, pommes de
terre sautées, sauce crémeuse moutarde à
l’ancienne, salade verte

14,70

GUEMENÉE
Andouille de Guemenée, oignons BIO confits à
la noix de muscade, pommes fruits BIO
poêlées, salade verte

14,20

WESTERN
“Steak à cheval” steak haché de boeuf 120 g
surmonté d’un oeuf au plat BIO, emmental,
confit d’oignons BIO, sauce tomate maison au
piment d’espelette, salade verte

16,90

LES GALETTES
VEGETARIENNES

3 FROMAGES
Emmental, fromage de chèvre, crème de
Gorgonzola, éclats de noix, miel, salade verte

12,50

VEGGIE
Carottes façon saumon végétal marinées au
thé noir fumé, au sirop d’érable et sauce soja.
Algue nori, fondue de poireaux à la crème et
à la coriandre, paillettes d’algues, crumble au
parmesan, salade verte

13,50

MARAICHÈRE
Champignons à la crème, oeuf BIO, emmental,
chèvre, petits légumes de saison croquants
aromatisés à l’huile de truffe blanche, 
salade verte 

13,50

14,20

F
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PR
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ODUITS FRAIS

La salade est servie avec une vinaigrette maison :
Vinaigre de cidre maison, huile de colza, graines
de moutarde à l’ancienne



LES SUPPLEMENTS

LES GARNITURES
ET LES SAUCES

CHOCOLAT
&

CARAMEL AU
BEURRE SALÉ

=
C ’EST TOUT FAIT

MAISON

la 
crêpe 
du 

jour

Consult
er

l’ardoi
se

Farine de Blé T60
Lait entier cru

Oeufs
=

BIO ET LOCAL

LES CRÊPES
GOURMANDES

POMMERAIE
Pommes rissolées et caramélisées, Sauce
caramel beurre salée

8,00

BANANERAIE
Bananes caramélisées, sauce chocolat

8,00

LES CRÊPES
TRADITION

PROSPER
Pain d’épice chaud, pommes rissolées et
caramélisées, sauce caramel beurre
salée, 1 boule de glace vanille, chantilly

11,20

NOUGATINE
1 boule glace nougat, miel, sauce caramel
au beurre salé, chantilly, amandes grillées

9,50

LÀ J’HESITE
Glace au choix : 1 boule (voir carte)
 

Sauce au choix : 
Caramel beurre salé ou Chocolat 
ou Coulis fruit rouge

Supplément au choix : 
Amandes grillées ou Brisures de
spéculoos ou Noix de coco râpée
Le tout avec de la chantilly

9,50

LES CRÊPES DE BLÉ (FROMENT)

Beurre - Sucre

Confiture
Au choix : fruits rouges ou orange

Miel - citron

Sauce Chocolat

Sauce Caramel Beurre Salé

Duo sauces Chocolat & 
Caramel Beurre Salé

Sauce Chocolat &
Noix de coco râpé

Sauce Chocolat 
& Amandes grillées

Sauce Caramel Beurre Salé 
& Amandes grillées

Sauce caramel Beurre salé
& brisures de spéculoos

Duo sauce chocolat & sauce 
caramel beurre salé, amandes 
grillées, chantilly

      . . . . . . . . . . . . . . . . 4,10

  . . . . . . . . .  .  . . . . . . . 4,80

                           . . . . . 5,50

                 . . . . . . . . . . 6,00

                                 . . 6,30

                       . . . . . . . 6,50

                   . . . . . . . . . 6,40

                     . . . . . . . . 6,50

                       . . . . . . . 6,70

                       . . . . . . . 6,70

Amandes grillées

Noix de coco rapée

Brisures de speculoos

Chantilly

Flambage Grand Marnier

Flambage Calvados

1 boule de glace au choix

            . . . . . . . . . . . . . . 1,00

            . . . . . . . . . . . . . . 1,00

                  . . . . . . . . . . . 1,00

   . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,00

                        20 cl  . .  4,80

                 . . . . . . . . . . . 4,80

                         . . . . . . . 3,50

Crêpes & galettestournées à la main

                               . . . 7,90



LES CRÊMES
GLACÉES

CARAMEL 
AU BEURRE

SALÉ

LES SORBETS
PLEIN FRUITS

CAFÉ

CHOCOLAT
CRAQUANT

BOURBON DE
MADAGASCAR

NOUGAT PALET
BRETON

FRAISE

VANILLE

CITRON
BASILIC

EXOTIQUES
MARTINIQUE

MANGUE
PASSION
ANANAS

CITRON VERT

MELON

GLACES ARTISANALES
UNE SELECTION DE NOTRE MAÎTRE ARTISAN GLACIER

BOULES DE
GLACE 

1 Boule
2 Boules

           . . . . . . . . . . . . . . 3,50
           . . . . . . . . . . . . . . 6,50

LES COUPES
GLACÉES

1 boule de glace vanille, 1 boule de glace
café, crème de café, chantilly, éclats  de
pralin

9,00

DAME BLANCHE
2 boules de glace vanille, sauce
chocolat, chantilly, éclats de pralin

CHOCOLAT LIEGEOIS
1 boule de vanille, 1 boule de glace
chocolat, sauce chocolat, chantilly, éclats
de pralin

CAFE LIEGEOIS

9,00

9,00

CARAMEL LIEGEOIS
1 boule de glace vanille, 1 boule de
glace caramel, sauce caramel au beurre
salé, chantilly, éclats de pralin

9,00

COUPE PALET BRETON 
1 boule de glace vanille, 1 boule de
glace palet breton, sauce caramel au
beurre salé, biscuit palet breton

9,00

COUPE FRAÎCHEUR
1 boule de sorbet fraise,  1 boule de
sorbert Exotiques Martinique, coulis de
fruits rouges, fruits frais * selon la saison

9,50



SAISON 2025

PR
ODUITS FRAISPR
ODUITS FRAIS

Souvenirs de 

BeurrePaysan BretonLanderneaux

Andouille de Guemenésaucisse artisanale
Kervignac

Bière 
BZH

Le Roc
 Saint

 André

F
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La Gacilly

Ferme de La ColinaisRenac

Pommes 
Pommes Avalou
Sixt Sur Aff

sous le soleil ~

Laiterie du
pont Robert -

Masserac

FarineJP CloteauBain de Bretagne

Soda BZH
Le Roc Saint

André

CIDRE DE 
COLPO

Fruits et légumesau marché de La Gacilly

Un maximum de 

produits bio

Cidre - jus de pommes 
Cidrerie artisanale deColpo

Ne laissez pas les
grincheux parler à

votre place !

VOUS AVEZ AIMÉ ?
votre avis compte

Sc
annez

Pour laisser une note
moi
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