
LE TREFLE
Tournefeuille

RESTAURANT  BRASSERIE BRASERO

Le Trèfle By Alain

MENU

Fait maison
Produits locaux



MENU ENFANT ……………..……………10.00
(MOINS DE 10 ANS)

NUGGETS OU STEAK HACHÉ
FRITES MAISON

1 BOULE DE GLACE AU CHOIX
JUS DE FRUITS (ORANGE, POMME)

OU SIROP À L’EAU (PÊCHE, FRAISE, MENTHE, CITRON,
GRENADINE, VIOLETTE)

TAPAS À PARTAGER
PLANCHE MIXTE ……………………….(2 Personnes)
……………………………………….………..(4 Personnes)

RILLETTES AU THON ………………………………………..
TZATZIKI AU SAUMON GRAVLAX……………..……….
POULPE AU PAPRIKA……………………………..…………
CROQUETAS IBÉRIQUES (5 PIÈCES)……………………
TERRINE AU CANARD DE CHEZ LOUIS……………… 
ACCRAS DE MORUE SAUCE BRABAS………………….
RABAS SAUCE BRABAS……………………………..………
STRACCIATELLA PESTO TOMATE………………………
TAPAS MIXTE………………………………(2 Personnes)

9.00
18.00
9.00
9.00
9.00
9.00
9.00
9.00
9.00
9.00

12.00

MAXI SALADES
SALADE DU TRÈFLE ……………………………………..………………………………..

(Salade, jambon Serrano 24 mois, mozzarella, parmesan, tomate)
SALADE CÉSAR………………………………………………………………………………

(Salade, poulet, parmesan, tomate)
SALADE CÉSAR SAUMON GRAVLAX………………………………………………..

(Salade, saumon, parmesan, tomate)
SALADE GERSOISE………………………………………………………………………….

(Salade, tomate, gésiers de volaille, magret fumé, foie gras)
SALADE FRAÎCHEUR……………………………………………………………………….

(Salade, tomate, escalivade de légumes, melon, pastèque)

19.00

18.50

19.50

19.50

17.50

FOIE GRAS MI CUIT (Maison Louis, confiture d’oignons)……..……………..……….
TOMATES BURRATA AU PESTO………………………………………..…………………..…….
ESCALIVADE BURRATA AU PESTO………………………………………..…………………..…
SAUMON GRAVLAX (Toast et tzatziki)………….................………………………..…….
TARTARE DE SAUMON AUX AGRUMES………………..………………………………………
MÉLI MÉLO AU JAMBON (Melon, pastèque, mozzarella, jambon, pesto)….…
                                   (en fonction de la saison)

16.00
14.80
14.80
15.00
15.50
14.50

ENTRÉES



VIANDES
ENTRECÔTE (environ 400g)…………………………………….………………..……….
BROCHETTE ONGLET DE BŒUF………………………………………………………….

(Race charolaise, environ 300g)
TARTARE DE BŒUF……………………………………………………………………………

(Race charolaise, environ 180g)
BROCHETTE DE MAGRET DE CANARD…………………………………………………

(Environ 200g, origine Mauzac)
CONFIT DE CANARD…………………………………………………………………………..
CÔTE DE VEAU……….………………………………………………………………………….

(Environ 250g, origine France)

29.50
24.50

19.50

23.50

22.50
25.00

POISSONS
PAVÉ DE THON ......…….…………………………………………………….…………
PAVÉ D’ESPADON .................................................................................
PAREILLADA DE POISSONS....….....……………………..………………………..

(Thon, Espadon, Saumon, Gambas)
BROCHETTE DE GAMBAS ……………………..…………………………….……….

(Environ 5 pièces, persillade)

25.00
25.00
27.00

25.00

GARNITURE :
Pommes de terre grenailles et sa crème à l’ail, escalivade de légumes 

SUPPLÉMENT :
Bol de frites maison .................................................. 4.00

BURGERS
BURGER CLASSIQUE………………………………………………….………………………....
(Pain burger artisanal, haché charolais français 250g, tomate, salade,

oignon, cornichon, 
sauce cheddar, mayonnaise maison)

BURGER CLASSIQUE DOUBLE………………………………………………………………..
BURGER POULET………………………………………………………………………………….
(Pain burger artisanal, poulet pané, tomate, salade, oignon, cornichon,

sauce cheddar, mayonnaise maison)
BURGER THON……………………………………………………………………………………..
(Pain burger artisanal, thon rouge, tomate, salade, oignon, cornichon, 

sauce cheddar, mayonnaise maison)
BURGER V.G………………………………………………………………………………………….

(Pain burger artisanal, salade, tomate, oignon, cornichon,
sauce cheddar, mayonnaise maison, escalivade de légumes)

19.50

26.50
18.80

19.50

17.90

GARNITURE :
Frites maison



DESSERTS
MOELLEUX CHOCOLAT ………………..…………..
CRÈME BRÛLÉE …………………………..……………
PANNA COTTA…………………………….……………
BANOFFEE…………………………………..……………
MOUSSE AU CHOCOLAT..................……………
FROMAGE BLANC / CONFITURE MAISON…..
CAFÉ GOURMAND……………………….……………
IRISH COFFEE……………………………………………
JAMAICAN COFFEE……………………….……………

8.00
6.50
6.50
7.50
8.50
6.50
9.00
9.50
9.50

COUPE DE GLACES
CAFE AFFOGATO........……………………………………
FRAISE MELBA………………………………………………
CAFÉ & CHOCOLAT LIÉGEOIS………………………..
DAME BLANCHE…………………………..………………
BANANA SPLIT…………………………………………….

7.50
7.50
7.50
7.50
7.50

GLACES
1 BOULE ……………………
2 BOULES…………………..
3 BOULES…………………..

4.00
5.50
7.00

SORBETS :
Citron vert, ananas, framboise, cerise, mangue, pêche

GLACES :
Café, chocolat, fraise, vanille, coco, caramel, menthe chocolat, noisette 

BOISSONS CHAUDES
CAFÉ / CAFÉ ALLONGÉ…………..…………..
DÉCAFÉINÉ…………………………..…………..
CAFÉ DOUBLE…………………….…..…………
CAFÉ VIENNOIS………………….…..…………
NOISETTE………………………….………………
THÉ / INFUSION…………………...…………..

2.00
2.20
3.80
4.20
2.20
3.40

SUPPLÉMENT :
4CL ALCOOL ………………4.00 



VIN AU PICHET
Uniquement le midi

1/4 L           1/2L 
5.00             9.00  

IGP Gaillac…………..

Blanc, rouge, rosé

BLANCS
SEC :
IGP Côtes de Gascogne : Chardonnay
IGP Pays d’Oc : Domaine Moulinier BIO
Château de l’Hermitage : Bordeaux blanc BIO
TIP TOP sans alcool

DOUX : 
IGP Côtes de Gascogne : Gros Manseng

ROSÉS
Château de l’Hermitage : Bordeaux rosé BIO
AOP Gaillac : Domaine Croix des Marchands
IGP Pays d’Oc : Maxime et Raphaël “rosé gris”
AOC Côte de Provence : Château Ferry Lacombe
TIP TOP sans alcool

ROUGES
Château de l’Hermitage : Bordeaux rouge BIO
AOP Gaillac : Château Palvié
AOC Saint Chinian : Domaine Moulinier BIO
AOP La Clape : Domaine Combes des Ducs
AOP Côtes du Rhône : Domaine Jaume
AOP Pic Saint Loup : Château Salade Saint-Henri BIO

BULLES ET CHAMPAGNE 
AOC Méthode ancestrale : Croix des Marchands 
Champagne : Maison Gyéjacquot “brut collection”

22.00
23.00
22.00
25.00

22.00
20.00
27.00
29.00
25.00

22.00
22.00
24.50
27.00
29.00
33.00

35.00
50.00

9.50
12.00

20.00

6.00
6.00

6.00

6.00

6.00

6.00

6.00
6.00

6.00

6.00



COCKTAILS
AMERICANO
Martini rouge, martini dry, campari, perrier 
NEGRONI
Gin, martini rouge, campari
CAIPIRINHA
Cachaça, cassonade, citron vert
MOSCOW MULE
Vodka, citron vert, ginger beer 
 LONDON MULE
Gin, citron vert, ginger beer 
MOJITO
Rhum blanc, cassonade, menthe, perrier, citron vert
SPRITZ APEROL
Apérol, prosecco, perrier 
HUGO
Prosecco, perrier, fleur de sureau
GIN TONIC
Gin, tonic, citron
EXPRESSO MARTINI
Vodka, liqueur de café, expresso
PLANTEUR
Rhum blanc, rhum brun, orange, mangue, ananas
VIRGIN MOJITO
Cassonade, menthe, perrier, citron vert

APÉRITIFS
KIR VIN BLANC (12cl)
Cassis, mûre, pêche
KIR VIN PÉTILLANT (12cl)
Cassis, mûre, pêche
CAMPARI (6cl)
SUZE (8cl)
PORTO (8cl)
MARTINI BLANC (8cl)
MARTINI ROUGE (8cl)
CASANIS (4cl)
RICARD (4cl)
RICARD
Mauresque, tomate, perroquet
MUSCAT (8cl)

DIGESTIFS

ARMAGNAC (4cl)
COGNAC (4cl)
MANZANA (6cl)
BAILEY’S (6cl)
MINT’S (6cl)
VODKA SOBIESKI (4cl)

WHISKIES (4CL)
JACK DANIELS 
CUTY SARK (soda +1€)
SEXTON
LAGAVULIN

RHUMS (4CL)

RHUM ARRANGÉ
(Ananas, gingembre, orange)
RHUM BLANC SAINT JAMES
DIPLOMATICO
ZACAPA

BIÈRES BOUTEILLE

DESPÉRADOS
SLASH BERRY
LICORNE BLACK
1664 SANS ALCOOL

33CL

BIÈRES PRESSION

BLONDE
SLASH IPA
BLANCHE
MONACO
PICON BIERE
PANACHE

(Licorne)

25cl 50cl

SOFTS
JUS DE FRUITS GRANINI (25cl)
Orange, ace, ananas, tomate, abricot,
pomme
SODAS (33cl)
Coca cola, coca zéro, coca cherry
SODAS (25cl)
Orangina, schweppes, fuze tea, oasis
SIROPS (25cl)
Fraise, grenadine, menthe, citron,
pêche, violette, orgeat
DIABOLO (25cl)
Fraise, grenadine, menthe, citron,
pêche, violette, orgeat

EAU MINÉRALE

ABATILLES PLATE
ABATILLES PÉTILLANTE
PERRIER

33cl 50cl 1L

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé 
Prix et service compris : TVA 20%

9.50

6.50

6.50

8.00
6.00
9.00

10.00

5.00

6.00
9.00

10.00

6.00
6.00
6.00
6.00

4.00
4.80
4.80
4.50
4.80
4.00

6.50
7.50
7.50
7.00
7.00
6.50

4.00

4.00

4.00

2.00

3.00

4.00

4.00
4.00

5.00
5.00

4.00

7.00

5.00
5.00

5.00
5.00
5.00

4.00
4.00
4.50

5.00


