
MENU
ANTIPASTI

 insalata tiepida di mare, carpaccio di cedro e agretti
alici fritte, salvia fritta e salsa tartara

cipolla rossa gratinata, salsiccia, pinoli e uvetta
tartare di manzo, fagiolini alla senape, mandorle tostate

pane in cassetta, asparagi alla brace, uovo bio, salsa bernese

PRIMI
fusillone, latte di baccalà, pomodoro confit e olive

fregola, ragù di seppie, bisque di cicale e limone candito
tonnarelli con faraona alla leccarda

risoni, prezzemolo, burro acido e chiocciole
tortelli di zucca all’emiliana, burro e Parmigiano

SECONDI
pescato del giorno, verdure di stagione

palamita alla brace, radicchio di Verona, chimichurri
pollo e coniglio fritto, insalata di capocchine
quaglia arrosto, il suo fondo, patate al forno 

tarte tatin di carciofi, pecorino toscano


