Pluts & emporter
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Enwree
FFoie gras mi-cuit et ses condiments 1250 €
- Bouchée alareine auxrisde veau 6.60 €
- Cassolette de pétoncles au Vouvray 850 €
- Tartare de bar et de thon, vinaigrette aigre douce 850 €

Uiande ¢t poisson

Ballotine de volaille jaune au comté, épinards et jambon cru, sauce Vouvray, carotte rotie, po¢lée de
pommes de terre et chanterelles 1290 €
- Effiloché de canard aux épices, sauce corsée au vin rouge, céleri poé¢lé et écrasé de pommes de terre
155Q°
- Mini roti de pintade foresticre, crémeux de céleri et po¢lée de champignons et marrons 13.50 €
« Duo de cabillaud et saumon, sauce crémeuse au Vouvray, purée de butternut aux chataignes 13.50 €
- Risotto aux trompettes de lamort 13.50€

Dessert

Duo de mousses choco-caramel , noiscttes caramélisées 4.50 C
- Trio de choux a la créme et nougatine 5,50 €
- Paris-Brestintense  5.90 €
- Royal, biscuit succes mousse chocolat et praliné croustillant
450€
- Mille-feuille vanille, mangue-passion 450 €
- Entremet [Sassion—ﬁ‘amboisc—coco 3.80€
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Les Buches : 8 10 parts  48.50 =
: - Tradition : biscuit joconde, eré¢me I¢gere an beurre. Parfum an choix : caf¢ on
: chocolut
- For¢t noire : génoise chocolat, mousse au chocolat et griottines
- Rovule : biscuit sucees, mousse chocolat et praliné croustillant
- Exotique : biscuit joconde, mousse passion, assortiment de Fruits
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