Cyrille & Emily vous accueillent du Mardi Soir au Dimanche Midi
de 12h00 a12h30 / de 19h45 2 20030
- Carte Evolutive - Cuigine Maison -
¥ Noug demandong & notre clientéle de commander obligatoirement un plat de résistance. Le tempg d’attente peut étre plug long eur une

commande gang entrée. Pour toute allergie ou intolérance alimentaire, il est recommandsé de noug congulter 2 la régervation .
Menu végétarien sur réservation - 38€

LES ENTREES
L’OEUF PARFAIT
cuiseon & 64 degrés / confit d’oignone au coja / espuma de pomme de terre, vin blanc et parmesan
champignong portobello / eroutong / pignong de ping / huile de noix au persil - 1€

LE CARPACCIO DE VEAU MI-CUIT
rond de goug noix Francaig cuit & bagse température
calade sucrine, vinaigrette fagon caegar / capreg et parmegan / tomate cerice / crougtille au maie - [2€

LE TATAKI DE THON ROUGE SASHIMI
poireaux grilles, vinaigrette wong / salade de radig blanc, vinaigrette goma
shizo / ponzu / pickles doignong / sésame wasabi - [3€

LES PLATS
LE POISSON
[a ballottine de lieu , farce fine de merlan au persil
crémeux de céleri / moelleux d’oignong et carotte / légumes de gaigon - 23€
LE CANARD
le demi magret cuit 4 bacce température / jus de viande corse - 23€
mille-feuille de pomme de terre au curry jaune / crémeux de maie / legumes de saicon
LE COCHON
la poitrine confite pendant 5 heureg / jug de cuieson au cidre
crémeux de patate douce / girolles / legumes de gaigon - 24€
LES DESSERTS

L’ASSIETTE DES FROMAGES AU LAIT CRU - 4 commander en début de repas -
goigneusement gélectionnés par Cyrille - “La Cremerie dOsgau” - 1€

LA TARTE FINE AUX FIGUES - a commander en début de repas -
pate feuilletée de la maicon Gamet / marmelade de fruite / glace vanille / miel de fleurs - 10€

LA POIRE POCHEE AUX EPICES

crémeux praling - amande, noisette et whigky / crumble cacao / glace café / biscuit brownie / giphon caramel - 10€

Prix Nete en Euros - Taxes & Service Comprie - (CB > minimum de 20€ - Chéque > non accepté )



