SUAGESTION DU TJOUR

NOS ENTREES : Terrine aux 3 poissons
Oeuts mimosa (sauce aioli fait maison)
Terrine de campagne et ses petits cornichons

NOS VIANDES : Steak de boeuf
Demi magret de canard
Filet de canet+e

NOS POISSONS :  Steak de thon ALBACORE
PAVE de saunmon
Filet de perche
Filet de truite rose

Accompagnement :  Riz ou frites MALSON

Nos desserts : Wousse au chocolat
Créme brilée
Wousse au citron vert
(Nos desserts sont faits maison)

15,90 euros
17490 euros
172490 euros
19,90 euros

* CHOUCROUTE DE LA MER 16,90 euros

12,90 euros
18,90 euros
18,90 euros

20,90 euros

SELON PISPONIBILITE - SERVICE COMPRIS — SUAGESTION PU JOUR UNIQUEMENT LE MIDT

MOULES FRITES - FRITURES COTE VERSO




SUAGESTIONS PU TJOUR

MOULES
* MOULES MARINIERES — FRLTES 15,90 euros
* MOULES SAUCE ROGQUEFORT — FRITES 17,40 earos
FORMULE FRITURES

NOS ENTREES . Terrine aux 3 polissons
Oeuts mimosa (sauce aioli fait maison)
Terrine de campagne et ses petits cornichons

NOS FRITURES :  Friture de petits poissons « JOELS »
Friture dameaux de CALAMAR
Friture de crevettes allongées panée PANKO
Trio de la mer (moules-friture JOELS-friture calamar)

Accompagnement : Salade fraichear — frite maison- sauce ATOLT

Nos desserts : Wousse au chocolat
Créeme brilée
Wousse au citron vert
(Nos desserts sont faits maison)

15,90 euros
172490 euros
17490 euros
19,90 euros

SELON DISPONIBILITE - service compris — SUGGESTION DU JOUR UNIQUEMENT LE MIDPT



