Jiryani

Alle Biryanigerichte werden mit spezieller indischer Joghurt(iDip(Raita) serviert.

G35 Sabzi Biryani 12,50€
Gebratener Reis mit Gemiise und verschiedenen Niissen”

G36 Hydrabadi Lamm Biryani 15,90€
Gebratener Reis mit Lamm, Gemiise und verschiedenen Niissen”

G37 Chicke Biryani 14,50€
Gebratener Reis mit Hihnchenbrust, Gemiise und verschiedenen Niissen'

G38 Scampi Biryani 16,90€

Gebratener Reis mit ScampigGemiise und verschiedenen Niissen,

%” Vegetarische Gerichte w&

Alle Vegetarische Gerichte werden mit Basmati-Reis serviert.

G45 Palak Paneer 12,90€
Indischer Kise “mit Spinat und CurrysauceE

G46 Navrattan Korma 12,90€
frisches Gemiise mit Kokosnuss in milder Safran-Currysauce

G47 Palak Kofta 12,90€
frische - Spinatballchen in pikanter Safran-Currysauce

G48 Daal Makhani 12,90€

Schwarze Linsen angebraten in Tomatensauce mit fr. Korlander
Butter, Fr. Ingwer und Knoblauch (Pikant)

G49 Malai Kofta 13,90€
Indische Kise- Kartoffelbillchen in pikanter Safran-Currysauce

G50 Bhindi Masala (Vegan) 13,90€
frische Okraschoten mit fr.Tomaten, Zwiebel, fr.Ingwer in Masalasauce

G51 Khumbi-Mattar Masala 12,90€
Champignons, Erbsen, Zwiebel und Tomaten in CurrysauceE

G52 Sabzi Masala (Vegan) 12,90€
frisches Gemiise mit Pikanten Gewiirzen und Kriutern - Masalasauce

G53 Kofta Curry 13,90€
Gemiisebillchen in Pikanter Currysauce

G54 Channa Baingan (Vegan) 13,90€
Kirchererbsen gebraten mit Auberginen, fr.Tomaten und Masala-Currysauce

G55 Karahi Paneer 13,90€
hausgemachter indischer Kise ~ mit Paprika in Tomaten- Currysauce

G56 Paneer Butter Masala 13,90€

hausgemachter indischer Kise, Butter in Tomaten- Currysauce

G57 Aloo Baingan (Vegan)

erginen mit Kartoffeln in Tomaten- Currysauce

13,90€
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