— >t OSTERIA LE CAVE O =< —
ANTIPASTI

SOUTE DI COZZE CAPONATA DI SPADA
(12,14) (1,4,8,9,12)
Sfumate al Vino Bianco a Scelta se in Bianco Melanzane, Olive, Capperi, Basilico, Pinoli,
o al Pomodoro Pomodoro eijljesce Spada
15
CAPPESANTE* INSALATA DI CODA DI ROSPO*
(1,3,7,11,12,14) (3,4,9,10,12)
Al Cointreau, con Hummus di Ceci e Con Patate, Olive, Carote, Pomodorini Confit,
Crumble allAmaretto e Caffé Sedano, Friggitelli 1e4Mayo al Cipollotto
15
ALICI IN VERDE TARTARE DI TONNO*
(1,4,7,12) (4,7) ]
Alici Fritte e Marinate con Salsa Verde su Con Fave Ihterg, Crem'a di Fave e
Crostino d]iZShokupan Chips dl]ZeCO”ﬂO

PRIMI

SPAGHETTI ALLE VONGOLE TAGLIATELLE*
(14,12,14) (1,2,3,7,9,12)
Con Lupini Grossi, Olio all’Aglio, Crema di Fatte in Casa, con Salsa alla
Prezzemolo, Peperoncino e Bottarga Busara di Scampi
16 18
CAPPELLETTI* PAPPA AL POMODORO*
(13,4,7,12) S (12) )
Fatti in Casa, Ripieni di Ragu di Tonno Crostini di Pane, Salsa di Pomodoro,
alle Spezie, Burro al Limone e Salvia Cipollotto al Basi1li£::o e Mazzancolle
16

SECONDI

SEPPIA RIPIENA* PESCE DEL GIORNO
(1,3,8,12,14) (4,12)
Di Zucchine alla Scapece con Mandorle Filetto o Trancio di Pesce Fresco del
Tostate e Crer?8a di Aglio Nero Giorno con Salsaz%lla Mediterranea
SCORFANO* CARPACCIO DI PAGRO*
(4,712) . | IO )
Cotto a Bassa Temperatura con Biete e Con Insalatina di Finocchi, Marmellata di
Chutney di Albicocche Sedano e%lela Rossa
22
TATAKI DI TONNO*
FRITTO MISTO* (1.4.6)
(1,414) Scottato e Marinato, Servito con Fiori
Frittura di Paranza, Seppioline, Calamari di Zucca Fritti e Salsa Teriyaki
e Polenta 22
20
5
INSALATA MISTA VERDURA DI STAGIONE
PURE DI PATATE PATATE AL FORNO
(7) (7)

COPERTO 2,5

*Possono Contenere Alimenti Decongelati e/o Abbattuti
Allergeni: 1-Glutine, 2-Crostacei, 3-Uova, 4-Pesce, 5-Arachidi, 6-Soia, 7-Latticini, 8-Frutta a Guscio
9-Sedano, 10-Senape, 11-Sesamo, 12-Anidride Solforosa, 13-Lupini, 14-Molluschi
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