
           
             MENU  AFFAIRES   18 € 
                Sauf samedi soir, dimanche, et jours fériés 

 
 

Saumon fumé maison et sa blini, crème au  raifort 
Ou  

Les huitres de Bretagne N° 3 (5) 
Ou 

Filet de maquereau confit et à l’huile, brunoise de betterave, 
Chips de radis noir, vinaigrette de betterave, mâche 

Ou 
Samossa de pied de porc aux épices et agrumes 

Mâche, vinaigrette balsamique 
Ou 

Salade de coques, pâtes fraiches, pomme granit râpé, 
Vinaigrette tiède safranée  

Ou 
L’entrée du marché 

 
                                         *********** 

Beurre Blanc Nantais, poisson suivant le marché 
Pommes de terre vapeur 

Ou 
Parmentier de canard confit, salade verte 

       Coulis de tomate 
Ou 

Emincé de bœuf sauce à l’échalote (Origine France) 
 Champignons de saison, frites 

Ou 
 Joue de porc braisée au chorizo doux 

Pâtes fraiches, purée de butternut  
Ou 

 Dos de merlu rôti, croute persillée au citron 
 Risotto crémeux, compotée de poivrons rouges 

Vinaigrette safranée 
Ou 

Le Plat du marché 
************ 

Dessert maison 
Ou  

Assiette de fromage 
Ou 

Un café 

Entrée, plat 
ou 

plat, dessert 
 16 € 

              *** 
Le plat  14 € 


