it

Lo T o Menu — carte

*3 séquewces (aw chobx: entrée/plat/dessert) 50 euros
* 3 séquences notre version véoétarienwne (entrée/plac/dessert) 39 euros
* 6 séquences le menu en version dégustation 58 euros
A cholsir pour Lemsenble de La table

* Fromageries Mavcel Petite Comté au Latt oru affiné 16 wmois & euros
* Menu enfant pour Les -12 ans 14 euros

Entrées

(0 la corte 16 ewros)
okt ok

Magret de canard de Lo « Ferme de Laroque » (Montvalent) séché par nos solns au
poivre de La Jamaique, marrons briilés et grenade

ow/et
Chaud-froid de céleri vave, pétoncles (origine Atlantique Nord Est) aux agrumes,
sauce blanguette de morue au pain de selgle

Plats

(& Lo carte 29 euros)

s
Skrel (origine Atlantique Nord Est) en vapeur douce, champlgnons de Paris et
polreaux, onctueux de navets boule d'or au lard « Porc Nolr de Bigorre », sauce
matelote auw chocolat 0%

ow/et

Carvé de pore des Monts Lagast (A\/egmw)ian 0 62°C, choux et shiltake, harlcots
rouges d’Alex et Paul (Sud-Ouest) aux algues, bouillon japonals de pore comme un
Tonkostu (mirin-shiltake-miso blanc-sésame)

Desserts
(@ la carte 12 euros)

etk
La noix de muscade : en infusion dans une banane et glacée, feuilleté au bewrre
des Charventes (maison Frangols), Le citron kalamanst onctuewx et gourmand
ou/et
Craquant au chocolat Lvolre et pamplemousse, gel au Gin Tonic

| Prix nets - Service compris Carte des allergines & disposition




