PLANCHES APPERITIVES

mangeznotez.com

Planche de lard de Colonnata

13.00€
Planche 18.00€

ENTREES

MmangezNotez.com

Saumon fumé et son condiment pomme-passion

18.00€
Foie gras IGP maison et son sorbet a la figue 20.00€
CEuf Bio parfait aux c&pes et ses mouillettes 15.00€

Velouté de butternut et crispy de lard 13.00€



DESSERTS

Pavé de saumon, fondue de poireaux auxagrumes

Cote de beeuf

Magret de cana

Risotto & la forestiére

rd réti aux cépes

Filet d'agneau au romarin et son jus

Cabillaud au lard de Colonnata sauce vierge

=3

36.00€

21.00€

24.00€

20.00€

26.00€

23.00€

Assortiment de fromages affinés

Pavlova exotique, glace au yaourt et caramel

Fondant chocolat et son sorbet a la mangue

Glaces et sorbets maison

gla

angue

Poire pochée, amande, sauce caramel

Profiteroles facon Paris-Brest

10.00€

3.00€

8.00€

10.00€



MENU DEGUSTATION 40€

Saumon fumé et son condiment pomme-passion
ENTREES ou

Foie gras igp maison cuit 3 basse température et son sorbet 4 lafigue

Filet d'agneau au romarin et son jus
ou
Cabillaud au lard de colonnata sauce vierge
ou

Magret de canard roti sauce aux cépes

Froma

Vi)
1

DESSERTS ou

Dessert




MENU GOURMET 32€

CEuf bio parfait aux cépes et ses mouillettes
ou

ENTREE
Velouté de butternut et crispy de lard

Céte de boeuf pour 2 3 partager (en solo, supplément de 12€)

ou

Ux agrumes

(1)
1
i)

Tl

i

i€ de saumon, fondue de poireaux

Fromag

Glaces et sorbets maison
ou

Pavlova exotique, glace au yaourt et caramel

DESSERT
ou
Fondant chocolat et son sorbet a la mangue
ou

Dessert 3 la carte, supplément de 3€




VINS ROUGES

Misigon Armoux & Fils AR Vacoueyrss 2017

Joanis 20F « Les Griottes « 2018

Damaine Marrenon AOF « Capelz « 2017

Sairane ACP «Soaet cetamors 2017

Vaoqueyras ADP - Genus = Bio 2017

Saimt Jasesh ADP < Les Echamas =

‘Waogqueyras A0F = Les pénitents = 2015

Domaine Nakys Chiteac-nedf du Pape o015

Lestours Oacher \Wacqueyras AOP 2014

« Uinaginé = Bio 2017

Domaine cos Oullitrs

Gevrey Chamiertin Domaine Fanweiey 0P 20

ipoficela AOP 2012

Amarans i Masl Lo e Patil




VINS BLANCS

Verre (15c)

IGPVa.ucIuse AQDE
ADP Lgberon 6,008
ADP 1.2255i5 700
Chateau StPHiIal're Cuvée C_h:teau AOP 2017
Chéteauneuf-c-lu-P.a pe AOP ® N-'Io_nt-l;edon » 2016
valles du U me
Domaine Marrenon AQP = Doria » 2018
Domaine Marrenon ,;;I; ;Amountanage = 2018
Chéteau \-'EIJosnl's-ADP=LesAube'pinﬂr201? 38.00€
Le Puy des Ar_'r_s_AOP 19432018
Domaine MasLaurl'_s-.t;;P-c Linopiné = Bio 2018
Domaine MasLaurl's_:c -B-I a-nc Mature = Bio 2015
Maison Louis Lstou;; L:a-c-hanﬂ eure = 2016 AOP
Maontagry l_e rﬂC ru AOP ACP 2016 A2 00
Clos du Cha pitr;- c-\:'iré-CIéssé » AQP 2017 47 008
45.00€

09.00€

Domaine La Dona Tigana ACOP Cassis 2018

Miraval AOP 2014

owence, Vind &

MaisonVentenac = Préjugés = 2018



VINS ROSES

‘L\’ mange?Notez cor

IGP Vaucluse .

4006
ACP Luberon 6.008
ACP Bandol 7.00€

Domaine Mas Bleu ACP 2017 26,006

Domaine Marrenon AOP « Amountanages Bio 2013

2500

29.00€
29.00€
Chateau Sallettes AOP Bandol 2017 32.00€

Domaine Marrenon Petulz AQP

CHAMPAGNES

Maison Esterlin brut Réserve 32.00

ma
]

wn
o
B




LES COCKTAILS

Mojito 0.00€

Américano e
Le Divin —
Gintonic e

Gin fizz Bombay Saphire 0008
Cosmopolitan 700€

Irish Coffee e



