1S,

Charcuterie, Traiteur

Les menu du mement selon la saison

Menugaewc}ammande 38€ part pewsanne

Entrée
Puessée de foic-guas au fuiit vouge et poivre Sichuan
Gix
Fantane de saumeon, perde de yuzu, pemme granny Smith et crevettes

1ose
Plat
Pavé de bar, caulis d’étuilles, petits Légumes glacées
Ou
Longe de veau confite au saint Nicalas de bourgueil, écvasé de pomme
de tevie au tucffes
Framage
Wssiette de fromage ai plateaw de nos fromage novmand
Supplément 5€
Dessent
Uu choix & la caxte
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Charcuterie, Traiteur

Menu FC plaisin S oy s
Entrée
Cuf parfait, salade de lentitle, saumen fumé et copeaus de feie gras
Oi
Jataki de beuf, bouillon a la citronnelle
Plat
Babbotine de velaille aw chovizo, mousseline de patate deuce et petit
légumes d’été
Ou
Pawé de sauman, sauce viewge, courgette farcis de piperade
Fromage
Tl bt s I G PR
SuppianeatioE
Dessent

Uu cheix a la caxte
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Charcuterie, Traiteur

Nas plats chaud

Parvmentier de canard 15€[kg
Bungen d’Anthony 10€ ta pivces
Fuipe maisen 15€/kg
Langue de beeuf sauce piquante 24€|kg
Féte de veau, sauce griiiche 24€ kg
Cag au vin 23€ kg
Beeuf bourguignon 25€|kg
Couscous 3 viandes 13€ la pant
Paitla 11€ ba part
Cheucraute Alsacienne 11€ ta part
Longe de veau confite au saint Nicolas de bowrgueil  16€ la pant
Ballotine de valaille au chorizo 13€ la paxt
Gratin dauphinois 12€|kg

Paélée de légumes de saisen 14€|tg
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Charcuterie, Traiteur

Foumule Caclitail dinatoire

Un mament cenvivial avant de passer a talile cu pour le epas complet.
Campter 12 picces peur 1430 a 26 si le plaisiv deit durer d’ avantage compter 16

pieces par personnes.

Peur un moment encere plus chalewrewx penser a nos ateliew geunnand.

Nas ateliess
Plancha
11€] Pers

- Gambas mariné sauce spicy
- Magret de canard aw cassis
- beeuf sauce béarnaise

Découpe
S€| Pers
ou

- saumen fumé oi gravlax

Ouvertuwre d’huitres
7€/ Pers
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Charcuterie, Traiteur

Nas Pieces Cofitails
Composer votie apéuitif avec nos difféventes pieces cacktail
S pieces apéuitives 9€[ Pers
12 pieces dinatoire 21€[ Pers
16 Picces dinatoire 28€[ Pers

COTE TERRE
Sucette de foie-gras, gelée de fruit nauge
Wrap chorize ibénique, chevre frais et - Wrap saumon fumé, concembine et cxeme
tomate cenfite d’herbies fraiches
Pressen de foie-guas et pain d’épices - Jantare de tudite, fuits de ba passion et
- Crogue tuffes mangue rotie

Wrap jambon du cotentin, ¢ de - Guavlax de liew jaune au muscat
Naunandie et pommes nities

COTE MER
- Ventreche de gambias, coulis spicy

- Meringue de haddack et laitue de mexr

- Croquette de crevette 1ose aux aguumes

- Jataki de veaw fagon thai - Fraicheur avocat et saumen gravlax au
VEGE g
-
Cromesquis de champignons, sauce citren et WSS
naix de cajou - Raeyal chacolat
Mille feuille sésame, candiment olive et _ Finamisu
tamate
= Cheux vanille, caxamel bewwie salé
F de Ué , cvémeux d’ail noix
alafel de Legumes - Gatelette puaise, basitic
Blinis aux ferbies , howmaeus betterave

Cuumbile pemme, prune et noix de pécan
- Mi-cuit checolat
- Financier noisette, cveme praliné
. Fante citwon meringué

- Salade de fruits au jus de yuzu
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Charcuterie, Traiteur

Nas planches a partager

Planche charcutetie 10€] Pers

Jambon du cetentin, saucissan sec, chorize ibérigue, andouille de vire,
filet mignen séché, saucisson a Cail

Planche fromagere 10€] Pens

Jamme de Nevmandie, pont Uévéque, comté, cheve, mimalette d’ Jsigny
sur mex et ses condiments
Planche charcuteie, framage  15€[pews

Jambion du cetentin, saucisson a Cail, cherizo ibénique, andouille de
vine, saucisson sec, Jomme de Newmandie, pent Cévéque, comté, cheve,
mimolette d’ Jsigny sur mex et ses condiments

La Planche FG Tnaiteur  22€[pers
- Saumen gravlax aux hedbies
- mousse de foic guas de canard et pain d’épices,
- Wuap chorize ibérique, chewe fuais et tomate confite
- Cuomesquis de tomme de Mézidon-Canen
- Cuogque Tuuffes
- Jambon du cotentin, saucissen a Cail
- Bulot et crevette Mayennaise
- Pont Cévéque, comté
N T
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Charcuterie, Traiteur

Foumule buffet froid
Le traditicnnel 24€ par Pensennes
Salade :

- Salade de pate facon nigoise
- Gabouté
. Pibmontaise
A tartiner
- Rillette de saumon
: Guacamale
Fruit de mern :

- assiettes de bullots et crevettes
Charcuterie :

- (soortiment de chancuterie.

- Gewine de campagne auz herbes fraiches
- Gewine de campagne chenize, chacunce
Viande :

- Jambon buaiser
oU
- Ritie de beeuf
- Poulet vitie

Sauce tatare, mayonnaise
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Charcuterie, Traiteur

Le $G Buflet 42€ par Personnes
Salade
- Salade de pate tabitienne
Satade de patate douce ities au noiz: de pécan, et jambion du cotentin
- Satade de quinsa et pais chiche au yuzu
A tantiner
- Mousse de fuie guas de canand et pain d’épice
- Guacamale au piment de cayenne
Coté mex
- Qssiette de bulst, crevette
- Htuitre de Goucitte
- Saumen gravlax aw muscat
Caté tevie
ssartiment de chancuterie. Andouille de uive, chorize ibéique, jambon du
cotentin, saucisson a Cail, wosette de Lyen
- Paté en cusite de canand
- Jewine de campagne cherizo et chasurce
Viande
- Longe de veau confite
- Faun fitet fancis au foie guas
- Supréme de volaille aux pommes
Mayonnaise, sauce tartaze ...
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Charcuterie, Traiteur

Nas dessents

Cntvemets § pewsonnes

Vanille, caramel, praliné 28€
Tnaeis chocolat 30€
Citrwon vert, noix de coco 24€
Ubricot, vomavin. 26€
Poire, chocelat au lait 28€
Fraisien 30€
Mangue, ananas confit et

fruit de la passion 26€
Framboisier 32€

Jarte § personnes

Jaute tatin 20€
Citrwon meringuée 21€
Fraise, basilic 23€
Vanille, caramel, pralines 22€
mangue, fuiit de la passion 23€
Vanitle, chocolat 22€
Frambaoise 25€

Flan patissier 20€



