
Garnelenspieß
4 Garne len auf  e inem Spieß  

gebraten in   Pesto  Knoblauch Öl
 mit  Cherrytomaten an Rucolasa lat

 und Baguettesche iben

 Als  Hauptgang mit  2  Spießen 

V O R S P E I S E N

Bei lagensalat  
Bedienen Sie  s i ch  an der  Salatbar

Bruschetta  
3  in  Knoblauch geröste te  Baguettesche iben

mit  Tomaten und Zwiebe lwürfe l  
auf  Rucola  Salat

S U P P E N

Tomatencremesuppe
mit  hausgemachten Croútons

5,90

7,90

5,90

Fries i sche  Krabbensuppe
mit  Krabbenf le i sch

8,90

13,90

19,90



L I E B L I N G S G E R I C H T E

Fischte l ler  “Meerbl ick”
See lachs f i l e t  hauspaniert ,  

Lachs f i l e t  natur ,  
Schol lenf i l e t  in  Eihül le

Nordseekrabbenf le i sch  in  Butter  mit  Gemüsestre i f en
 dazu Bratkartof fe ln ,  Krustent iersoße  und 

Salat  von der  Salatbar

Schweineschnitze l  “Deichgrafen Art”
2  Schweineschnitze l  mit  Champignon-Zwiebe l  Rahmsoße

dazu Pommes  Fr i te s  und Salat  von der  Salatbar

“Jadebusen”  Burger
180 gr .  gegr i l l t e s  Rindf le i sch  Patty ,

 2  Sche iben Cheddarkäse ,
Br ioche  Bun,  Salat ,  

Gurke ,  Tomate ,
f r i sche  Zwiebe ln ,  Barbecue  Soße ,

Hamburgersoße
 und Pommes  Fr i te s

30,90

19,90

19,90



F I S C H S P E Z I A L I T Ä T E N

Seelachsf i l e t s  hauspaniert
 mit  Bratkartof fe ln ,  Senfsoße  und Salat  von der

Salatbar

Schol lenf i l e t s  in  Eihül le
mit  Brocco l i ,  Salzkartof fe ln  und Sauce  Hol landaise

Lachspasta
Lachs f i l e t  natur  gebraten auf  Pasta  

mit  Cherrytomaten und Gemüsestre i f en
in  Sahnesoße

21,90

23,90

21,90

Pasta mit  Flusskrebsf le i sch
Louis iana Flusskrebs f l e i sch  mit  Pasta ,

Kaiserschoten,  Cherrytomaten und
Gemüsestre i f en  in  Rahmsoße

21,90

Rotbarschf i l e t s  in  Eihül le
dazu Ratatoui l l e  Gemüse  mit  Jasminre i s

Timbale

24,50



F L E I S C H G E R I C H T E

2  Hähnchenbrust  natur  gebraten
 in  f rucht iger  Currysoße  mit  Kaiserschoten dazu

Jasminre i s

3  Schweinemedai l lons
mit  Bohnenbündchen,  Pfe f f ersoße  

und Steakhouse  Fr ies

Schweineschnitze l  “Holste iner  Art”
mit  Pommes  Fr i te s ,  2  Spiege le i er

 und Salat  von der  Salatbar

19,50

24,50

19,90

Argent inisches  Rumpsteak
 ca  250 gr .  ohne Fettrand

23,90

mit  Pfe f f ersoße  +1 ,50
mit  3  Kräuterbutterrosen +1 ,00

mit  Steakhouse  Fr ies  +3 ,90
mit  Backkartof fe ln  und Kräuterquark +6 ,90

mit  Champignons  und Zwiebe ln  +3 ,50
mit  Be i lagensalat  +5 ,90



S A L A T
Salatbowl

mit  Baguettesche iben,  Dress ing
und Körnersaat

mit  Hirtenkäse  natur  +2 ,50
mit  Hähnchenbrust  ca .  160 gr .  natur  gebraten +4 ,50

mit  Lachs f i l e t  ca .  150  gr .  gebraten +6 ,50

Backkartof fe l
ge fü l l t  mit  hausgemachtem

Kräuterquark und Salatbouquett

mit  Hirtenkäse  natur  +2 ,50
mit  Hähnchenbrust  ca .  160 gr .  natur  gebraten +4 ,50

mit  Lachs f i l e t  ca .  150  gr .  gebraten +6 ,50

“Weiden”  Burger
Brioche  Bun mit  veganem Patty ,
Salat ,  Tomate ,  Gurke ,  Zwiebe ln ,

Hamburgersoße  und Pommes  Fr i te s

15,90

13,90

18,90

Pasta
in  Rahmsoße

 mit  Champignons  und Zwiebe ln

15,50

V E G E T A R I S C H

V E G A N
Vegane Pasta

in  Pesto  mit  Tomaten,  Zwiebe ln
Auberg ine  und Zucchini

16,90



B I S T R O

 Currywurst  160gr .
mit  hausgemachter  Currysoße  

und Pommes  Fr i te s

Chicken Burger
Crunchy Chicken Fi l e t ,  Br ioche  Bun Rucola ,  Gurke ,

Tomate ,  Mayonnaise ,  Barbecue  Soße  
und Pommes  Fr i te s

Dips
Mayonnaise  +  0 ,70

Ketchup +  0 ,70
Senf  +0 ,70

14,90

19,90

3  Emder  Matjes f i l e t s
mit  Bratkartof fe ln ,  

hausgemachte  Hausfrauensoße  und Bohnenbündchen

21,90

Bei lagenänderung 
werden mit  Aufpre i s  berechnet

Bratkartof fe ln  2 ,00 
Salzkartof fe ln  2 ,00
Pommes  Fr i te s  2 ,00 

Steakhouse  Fr ies  2 ,00
Pasta  2 ,00  

Jasminre i s  2 ,00

Zusätz l i che  Bei lage  
werden mit  Aufpre i s  berechnet

Bratkartof fe ln  4 ,50  
Salzkartof fe ln  3 ,00
Pommes  Fr i te s  3 ,50  

Steakhouse  Fr ies  3 ,90
Pasta  3 ,00

Jasminre i s  3 ,00  



Salatbar
Die Salatbar steht den Gästen zur Verfügung, 

deren Hauptgang ein Beilagensalat enthält
oder für Gäste die speziell einen Beilagensalat bestellt haben.

Pro Person 1 Portion. 

Für alle weiteren Gäste erlauben wir uns die Summe von
5,90€ auf Ihre Rechnung zu buchen. 

Wir Danken für Ihr Verständnis. 

Bei Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten fragen Sie unser Servicepersonal.

Alle Preise verstehen sich in EURO € inkl. MwSt.


