RESTAURANT

ENTREES

TERRINE DE FOIE GRAS 14.50 "™ cpoouE 8.50

Terrine de foie gras au rhum ambre et Croque chevre figue miel
a la mangue

CAMEMBERT ROTI 12.50

camembert,.toast, confiture de cerise

FocAccIA 8.50

Focaccia truffe, creme truffe, chiffonnade

CROQUETTES 7.50 jambon blanc pesto
Croquette jambon Serrano, piment PLANCHE MIXTE 14.50

despelette _ . Charcuterie, fromages
PLATS

TATIN ECHALOTE 11.50

Tarte butternut, glace roquefort, noix
torrefiees

CALAMARS FACON GOURMAND

CARBONNARA 19.50 BURGER CHEEDAR 18.50

Lamelle de calamars, poitrine,creme

pain bin, cheddar, confit d'oignon,
servi avec des pates

steak hache, sauce barbecue
SALADE DU SUD OUEST 20.00 PUREE DU PAUVRE 19.50

MAGRET 25.50 Puree, jus de viande reduit, foie frais

oelee et ceuf parfait
sud ouest P partal

ENTRECOTE ~ 350GR 24.50
SAINT JACQUES 24.50

ENTRECE‘;TE XXL ~ 600GR 40.00 Risotto de saint Jacques, glace au

wasabi
GOURMANDISE

MOUSSE CHOCOLAT 7.50 RIZ AU LAIT 7.50

Riz au lait, caramel beurre sale et riz
Mousse au chocolat, copeaux couffle
chocolat blanc chantilly )

FROMAGE REVISITE 6.50
TAGLIATELLE 6.50 Glace cabecou crumble sale
Tagliatelle de crépes nutella MADELEINE GOURMANDE 7.50
chantilly Madeleine, caramel, sauce chocolat,

bonbon, chantilly



