
Entrées

1. Oignons Pakora - Beignets d’oignons

2. Aloo Pakora - Beignets de pomme de terre

3. Aubergine Pakora  - Beignets d’aubergines

4. Cutlet - Beignets de pomme de terre (couvre au semoule)

5. Samosa - Beignets fourrés aux légumes

6. Agneau Tikka - Mariné aux épices et grillé

7. Poulet Tikka - Mariné aux épices et grillé

8. Saumon Tikka - Mariné aux épices et grillé

9. Poulet Tandoori (cuisse) - Mariné aux épices et grillé

10. Crevette Pakora - Beignets de crevettes

11. Raïta - Yaourt concombre, tomate, cumin

12. Mix Pakora - Aloo, Baingan, oignons

13. Chapali Kebab - Poulet et pois chiche hachés avec des épices

4.00 €

4.00 €

4.00 €

4.00 €

5.00 €

7.00 €

5.00 €

7.00 €

6.00 €

7.00 €

4.00 €

6.00 €

6.00 €

- Un Menu pour les personnes allergiques est disponible -



Plats Végétariens

Plats Fruits de Mer

1. Aloo Matar - Pomme de terre, petits pois

2. Palak Panner - Épinards au curry, fromage frais

3. Palak Aloo - Épinards, pomme de terre

4. Aloo Dum - Yaourt, cazou (Chef spécial)

5. Daal - Recette de lentilles, sauce de curry

6. Chana Masala - Pois chiche, yaourt, cazou (Chef spécial)

7. Baigan Bharta - Fondue d’aubergines grillées au tandoor, curry

8. Mix légumes - Mélange de légumes frais

1. Saumon Curry - Grillé, sauce Curry

2. Saumon Pondicherry - Grillé, moutarde, coco

3. Saumon Karma - Sauce crème coco

4. Crevette Curry - Sauce tomate oignons

5. Crevette Pondicherry - Moutarde, coco

6. Crevette Korma - Crème coco

11.00 €

11.00 €

11.00 €

12.00 €

11.00 €

11.00 €

12.00 €

12.00 €

- 17.00 € -



Plats Poulets

Plats Agneau

1. Poulet Vindaloo - Poulet préparé avec pommes de terre

2. Poulet Palak - Poulet épinard, sauce Curry

3. Poulet Korma - Filet de poulet avec crème fraîche, coco

4. Poulet Pyaza - Sauce Curry, oignons grillés au beurre

5. Butter Chicken - Poulet mariné, grillé/four Tandoori, sauce à la crème et beurre

6. Poulet Tikka Massala - Poulet grillé mariné aux oignons, poivrons, sauce Curry

1. Agneau Palak  - sauce tomate, épinard, sauce Curry

- pommes de terre, sauce Curry2. Agneau Vindaloo  

- crème amandes, coco, sauce Curry3. Agneau Korma  

- Sauce Curry, oignons grillé, beurre4. Agneau Pyaza  

5. Agneau Baigan  - Sauce Curry avec aubergines

- Sauce poivron et Curry6. Agneau Masala  

13.00 €

13.00 €

13.00 €

14.00 €

15.00 €

15.00 €

- 15.00 € -



Plats Boeuf

Biryanis
- La viande est marinée dans un subtile mélange d’épices puis cuite à l’étouffée avec son Riz Basmati Safrané -

- Servi avec Raita -

1. Biryani Poulet

2. Biryani Boeuf

3. Biryani Agneau

4. Biryani Crevettes

5. Biryani Légumes

14.00 €

15.00 €

15.00 €

17.00 €

14.00 €

1. Boeuf Palak  - sauce tomate, épinard, sauce Curry

- Pomme de terre2. Boeuf Vindaloo   

- Crème coco, sauce Curry3. Boeuf Korma  

- Sauce Curry, oignons grillés4. Boeuf Do Pyaza  

5. Boeuf Baigan  - sauce Curry, aubergines

- 15.00 € -



Menu Viande

Menu Végétarien

Menu Enfants

Samosa ou Poulet Tikka

Poulet Do Pyaza ou Agneau Do Pyaza

Dessert Choix à la Carte

2 boules de glace  - sauf moelleux chocolat

Onion Bhazi ou Raita

Daal ou Aloo Palak

Kheer ou Halwa   - gateau de semoule

Riz, Frite, Poulet Tikka

1 Boule Glace + Jus au choix

- 22.00 € -
Entrée + Plat + Dessert

- 18.00 € -
Entrée + Plat + Dessert

- 10.00 € -
Plat + Dessert



Accompagnement

Pain

Naan Nature

Naan Fromage

Naan Fromage Aïl

Naan Fromage Chilly

Naan Aïl

Naan Chilly

Butter Naan

Chapati Nature

Butter Chapati

Riz

Riz Nature

Chana Pulao  - Riz, pois chiches parfumés

Riz Kashmiri (Sweet Rice)  - Fruits secs

2.00 €

3.50 €

4.00 €

4.00 €

3.00 €

3.00 €

3.00 €

2.50 €

3.50 €

2.00 €

4.00 €

5.00 €



Desserts

Glaces & Sorbets

Halwa  - gâteau de semoule

Gulab Jamun  - boule de lait

Kheer  - riz au lait, cannelle, manque ou rose

Tiramishu

Kulfi   - amande, pistache

Moelleux Chocolat

Mousse Mangue

Barfi Coco

Lassi Nature

Lassi Sucré

Lassi Salé

Lassi Mangue

Lassi Rose

Fruits - banane + pomme

5.00 €

5.00 €

5.00 €

 
5.00 €

5.00 €

 9.00 €

5.00 €

5.00 €

 3.00 €

4.00 €

4.00 €

5.00 €

5.00 €

5.00 €

 

- Vanille, Passion, Mangue, Citron, Chocolat,

Coco, Caramel, Fraise, Framboise

1 boule

2 boules

3 boules

3.00 €

5.50 €

8.00 €

2.00 €
2.00 €
2.00 €
4.00 €
4.00 €
4.00 €
4.00 €

     Café, Thé
Café
Café crème
Décaféiné
Thé Jasmin
Thé Menthe
Thé Cardamome
Thé Citron gingembre



Vin Rouge

Vin Rosé

Vin Blanc

Saint Nicolas de Bourgueil

Saumur Champigny

Chinon

Graves

Côte du Rhône

Saint Émilion

Tavel

Côte de Provence

Cavalier

Touraine Sauvignon

Chablis Blanc

Tarani

37,5 cl

12.00 €

12.00 €

13.00 €

13.00 €

12.00 €

15.00 €

37,5 cl

15.00 €

12.00 €

15.00 €

37,5 cl

12.00 €

15.00 €

15.00 €

75 cl

22.00 €

22.00 €

24.00 €

24.00 €

22.00 €

27.00 €

75 cl

27.00 €

22.00 €

27.00 €

75 cl

22.00 €

27.00 €

27.00 €



Nos Boissons

Cocktail Royal
Cocktail Sans Alcool

Apéritifs
Kir Vin Blanc (cassis, mûre, pêche)

Pastis
Martini (blanc, rouge)

Whisky JB
Jack Daniel’s
Chivas Regal
Gin Bombay
Rhum
Vodka
Téquila

Bières
Indienne

(Sans Alcool)Heineken O.O. 

Sans Alcool
Jus de Fruit (Ananas, Orange, Abricot, Mangue)

Coca-Cola (Normal et Zéro)

Eau Plate
Eau Plate
Eau Pétillante
Eau Pétillante
Schweppes
Sirop à l’eau (Grenadine, Fraise, Menthe)

Ice Tea

Digestif
Menthe Pastille
Mangalore
Get 27
Get 31
Cognac

5.50 €
4.50 €

4.00 €
4.00 €

4.00 €
4.00 €
4.00 €
4.00 €
4.00 €

4.00 € (12 cl.)
4.00 € (4 cl.)
4.00 € (6 cl.)
4.50 € (4 cl.)
8.00 € (4 cl.)
10.00 € (4 cl.)
5.00 € (4 cl.)
4.00 € (4 cl.)
4.00 € (4 cl.)
4.00 € (4 cl.)

3.50 € (20 cl.)
4.00 € (33 cl.)
4.00 € (1 l.)
3.50 € (50 cl.)
4.50 € (1 l.)
3.50 € (50 cl.)
3.50 € (25 cl.)
2.50 € (25 cl.)
3.50 € (25 cl.)


