BOHEMIAN HAUS SPEISEKARTE | MENU

Ditmische wd Crillpeyialititen | Podenian and Grill Specialbies

Bres PBotbenian Daus begrift Ste mit dev setchen
bultnaiselhen Tiadltion Pitmens. Uhsere Speisehaite it
sodgliltiy susammengeitellt, wm Jnen autfentische Awmen
u bleten, dle Viadbiion wnd modene K ieatidtit in jedlene
Viseten Ste ein e ansete waime. enladende Atmesphite, wo
expellenter Sewice aul >Ceidenselialt lint gutes Cisen Ll
(U (22 ein entypanntes isen, ein Familtentest odes einen
besanderen Snlass - wis aelpiechen Yinen ein unvesgesslbches
bulinasischbes Silebnis
Entdechen Ste den Gescimack (Bilimens - abrekt fer bei wns!



BOHEMIANHAUS &) Vomemsin
VORSPEISEN
VORSPEISEN
1. Cmunda ** 2. Topinky | Pikant ***
2 Kartoffelpuffer 2 gerostete Brotscheiben mit
mit frischem Knoblauch berieben frischem Knoblauch berieben
3. Lachs-Bohmen®® | 4. Weinberg-Krabben“*®
Lachs auf Kartoffelpuffer serviert Gebratene Krabben in Weillwein-
mit Sour Cream Dip Zitronensauce mit Knoblauch, dazu Toast
5. Weinberg-Schnecken* * " 6. Karlsteiner-Schnecken* %"
6 kleine Schnecken uberbacken 6 kleine Schnecken mit Gorgonzola-

mit hausgemachter Krauterbutter, Sahnesauce und Knoblauch

dazu Toast uberbacken, dazu Toast

7. Topinky | Hahnchenleber ***© 8. Prager Schinken *®
In Steinpilzsauce, verfeinert mit frischem Mit Meerrettichsahne, serviert mit
Knoblauch, serviert mit gerostetem Brot und Butter
Graubrot

9. Husar | Tartar Beefsteak* “**©
Gehacktes Rinderfilet mit einem Schuss
Cognac, pikanten Gewdurzen und Ei, serviert
mit gerostetem Graubrot

* enthalt Alkohol

"Mut zum Neuen: Schnecken — eine besondere Delikatesse!”



BOHEMIAN HAUS
VORSPEISEN
SALAT
10. Gurkensalat © 11. Tomatensalat
Mit Essig & Ol oder Joghurt-Dressing Mit Zitronen-Olivenol
12. Chefsalat 13. Prager Salat®
Gemischter Salat mit Gemischter Salat mit
Rinderfiletstreifen - Hahnchenbruststreifen
14. Gemischter Salat mit® 15. GroBer Gemischter
Schafkase Salat
SUPPEN
16. Leberknodelsuppe © 17. Hovezl vyvar
Original bohmische Art Kraftlge. Ranerbruhe
18. Bramborova polévka ¢~ 19. Cesnekova polévka
Feinwurzige Kartoffelsuppe Pikante Knoblauchsuppe nach
mit Steinpilzen und Sahne verfeinert altbohmischem Rezept, mit gerostetem Brot

20. Zelnacka
Sauerkrautcremesuppe mit bohmischer
Klobasse [Wurst], verfeinert mit Sahne

"Ein besonderes Andenken: Polaroid-Foto fur 5 Euro!”
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HAUPTGERICHTE

BOHEMIAN HAUS

FISCHGRILLS

21. Garnelen

Gegrillt, mit gebratenem Gemuse und
Knoblauchbrot, dazu ein gemischter

Salat
% o 0.6
22. Forelle > BLAU« ®© 23. Lachsfilet
Mit Salzkartoffeln, zerlassener Butter ~ Feiner Blattspinat und Butterreis mit
und Sahnemeerrettich, dazu ein heller Dillsauce, dazu ein gemischter

gemischter Salat Salat

SPEZIALITATEN VOM GRILL

24. Filet Platte* © 25. Steakplatte ©
3 Filetmedaillons mit Kase uberbacken, 1 Rindersteak, 1 Schweinefilet, 1
dazu Champignonweinrahmsauce, Schweinelachssteak, frisches Gemuse,
frisches Gemise und Speckbratkartoffeln Krauterbutter und Speckbratkartoffeln
26. Lammfilet © 27. Lammkarree ©
Gegrillt, mit Speckbohnen und Am Stlck oder einzeln, gegrillt, mit Reis
Rosmarinkartoffeln, dazu ein gemischter oder Pommes Frites, garniert mit frischem

Salat Gemuse, dazu ein gemischter Salat

28. Schaufel®
1 Schweinelachssteak, 2 Lammkarrees, 2
Schweinemedaillons und 1 Hacksteak,
garniert mit frischem Gemuse, dazu
Pommes Frites, Reis und ein gemischter
Salat

* enthalt Alkohol

"Einfach schenken — mit unseren vielseitigen Geschenkgutscheinen."



BOHEMIAN HAUS

SPEISEKARTE
HAUPTGERICHTE

SPEZIALITATEN VOM SCHWEIN

29. Jagerschnitzel* “%®

Feines Schnitzel mit
Champignonweinrahmsauce,
Kroketten, dazu ein gemischter
Salat

31. Paprikaschnitzel *
Feines Schnitzel mit gedunstetem
Gemuse, dazu Kroketten und ein
gemischter Salat

33. >)Moldau« Filetmedaillons ©
3 saftige Filetmedaillons in
Krautersahnesauce mit Kroketten und
frischem Gemtuse

35. Bohemiantopf* ©©
Geschnetzeltes Filet in
Champignonweinrahmsauce mit
grinem Pfeffer, Champignons,
Speckbratkartoffeln oder Spatzle, dazu
ein gemischter Salat

* enthalt Alkohol

30. Pressburger Braten 4 %©
Pikanter Schweinebraten mit Dill-
Gurkensauce, geschnetzeltem Prager
Schinken, Bohmische Knodel, dazu ein
gemischter Salat

32. Prager Schinken * %"
Saftiger Beinschinken in
Mandelmeerrettichsauce, dazu
Semmelknodel und ein gemischter Salat

34. >Veprovac*%®
Schweinebraten in Natursauce mit
Sauerkraut und Bohmische Knodel

36. >)Brno« Mahrische Spatzen ¢ ©
(Art Gulasch)

Gewlrfeltes Schweinefleisch mit
Majoran und Kimmel — nach einem
mahrischen Rezept — dazu Sauerkraut
und Bohmische Knodel

Bohmen ist die Heimat des Pilsner Bieres, erstmals 1842 in Plzen gebraut.
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SPEZIALITATEN YVOM RIND

37. Karlsbader Topf* © 38. >Houbova« *%©
Geschnetzeltes Rinderfilet in Zarter Rinderbraten mit Steinpilzsauce
Champignonweinrahmsauce mit griinem — nach altbohmischem Rezept — mit
Pfeffer, Champignons, Zitronensaft, Zwiebeln und Bauchspeck,
Speckbratkartoffeln oder Spatzle, dazu dazu reichen wir Bohmische Knodel

ein gemischter Salat

(A, C,G) « > (A, C,G)
39. Tafelspitz 40. >Svickova« Perle der Kochkunst
Rindfleisch im Gemusebett mit Zarter Rinderlendenbraten mit

Krensauce [Meerrettichsauce], Sahnegemusesauce, dazu reichen wir

Salzkartoffeln oder Bohmische Bohmische Knodel und frisches
Knodel Gemuse
ARGENTINISCHE RINDERSTEAKS

41. Filetsteak [ca. 250g]** © 42. Entrecote [ca. 250g]**®
Mit Krauterbutter, Gemuse und Mit Speckbratkartoffeln, dazu ein

Speckbratkartoffeln gemischter Salat

43. Rumpsteak [ca. 250g]** ©
Mit Krauterbutter, Speckbratkartoffeln
oder Pommes Frites, dazu ein
gemischter Salat

** Die Grammangaben in dieser Karte beziehen sich auf die Rohgewichte.
* enthalt Alkohol

Die bohmische Kuche vereint Einflusse aus der osterreichischen, deutschen und
ungarischen Kuche.
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BOHEMIAN HAUS

VEGETARISCH

44. Gemiiseauflauf © 45. Gemiisekartoffeln | Vegan ©
Verschiedene Sorten Gemuse mit Rosmarinkartoffeln mit gebratenem
Kartoffeln in feiner Krautersahnesauce, Gemuse, dazu ein gemischter Salat mit

mit Kase uberbacken Zitronenolivenol

46. Omelett mit Schafskise ©©
Zubereitet mit Schafskase, dazu ein
gemischter Salat

DER KLEINE APPETIT

47. Omelett mit Schinken © 48. Gebackener Camembert *©
Zubereitet mit Schinken, dazu ein Mit Toast und Butter, dazu
gemischter Salat Preiselbeeren und frische Friichte
49. Topinky-Hahnchenleber 50. Gegrilltes Hahnchenbrustfilet ©
Gebraten, mit Steinpilzsauce, dazu Mit Pommes Frites oder Butterreis,
reichen wir Speckbratkartoffeln und ein dazu wahlen Sie Gemuse oder einen
gemischter Salat gemischten Salat

51. Bohemia* ““®
Schweinemedaillons mit Kartoffelpuffer,
Champignonweinrahmsauce, dazu ein
gemischter Salat

* enthalt Alkohol

Bohmen, eine historische Region im heutigen Tschechien, ist bekannt fur
seine reiche Kultur und herzhaften kulinarischen Traditionen.
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DESSERT

BOHEMIAN HAUS

Kinderteller
e 52. Schweinelachssteak
e 53. Schnitzel 4.0
e 54. Hahnchenbrustspielle
Mit Gemuse, Pommes Frites und
einem Dessert

DESSERT

Vanilleeis®
« 55. Heille Himbeeren mit Sahnehaube*
e 56. HeilRe Schattenmorellen mit Sahnehaube*
« 57. Heille Schokoladensauce mit Sahnehaube

58. >Briinn« Palatschinken*®* ¢ ¢ "™ 59. >Powidl< - Tasche *%®
Eierpfannkuchen mit Vanilleeis, dazu Geflllte Tasche mit Pflaumenmus,
heille Schokoladensauce und Sahne, Semmelbrosel, Zimt und Zucker,

garniert mit frischen Fruchten und daruber zerlassene Butter, garniert

Haselnussen mit frischen Fruchten

60. >Moldau« Eisbecher ©™

Walnusseis mit frischen Fruchten und
Sahnehaube

* enthalt Alkohol

Traditionelle bohmische Feste sind beruhmt fur Musik, Tanz und bunte Trachten.
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GETRANKE

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Mooikinil AlK. Frei
ocktails : .
Safte Bier “
lpanema Kénia Ludwi
690€ Orangen - 0,30I-3,50€ . %”é%l 2 ;‘;&
- (6) Ananas - 0,30l -3,50€ - |
Virgin enada Maracuja - 0,30l - 3.50€ |
6,70€ Warsteiner
Apfel - 0,30I-3,50€
o FI. 0,331 - 3,20€
Vlrgér; gﬂgﬂto Banana - 0,30I-3,50€
| o Mango i Warsteiner Radler
Bloody Sweet Orange 0,301 - 3,50€ E1 033 -3 20€
6.90€ Pfirsich - 0,30I - 3,50€ | |
- Ton;ati ggg i ;:8: Isenbeck Malz
e PUET S FI. 0,331 - 2,90€
Wasser
Still / Sprudel]
FI.0.251 - 250
FLO75] - 590 Warme Getranke
MCafe - 250€
®'Cappuccino - 3,00€
Softdrinks ©9| atte Macchiato - 4,50€
09CocaCola - 0,331-380€ *9Mokka - 500€
G2 ColaZero - 0,331-380€ EIORESRE Suss
09 Fanta - 0,33]-3,80€ Espresso - 2,50€
(1,3,9) SFJEZi _ 0.30I - 2.90€ Green Tee - 2.50€
Apfelschorle - 0,331-350€ S ljagm'”__ee ] 2'232
@91 Fistoe Zittone - 0,301 - 2.90€ it R '
@9 Eistee Plirsich - 0,30I - 2.90€ S cE e g
"9 Bjtter L 0120 2'90#: Vinz Tee .
{ﬂ' UL e Morgentau Tee 3,20€
ey hgerAe Se e Gt Bergkrauter Tee 320€
Tonic Water - 0.201-2,90€ Sweet Berries Tee 3,20€

Knodel, ein Herzstlick der bohmischen Kiiche, gibt es in herzhaften und siiRen Varianten.
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LUSATZSTOFFE

1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit

Antioxidationsmittel, 5) geschwefelt, 6) geschwarzt, 7) mit
Phosphat, 8) mit Milcheiweil, 9) koffeinhaltig

10) chininhaltig, 11) mit SiRungsmittel, 12) enthéalt eine
Phenylalaninquelle, 13) gewachst, 14) mit Nitritpokelsalz

ALLERGENE

A) Glutenhaltiges Getreide (Weizen), Aa) Roggen, B)
Krebstiere, C) Eier, D) Fisch, G) Milch, H) Mandeln, Ha)
Haselnisse, Hb) Waliisse, J) Sellerie, K) Senf, P) Weichtiere

Ee Gispmisclie Kache, dbe aus der histalischien I egion
PBistimen (heute Vel des Tickeckischen Ignuléd. ) stammt,
(st Gekannt fisd dhse hiesphiaften, wolblbnenden (edtcite, dbe
einlache, aber geschmackuole Gutaten hewoibeden. Sie
sotegelt dbe teichen Viadilionen CHitbelewopas wides and

"Ein besonderes Andenken: Polaroid-Foto fur 5 Euro!”



