Nrnu du soir
45¢€
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¢ Assortiment de 3 entrées japonaises
MERE=ERUADY
Terrine d’edamame et de pomme verte, %

Patate douce frite, noix grillées au beurre,
Encornet, céleri-rave et tofu frit, miso vinaigré a la moutarde de Dijon
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Plat intermédiaire
au choic -

* Ganmo maison fondant, nappé d’'un dashi au kombu
BFRENAEL~EEE6ETbA~

* Chicken « Nanban », sauce tartare a la mangue
FAOMmBE~FRI A9 —R

Plat /9/'1'/16’/;”@/
au choix .
(Tous les plats sont servi avec un riz maison, surprise du chef)

* Croquettes de potimarron japonais, chou-fleur roti, comté et noix
sauce légére au miso blanc, yaourt et tomate
E|MEBES - HUTST—0O7« « A7 « $AkOI0vr QKIEEI—T IO —Z2~

» Tori Roll Katsu au fromage, sauce ponzu a 'umé
BF—ZAVUBEBEEO0—IITY ~ KR BrbA~

* Bochi Bochi Hamburg, sauce demi-glace spéciale
BRE/NIN—T ~ JFRFITSA)—A~

* Daurade royale « Saikyo-yaki »
fAORTEE ~
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» Parfait Matcha & haricots rouges (Coupe glacée japonaise)
BRET7AAEMTT AFOM/NT T

Ingrédients sélectionnés auprés de producteurs de confiance :
la Ferme de Clavisy (boeuf & porc), Maison Landier Le Pére Blanc (volaille),
et ETS Reynaud (poissons).

Slccords mels et Sakés

3 verres 30 €




