


Bebidas - Soft Drinks

Aperitivos - Appetizer
TWEETY

SPRITZ

AMERICANO

NEGRONI

NEGRONI SBAGLIATO

PORTO TÓNICO

ÁGUA SEM GÁS (0.5L)  
WATER /  AGUA /  EAU

ÁGUA COM GÁS (0.25L)
SPARKLING WATER /  AGUA CON GAS /  EAU GAZEUSE

ÁGUA COM GÁS (0.75L)
SPARKLING WATER /  AGUA CON GAS /  EAU GAZEUSE

FRIZE LIMÃO (0.25L)
LEMON SPARKLING WATER

ÁGUA TÓNICA (0.20L)
TONIC WATER 

 

6.00€

6.00€

6.00€

6.00€

6.00€

6.00€

PEPSI  (NORMAL OU ZERO)

7-UP

SUMOL LARANJA
ORANGE SPARKLING DRINK

ICED TEA (PÊSSEGO, LIMÃO)
PEACH OR LEMON

Sumos - Juices

Águas - Waters

SIDRA

ESTRELLA DAMM (0.33L)

ESTRELLA DAMM (0.50L)

VOLL/BOCK DAMM (0.25L)

FREE DAMM (0.25L)  

ESTRELLA INEDIT (0.33L)

CORONA (0.33L)

LEFFE BLONDE (0.33L)

HEINEKEN (0.25L)

FRANZISKANER (0.5L)  

GUINESS DRAUGHT (0.44L)

BITBURGER (0.33)

NASTRO AZZURRO (0.33L)

PERONI G.  RESERVA (0.33L)

MENABREA  

 

Cervejas - Beers

PIGNOLO RAGUTA

RIPASSO VALPOLICELLA

CHIANTI DOC

VILA REAL RESERVA

NERO D’AVOLA

LAMBRUSCO

PRIMITIVO

Vinho Tinto
Red Wine White Wine

LARANJA (Nat�ral)

LIMONADA (Nat�ral)

SUMO DE PÊRA

SUMO DE PÊSSEGO

SUMO DE MANGA

2.50€

2.50€

2.50€

2.50€

3.50€

3.00€

2.50€

2.50€

2.50€

2.00€

21.00€

25.00€

16.00€

4.00€     13.00€

17.00€

11.00€

6.00€      19.00€

CHARDONNAY VITESE

PROSECCO 

CAVA (220ML)

FIANO PUGLIA

VILA REAL RESERVA

  

Vinho Branco
20.00€

16.00€

8.00€

13.00€

13.00€

3.50€

2.50€

2.50€

2.00€

4.00€

4.00€

4.50€

2.50€

5.50€

5.00€

4.50€

4.00€

5.00€

5.00€

3.50€

1.50€

3.00€

1.50€

2.50€

Os preços incluem IVA à taxa legal em vigor. 

4.00€  



LIMONCELLO

PORTO BIANCO

PORTO RUBY

PORTO TAWNY

MARTINI ROSSO

MARTINI BIANCO

CAMPARI ROSSO

LICOR BEIRÃO

GIN BOMBAY

GIN GORDON

GIN HENDRICK’S

GIN TANQUERAY

RUM BACARDI WHITE

RUM PAMPERO

RUM BARCELÓ

RUM BRUGAL

CARDHU

JACK DANIELS

J .W.  RED LABEL

BAILEYS

GRAPPA DEL VECCHIO

GRAPPA POLI

CRF

ABSOLUT VODKA

SAMBUCA

EXPRESSO

EXPRESSO DUPLO

EXPRESSO AMERICANO

DESCAFEINADO

PINGO - MACCHIATO

MEIA DE LEITE

CAPPUCCINO

LATTE MACHIATTO

CHÁ/TEA
Green,  
Earl  Gre y,  
E .  Breakfast ,  
Red Fr�its ,  
Camomil le

Caféteria - Coffee House
1.50€

3.00€

1.50€

1.50€

1.80€

2.50€

3.50€

3.00€

2.50€

3.00€

5cl

4.00€

6.00€

4.00€

4.00€

5.00€

3.50€

5.00€

5.00€

7.00€

5.50€

5.00€

6.00€

7.00€

6.00€

5.00€

Spirits

Os preços incluem IVA à taxa legal em vigor. 

7.00€

6.00€

6.00€

3.50€

7.00€

5.00€

5.00€

4.00€

5.00€



Tábuas

Entradas
FOCACCIA

Opções

Antipasto Italiano
Tomate  Seco,  Pimentos  Ver�elhos  Assados ,  Ber ingelas
em conser�a case ira ,  Courgette em escabeche,  
Azeitonas ,  Quei jos  e  Enchidos .

TODAS AS NOSSAS TÁBUAS SÃO SERVIDAS COM PÃO FEITO 
NA HORA!

5.00€

13.00€ 19.00€

Burrata

Sobremesas

Bur�ata  fresca I ta l iana ( 150 g�) ,  Rúcula ,  Tomate  
Confitado no for�o e  Azeite  de  Tr�fa .  

14.00€

Saladas
SALADEIRA DE PÃO RECÉM SAÍDO DO FORNO E. . .

Despensa
Alface ,  Rúcula ,  Quei jo  Grana Padano DOP,  Tomate  
Cher��,  Quei jo  Scamorza Fumada,  Nozes ,  Tomate  
Seco,  Cebola  frita  Crocante ,  Maçã e  Creme de 
Vinag�e  Balsâmico IGP.

Bella Mia!
Alface ,  Rúcula ,  St�acc iate l la ,  Presunto S .  Danie le ,  
Tomate  Cher�� e  Azeitonas .

Nordica
Alface, Espinafres baby, Salmão Marinado com Aneto,
Nozes, Queijo de Cabra, Cebola Frita Crocante, Mel,
Azeite Virgem Ex��a e Vinag�e de Sidra.

 

Panna Cot ta
Nata,  Fr�tos  Ver�elhos ,  Maçã e  Granola .

Tiramisú
Quei jo  Mascar�one,  Ovos ,  Savoiardi ,  Café ,  Chocolate
e  Cacao em Pó.

Pizza Nutela
Nutel la ,  Nozes ,  F lor de  sal .

 

14.50€

14.50€

14.00€

14.00€

12.00€
12.00€
12.00€
12.00€
12.00€

12.00€
12.00€
12.00€
14.00€

16.00€

7.00€

6.00€

8.00€

9.00€

5.00€

6.00€

10.00€

Os preços incluem IVA à taxa legal em vigor

AZEITONAS 3.50€A MASSA DAS NOSSAS PIZZAS É ALTAMENTE 
DIGERÍVEL E DE ALTA HIDRATAÇÃO, FERMENTANDO 
LENTAMENTE DURANTE PELO MENOS 24 HORAS.  

A TABELA DE ALERGENOS ESTÁ DISPONÍVEL PARA 
CONSULTA A PEDIDODO CLIENTE.

16.50€

Tábua de 3 Quei jos 
(escolha do chef )

Tábua de 3 Enchidos 
(escolha do chef )

Tábua de 2 Quei jos e  2 Enchidos 
(escolha do chef )

Focacce

PROSCIUTTO COTTO
SALAME FINOCCHIONA
PANCETTA
BRESAOLA
S.DANIELE

COPPA
VENTRICCINA PICCANTE
PORCHETTA IGP
SPECK IGP
MORTADELLA IGP 15.00€

Bo l o g n a
Mor�ade l la ,  s t �acc iate l la  e  p is táchios .

Bari
Cebola  confitada,  at�m,  azei tonas e  a lcapar�as .

Daniele
Presunto S .  Danie le ,  r�cula ,  s t�acc iate l la .  

Medi terraneo
Salmão marinado,  mascar�one e  courgette 
em escabeche case ira .



Os preços incluem IVA à taxa legal em vigor

Extras

Lombardia
Quei jos  Gorgonzola  DOP,  Grana Padano DOP
Scamorza Fumada.

Liguria
Tomate  Semi-Seco Amarelo  e  Ver�elho,
Pesto  Genovese  e  Nozes .

Veneto
Radicchio  Ver�elho,  Quei jo  Tal legio  e  Nozes .

Piemonte
Salame com Tr�fa ,  Azeite  de  Tr�fa ,  Rúcula ,
Quei jo  Grana Padano DOP.

Lazio
Guanciale ,  Quei jo  Pecorino Romano DOP,  Ovo
e Pimenta Preta .

Trent ino - Al to Adige
Quei jo  Scamorza Fumada,  Speck e  Creme de Espargos .

Umbria
Quei jo  Scamorza Fumada,  Porchetta (Assado 
de Porco Desossado) ,  Batatas  e  Alecr im.

+2.00€
Molho de tomate
Mozzarel la
Cog�melos
Azeitonas
Ovo
Nata
Cebola  Fresca
Cebola  Fr i ta
Batata
Azeite  t��fa  branca

+3.00€
Manjer icão
Alcachofras
Enchidos
Creme de Esparagos
Tomate  S .Marzano
Beringela
Espinafres baby
Rucola
Nozes
Anchovas
Quei jo  Gorgonzola
Quei jo  Grana Padano
Quei jo  Taleggio
Quei jo  Provolone
Quei jo  Scamorza f�mada
Tomate  cere ja
Radicchio
Pimentos  ver�elhos

+4.00€
St�acciate l la  100 g�.
Par�igiano Regiano
Pecorino Toscano
Pecorino Romano
Pistachios
Tomates  Secos
Coppa (cachaço lombo)
Presunto S .Danie le
Bresaola
Pesto  Genovese
Bottarga
At�m

Pizzas Brancas
As Pizzas  brancas  têm como base  Nata e  
Mozzarel la .

Pizzas Vermelhas
As Pizzas  ver�elhas têm como base  Tomate
S .  Marzano DOP e  Mozzarel la .

13.00€

13.00€

15.00€

14.00€

14.00€

14.00€

14.00€Toscana
Salame “Finocchiona DOP e  Quei jo  Pecorino Toscano DOP.

Emilia Romagna
Nata,  Mor�adel la  IGP e  Pistachios  Tor�ados .

Val D’Aosta
Fiambre de  Per�a Ex��a  e  Cog�melos  frescos .

Marche
Beringela  em Conser�a Caseira  e  Quei jo  Provolone.

S a r d e g n a
Alcachofas  e  " Bottarga"  de  Mugi l”.

Molise
Ling�íça “ Vent� ic ina”  Picante  IGP e  Quei jo  Provolone.

Puglia
Rúcula ,  Quei jo  Bur�ata  Pugl iese  e  Tomate  Seco.

Basil ica ta
Quei jo  Scamorza Fumado e  “Coppa” (Lombo de cachaço) .

Calabria
“ Nduja calabrese”  (Ling�íça de  Porco para bar�ar)  e  
Quei jo  Provolone.

S ic i l ia
Anchovas ,  Tomate  Seco,  Alcapar�as  e  Azeitonas .

Campania
Quei jo  Grana Padano e  Manjer icão Fresco.

Abruzzo
Guanciale ,  Cebola ,  Quei jo  Pecorino Romano DOP 
e  Pimenta Preta .

Friu l i -Venez ia  G iu l i a
Presunto S .Danie le  DOP e  Quei jo  Par�igiano DOP 
24 meses .

Velte l l ina
Bresaola  (presunto de  vaca) ,  Rúcula ,  Quei jo  
Par�egiano,  Sumo de l imão.

Vat icano
Mascar�one,  sa lmão marinado com aneto  e  courgette
em escabeche case ira .

San Marino
Panceta  I ta l iana,  Nata ,  Quei jo  Grana Padano ralado e
Espinafres baby.  

15.00€

14.00€

16.00€

16.00€

16.00€

14.00€

14.00€

13.00€

15.00€

12.00€

15.00€

15.00€

14.00€

13.00€

17.00€

17.00€

TEMOS MOZZARELLA VEGANA E SEM LACTOSE



V e n h a  c o n h e c e r  o s  n o s s o s  o u t r o s  e s p a ç o s

P A S T A ,  P I Z Z A  E  V I N O


