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Liebe Gaste,

schon, dass Sie heute bei uns im Figl sind.

Mit unserer Speisekarte laden wir Sie auf eine kulinarische Reise ein,
die das Beste aus zwei Welten verbindet: ehrliche Regionalitat und
die unverganglichen Klassiker der Wirtshauskultur.

Wir glauben daran, dass Qualitdt beim Ursprung beginnt.
Deshalb wahlen wir unsere Zutaten mit gro8ter Sorgfalt aus der
Region aus.

Auf den Teller kommt, was die Jahreszeit uns schenkt - frisch,
unverfdlscht und auf den Punkt zubereitet.

Neben unseren saisonalen Akzenten feiern wir die Gerichte, die ein
echtes Wirtshaus ausmachen: Beliebte Klassiker, die Vertrautheit
schenken, Erinnerungen wecken und einfach glicklich machen.

Wir winschen lhnen eine entspannte Zeit, guten Appetit und viele
genussvolle Augenblicke bei uns im Figl!

September 2026
Matthias Strunz



Tatar vom Weiderind
Gebeizter Dotter | braune Butter Toast | Kapern | Schalotten

Ausgelostes Zitronenbackhendl

Erddpfel-Vogerlsalat | Kiirbiskerndl | Preiselbeeren

Schokokiichlein mit fliissigem Kern
Vanilleeis | Fruchtspiegel

39,80

Gedeck wird automatisch fiir alle unsere Gaste gereicht

Mittag 4,50 | Abend 5,90
Brot/Gebdck-Spezialitdten mit Figl’s Klassiker
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Tatar vom Weiderind
Gebeizter Dotter | braune Butter Toast | Kapern | Schalotten
130g 20,90 180g 25,50

Basilikum - Griiner Apfel Sorbet im Gin Tonic Bad
Eine Kugel im Glas angerichtet mit Aufguss 8,90

Limoncello - Amalfi Sorbet im Limoncello Spritz-Bad
Eine Kugel im Glas angerichtet mit Aufguss 8,90

Campari Orange Sorbet im Campari Spritz-Bad
Eine Kugel im Glas angerichtet mit Aufguss 8,90

Tatar vom Raucherlachs
Senfkorn Kaviar | Forellen Kaviar 18,90

Hlores & (remiges

Cremiges vom heimischen Kiirbis
Kerndl & Kerne 8,90

Figl‘s Suppentopf
Tafelspitz | Wurzelgemise
Frittaten oder Kaspressknddel oder frittierte Griellknédel 8,50
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Gerostete Eierschwammerl
Freilandei | Serveittenknddel | Schnittlauchdl 22,90

Wasserburger Bachforelle
Eierschwammerl Risotto | Parmesan | gerdstete Eierschwammerl
Schmelztomaten 34,50

Bogner’s Saumaise
Erddpfelpiiree | glacierte Karotten | Jus 22,80

Tafelspitz Raviolo
Tafelspitzfille | Wurzelgemiise | Cremespinat 26,80

Gegrillte Riesengarnelen 5 Stiick
Black Tiger - Blue Label
Olivendl & Knoblauch | auf Eierschwammerl Risotto 28,90
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Ausgelostes Zitronenbackhendl
Erddpfel-Vogerlsalat | Kiirbiskerndl | Preiselbeeren 26,90

Figl’s gekochter Tafelspitz
Suppe | Wurzelgemiise | Rostkartoffeln | Schnittlauchsauce
Apfel & Semmelkren 32,40

Klassisches Cordon Bleu vom Strohschwein
Schinken & Gouda | Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren 22,80

Original Wiener Schnitzel von der Kalbsschale
180g aus der Pfanne in Butterschmalz gebacken
Preiselbeeren | Petersilerdapfel 27,90

Wiener Schnitzel vom Strohschwein
300g aus der Pfanne in Butterschmalz gebacken
Preiselbeeren | Petersilerdapfel 24,90
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Figl’s Kaiserschmarrn
Apfelmus | Rum-Vanilleeis | Rosinen separat 13,80

Sharing Size (ideal fir zwei) 16,40

Marillen Palatschinken 2 Stiick
hausgemachte Marmelade 12,90

Figl’s geriihrter Eiskaffee
Klassisch mit Schlagobers 9,90
Eierlikdr Topping 13,90

Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern
Vanilleeis | Beerenspiegel 14,80

Affogato al caffé
1 Kugel hausgemachtes Rum-Vanille-Eis | Espresso 8,80

Alle ausgewiesenen Preise verstehen sich in EURO inkl. 10 % MwSt
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Offnungszeiten

Dienstag — Samstag
11.30 — 14.30 & 18 — 22.00 Uhr

(Bestellzeit 11.00- 14.00 Uhr | 18.00- 21.00 Uhr)

Ruhetage: Sonntag, Montag & Feiertage

lhr Kiichenteam

Alexander Lacher, Kiichenleiter & Cateringleiter
Regina Gamsjager, K6chin

lhr Serviceteam

Nikola Peham, Restaurantfachfrau | Leitung Biihne im Hof
Monica Clapa, Servicemitarbeiterin

lhr Gastgeber

GaultéMillau Matthias Strunz
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Figl am Hauptplatz | Figl im Hof (Biihne im Hof) | Figl Catering
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