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Tydenni menu 14.9.-18.9.2026

11:00 - 14:00
Pondéli
0,33L Fazolova s klobaskou (1/1,3,7)
150g Kufeci jatra na cibulce, ryze, kysely okurek (1/1) 129,00 K¢
150g Veprova kotleta na pivu,stouchané brambory (1/1) 135,00 K¢
150g Tortila s kufecimi kousky, hranolky (1/1,7) 159,00 K¢
150g Vepriovy steak z grilu s bylinkovym maslem, hranolky (1/1,7) 165,00 K¢
Utery
0,33L Krémova éesnecka (1/1,3,7)
200g Smazeny kvétak varené brambory, tatarka (1/1,3,7) 129,00 K¢
150g Veprova kapsa se Sunkou a syrem, ryze (1/1,7) 135,00 K¢
150g Cesnekové Fizecky z kotlety, hranolky (1/1,3,7) 159,00 K¢
150g Kufeci steak se sazenym vejcem, hranolky (1/1,7) 165,00 K¢
Streda
0,33L Krupicova s vejcem (1/1,3)
200g Nase sekana s bramborovou kasi (1/1,3,7) 129,00 K¢
150g Veprova kotletka po znojemsku, ryze (1/1,3) 135,00 K¢
150g Vepiové nudli¢ky z grilu se Zampiony, hranolky (1/1,7) 159,00 K¢
150g Trio smazenych syra, hranolky (1/1,3,7) 165,00 K¢
Ctvrtek
0,33L Bramboracka (1/1,3,7)
150g Masové kuli¢ky s rajskou omackou, téstoviny (1/1,7) 129,00 K¢
150g Vypecky s kysanym zelim, houskovy knedlik (1/1,3,7) 135,00 K¢
150g Kufeci $piz se slaninou,cibuli a kapii, hranolky (1/1) 159,00 K¢
150g Veprovy "Ondras ", salatek (1/1,3,7) 165,00 K¢
Patek
0,33L Vyvar se zeleninou a téstovinami (1/1)
130g Hrachova kase s pikantnim cigarem a cibulkou, chléb (1/1,3,7) 129,00 K¢
150g Kufeci platek se slaninou a syrem, ryze (1/1,7) 135,00 K¢
150g Zivarska pecené v alobalu, pec¢ené brambory (1/1) 159,00 K¢
150g Veprova panenka s pepfovou omackou, hranolky (1/1,7) 165,00 K¢

POKUD JSTE SI NEVYBRALI, RADI VAM PRIPRAVIME - VEETNE POLEVK)

130g Veprovy/kufeci smazeny fizek, hranolky, tatarka (1/1,3,7) 155,00 K¢
100g Smazeny syr, hranolky, tatarka (1/1,3,7) 155,00 K¢
130g Kufeci / Veprovy platek se sdzenym vejcem, hranolky (1/1,3) 165,00 K¢

Cena samostatné polévky 35,00K¢

Dobrou chut Vam preje cely kolektiv nasi restaurace
tel.: 777 201 905 hristerebel@gmail.com
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