
 
‘ Tempus hibernum ‘ 

 

 
bouchon foie gras, aigre doux rhubarbe, bagueTTe feuilleTé Truffé, 

 effiloché bœuf mendianT, pousses oseille. 
 

ou 
 

ceviche Thon péToncle jus passion, grenade granny smiTh,  
Tuile brioché, écume crusTacés, œufs saumon, 

 huile aneTh, feuilles capucine. 
 

 
 

fileT caneTTe jus grand veneur, pomme dauphine, flocons châTaigne, 
marmiTon poTimarron raisin ruTabaga, agasTache. 

 
ou 

 
fileT sole, beurre blanc capres noix crouTons, 

 falafel fèves menThe coriandre, choux fleur safrané, 
 panais, pop corn, shiso pourpre. 

 

  
fromages secs affinés ‘ ferme de roche en forez ‘ bio 

 eT auTres d’ici eT d’ailleurs avec graines eT confiTure figue.  
 
 

ou 
 

fromage blanc au laiT de vache ou de chèvre  
‘ ferme de roche en forez ‘ bio 

 ( selon la saison ) avec crème ou miel de ‘ olivier gacheT ‘ bio.   

 
ananas infusé hibiscus, crémeux passion, gel curaçao, 

 sorbeT mangue, biscuiT noix coco, pousses TagèTe. 
 

ou 
 

moelleux courge buTTernuT, chanTilly birlou, glace marron glacé,  
bonbons buTTernuT, crème marron rhum ambré. 

 


