Formule 12,80 €

1 entrée + 1 plat
ou
1 plat + 1 dessert
3 choisir dans la formule a 18,50€

Carte Semaine
du Lundi au Vendredi

Plat du )
L3 at Ll )

Entrees
* Terrine de legumes coulis tomate, basilic

& salade composée 8,50 €
 Salade Italienne 9,50 €
Assiette de charcuterie & salade

composee 8,50 €
* Salade Nigoise 9,00 €

e Salade océane, saumon fumeé,
crevettes, fromage frais, toasts

| — e Menu enfant 7,60 € céréales 9,50 €
Formule 18,50 € * Bruchetta pélardon chaud, oignons
Escalope de poulet & frites confits et miel 8,50 €
ou
Entreées Steak haché & frites Poissons
e Terrine de légumes, coulis tomate, basilic& | s * Seiche a la plancha
salade composee Fromage blanc persillade & aioli 14,50 €
e Salade Italienne, jambon cru, mozzarella au ou e Pavé de Saumon 13,00 €
esto .
, pAssiette de charcuterie & salade composee Beve e * B de Conilons heaade
e Salade Nigoise
Viandes
Plats e Entrecote 13,50 €
e Mignon de Porc o Magret de canard 14,50 €
e Supréme de Poulet  Mignon de Porc 12,50 €
e Dos de Cabillaud  Supréme de Poulet 12,50 €
e Plat du jour
Desserts

Desserts s a U EeB N +  Carpaccio d’ananas

* Assiette de fromages & boule de glace coco 5,00 €
e Coupe de glaces (2 boules) o Salade de fruits frais 5,00 €
e (Carpaccio d’ananas & boule glace coco RN a commance e i 88 * [le Flottante 5,00 €

e B Dhacinds dimanche et fetes ; . ; .
e possibilité salle privative Brownie Chocolat & créme anglaise 5,50 €
e Dessert du moment P * Fromage blanc 5,00 €
L : : e Coupe de glace (3 boules) 5,00 €

. g . Ouvert t P

1/4 de vin & café compris %l:nfeggiss:;iﬁi;u Samedl * Assiette de fromage 5,00 €
* (Café Gourmand 5,50 €
* Dessert du moment 4,00 €

Salice au choix : Moutarde, Champignons, Poivre, Citron. Vel



CARTL

Ie Vendredi soir, Samedi midi & soir

Entrees |
. Jambon Cru & Melon (selon saison)

& salade composée 9,50 €
e Foie gras chutney de figues & toasts

tiedes & petite salade 14,00 €
« Assiette de charcuterie &

salade composeée 8,50 €
« Bruchetta Pélardon chaud, oignons

Confits et Miel 8,50 €

e Salade Océane, saumon fumé, crevettes,

fromage frais & ses toasts céréales 9,50 €
» Salade Nicoise 9,00 €
e Terrine de légumes, coulis tomate

basilic & salade composée 8,50 €
e Salade Italienne, jambon cru,

mozzarella au pesto 9,50 §

Viandes

 Entrecote 13,50 €
* Magret de canard 14,50 €
* Supreme de Poulet 12,50 €
* (QQuasi de veau 14,50 €
* DBurger & sa garniture 14,50 €

Poissons

* Seiche a la plancha persillade aioli 14,50 €
* Dos de Cabillaud 14,00 €

* Pavé de saumon 13,00 €

Desset Menu 23,00 €

 Carpaccio d’ananas

& boule de glace coco 5,50 €
« Salade de fruits frais E,OO € Entrées
* . BaFiosee HPs »  Jambon Cru & Melon (selon saison) &

e Brownie Chocolat & ¢ ) thaise 5,00 € salade composée

»  Fromage blanc 0,00 € « Foie gras chutney de figues & toasts
» Coupe de glace (3 boules) 2,00 € tiedes & petite salade
e Café ou Chocolat liegeois 2,50 & . Salade Océane, saumon fumé, crevettes,
» Assiette de fromage 0,00 € fromage frais & ses toasts céréales
e Café Gourmand 5,00 € o Bruchetta Pélardon chaud, oignons
e Dessert du moment 5,00 € confits et Miel
Plats
Menu 18,50 € * Entrecote
e (Quasi de Veau
 Pavé de Saumon
Entrées  Magret de Canard
e Terrine de légumes, coulis tomate, basilic
& salade composée

e Salade Italienne, jambon cru, mozzarella Desserts

au pesto Au choix a la carte sauf café gourmand

Plats

* Supréme de Poulet
* Dos de Cabillaud

Desserts
* (Carpaccio d’ananas, boule de glace coco
* Ile Flottante

°* Assiette de fromages
* Dessert du moment

FfesTatlEa et

Café compris

Sauce b , : ;
au choix : Moutarde, Champignons, Poivre, Citron, Miel



