


Crediamo che la gastronomia e i l  divertimento siano 

essenziali  per i l  benessere emotivo.

I l  nostro intento è che, in questo momento che 

condividiamo insieme, tu possa dimenticare i  tuoi 

problemi e vivere una serata diversa.

Desideriamo che tu la goda tanto quanto noi abbiamo 

fatto nel creare questo spazio.

E allora. . .  che lo spettacolo abbia inizio.

Benvenuti a MALDITO CARNAVAL.

Jose C.N.



CARA DE MONO
Vodka, liquore alla pesca, liquore alla vaniglia, succo di limone, purea di mango ....................................... 9.90€

PRINCIPESA
Rum invecchiato, liquore al melone, succo di limone, purea di mango, frutto della passione ..............9.90€ 

LA TRIBU
Rum bianco, menta, lime e crema di fragola ..............................................................................................................9.90€

LA MÁSCARA
Tequila, limone, liquore all’arancia e purea di frutto della passione .........................................................9.90€

NINJA MALVADO
Gin Roku, tequila, purea di mela verde, succo di limone e succo d’ananas ........................................9.90€ 

TORTURA
Gin al mango, limone, succo di mela, sciroppo piccante ...................................................................................9.90€

MEZCALITA
Mezcal, succo di limone, triple sec, succo d’ananas e sciroppo Falernum............................................9.90€

ROJO CORAZÓN
Rum affumicato, purea di gomma da masticare alla fragola acida, succo di lime 
e sciroppo piccante al mango ................................................................................................................................................9.90€

BOLA 8
Purea di mango, vodka, succo di lime, crema di pera, liquore al melone e ginger beer piccante... 13.90€

DULCE TORTUGA
Vodka, sciroppo al gusto di gomma da masticare, succo di mirtillo rosso, purea di lampone e Sprite ... 13.90€

EL COCO ESCONDIDO
Rum Arehucas bianco edizione familiare, crema di cocco, succo d’ananas,
scorza d’arancia disidratata e cannella flambé ......................................................................................................  16.90€

MALDITO SELVÁTICO  
Jack Daniel’s Fire, purea di papaia, lime e noce di macadamia .................................................................. 16.90€

MALDITO CARNAVAL
Vodka Roberto Cavalli, liquore alla vaniglia, purea di pera, ginger beer, succo di limone e pepe .... 19.00€



Lujuria
Crocchette Affumicate
Di cecina di wagyu flambate al momento .............................................................................................................. 6 pz 14.90€

Pereza  
Empanadilla Criolla
Ripiena di carne di manzo, servita con ají piccante ................................................................................................ 1 pz 5.50€

Gula 
Hamburger Callejera ..................................................................................................................................................................  15.90€
Carne di manzo sfilacciata, tanto formaggio, senape con un leggero tocco di miele affumicato e
grasso di prosciutto iberico di ghianda
Hamburger Pija ................................................................................................................................................................................  15.90€
Manzo selezionato, formaggio gratinato, rucola, cipolla caramellata, prosciutto iberico e 
maionese al chipotle
Hamburger Canariona .................................................................................................................................................................  15.90€
Manzo selezionato, formaggio herreño, cotognata, peperone arrostito e mojo canario 

Ira 
Mini Hamburger ..............................................................................................................................................................................  16.90€
 1. Rabiosa: con formaggio gratinato, salsa barbecue giapponese e croccante di carne iberica
2. Maléfica: con cipolla caramellata, formaggio di capra e salsa Pedro Ximénez
3. Selvaggia: crema di formaggio, maionese al chipotle e germogli verdi

envidia 
Tacos
1. Signorino: con steak tartare maturato e scaglie di parmigiano ................................................................. 1pz 9.90€
2. Principessa: con gamberi in tempura e verdure saltate ................................................................................  1pz 6.50€
3. Callejero: tortilla di mais, lombata di manzo a bassa temperatura con crema di formaggio, 
    cipolla croccante e coriandolo........................................................................................................................................ 1pz 6.50€

Avaricia 
Pizza Gourmet ...................................................................................................................18.90€
Con prosciutto iberico di ghianda, burrata fresca, formaggio gratinato, pomodorini, rucola e salsa allo yogurt
Pizza Reina Maldita ............................................................................................................ 15.90€
Con peperoni piccanti e tanto, ma davvero tanto formaggio
Pizza Pirata .......................................................................................................................16.90€
Con gamberoni, tonno e cipolla

Soberbia 
Brioche al burro tostata Con burrata, pomodoro essiccato, cipolla croccante e rucola ......................  13.90€
Brioche nera Con carne iberica a bassa temperatura, guacamole, formaggio cheddar e salsa chutney  14.90€

nuestra comida con las manos



HUMUS con olio d'oliva, 
pomodoro secco e pistacchi..........................................11,90€

GUACAMOLE con pico de gallo e 
crema di formaggio cheddar ....................................... 13,90€

INSALATA DI ASPARAGI DI NAVARRA
con filetti di tonno del nord, avocado, 
pomodorini cherry e peperone rosso arrosto.... 14,90€

BURRATA AFFUMICATA
con marmellata fatta in casa di pesca e
croccante di prosciutto iberico ..................................16,90€

CARPACCIO DI BUE GALLEGO
con formaggio parmigiano, rucola e maionese
al tartufo ..................................................................................  16,90€

TARTARE DI CARNE MATURATA
con olio di brace .................................................................  25,00€

PROSCIUTTO IBÉRICO 100%
ghianda Josè Cruz.............................................................  25,00€

CECINA DI WAGYU .....................................................  27,00€

TAPAS MIX ..........................................................................  26,00€
Prosciutto iberico 100% ghianda, lombo
iberico, chorizo iberico, morcilla achorizada
(salame di sangue), salchichón (salame),
formaggio locale e olive di Antequera.

HUMUS con olio d'oliva, 
pomodoro secco e pistacchi..........................................11,90€

GUACAMOLE con pico de gallo e 
crema di formaggio cheddar ....................................... 13,90€

INSALATA DI ASPARAGI DI NAVARRA
con filetti di tonno del nord, avocado, 
pomodorini cherry e peperone rosso arrosto.... 14,90€

BURRATA AFFUMICATA
con marmellata fatta in casa di pesca e
croccante di prosciutto iberico ..................................16,90€

CARPACCIO DI BUE GALLEGO
con formaggio parmigiano, rucola e maionese
al tartufo ..................................................................................  16,90€

TARTARE DI CARNE MATURATA
con olio di brace .................................................................  25,00€

PROSCIUTTO IBÉRICO 100%
ghianda Josè Cruz.............................................................  25,00€

CECINA DI WAGYU .....................................................  27,00€

TAPAS MIX ..........................................................................  26,00€
Prosciutto iberico 100% ghianda, lombo
iberico, chorizo iberico, morcilla achorizada
(salame di sangue), salchichón (salame),
formaggio locale e olive di Antequera.

CHIP DI MELANZANA
con miele di canna ............................................................  10,90€

STRACCETTI DI POLLO
con salsa di frutto della passione agrodolce ... 13,90€

GYOZAS DI POLLO E VERDURE
con salsa teriyaki vellutata 6pz ................................. 13,90€

PALLINE DI FORMAGGIO FRITTO ..................  11,90€

FORMAGGIO HERREÑO 
alla piastra con miele di fiori e
rutta secca affumicata ..................................................... 13,50€

CROCCHETTE DI CARNE DI WAGYU
con marmellata di peperoni arrosto ........... 6pz 12,90€

CROCCHETTE DI BOLETUS
con alioli all'aglio tostato ...................................... 6pz 12,90€

NIDO DI UOVA STRAPAZZATE
con prosciutto iberico di ghianda e
maionese tartufata ...........................................................  16,90€

SUSHI IN TEMPURA con pollo croccante, 
cipolla caramellata e avocado ........................ 8pz 15,50€

ANTIPASTI FREDDI ANTIPASTI CALDI



PIATTI PRINCIPALI
Tutti i  nostri  piatti  sono serviti  con contorno

BOQUERONES
(Acciughe fresche) all'aceto con cipolla 
in agrodolce.............................................................................  11,90€

CROCCANTE DI GAMBERI
con maionese Kentucky ................................................  14,50€

ACCIUGHE DI SANTOÑA .......................................  24,00€

CEVICHE
di gamberi con avocado, olio, cipolla,
coriandolo e salsa miso ..................................................  19,90€

CARPACCIO DI GAMBERO ROSSO
con maionese affumicata e condimento
agli agrumi di arancia e miele...................................  18,90€

INSALATA RUSSA CON GAMBERI ................. 12,90€

GAMBERONI GIALLI
all'aglio ......................................................................................... 15,90€

SUSHI IN TEMPURA con salmone affumicato,
crema di formaggio e avocado........................ 8pz 15,50€

ZAMBURIÑAS (Capesante piccole)
con salsa kimchi e scorza di lime....................6pz 17,90€

CANNOLICCHI
saltati con aglio e vino bianco ........................ 8pz 17,90€

ANTIPASTI DI MARE

SACOTINI
di ricotta e pera con salsa al gorgonzola .........  17.90€

SPAGHETTI NERI ALLA CARBONARA
con panna fresca, guanciale, cipolla stufata
e parmigiano ........................................................................  17,90€

TAGLIATELLE
al tartufo con crema ........................................................  18,90€

LASAGNA SUPER CREMOSA
con salsa piccante e croccante
di prosciutto iberico ........................................................  18,90€

TENTACOLO DI POLPO FRITTO ....................  18,90€

SALMONE NORVEGESE AL FORNO
con vinaigrette di arancia, miele e limone .....  18,90€

FILETTO DI TONNO ROSSO
in salsa di soia e teriyaki ...............................................  18,90€

RISO NERO
con calamari sahariani, polpo fritto
e gamberoni in tempura .............................................  55,00€
Per 2 persone · Servito nella paellera al tavolo

PAELLA “SEÑORET”
con capesante, gamberoni e segreto iberico ...  70,00€
Per 2 persone · Servito nella paellera al tavolo

FILETTO ALLA STROGANOFF ...........................  19,90 €

FILETTO IBERICO
flambé con riduzione al Pedro Ximénez
e cipolla caramellata ......................................................  19,90 €

COSTINE IBERICHE
a bassa temperatura con salsa barbecue
giapponese e croccante di iberico .......................  19,90 €

STINCO DI MAIALE IBERICO
al suo fondo, cotto a bassa temperatura.........   21,90 €

SECRETO IBERICO BELLOTA
con chutney di mango e ananas ..........................  20,50 €

ENTRECÔTE BLACK ANGUS ............................  23,00 €

ASADO DI MANZO (CHURRASCO) .............  21,00 €
con salsa di arachidi tostate

FILETTO DI MANZO
carne nazionale ...............................................................    24,00 €

COSTATA FROLLATA 600 G
con salsa al tamarindo ...............................................    58,00 €

FILETTO ALLA STROGANOFF ...........................  19,90 €

FILETTO IBERICO
flambé con riduzione al Pedro Ximénez
e cipolla caramellata ......................................................  19,90 €

COSTINE IBERICHE
a bassa temperatura con salsa barbecue
giapponese e croccante di iberico .......................  19,90 €

STINCO DI MAIALE IBERICO
al suo fondo, cotto a bassa temperatura.........   21,90 €

SECRETO IBERICO BELLOTA
con chutney di mango e ananas ..........................  20,50 €

ENTRECÔTE BLACK ANGUS ............................  23,00 €

ASADO DI MANZO (CHURRASCO) .............  21,00 €
con salsa di arachidi tostate

FILETTO DI MANZO
carne nazionale ...............................................................    24,00 €

COSTATA FROLLATA 600 G
con salsa al tamarindo ...............................................    58,00 €



LA CAFFETTIERA: Delizioso e cremoso tiramisù ................................................................  9.90€

BISCOTTO MALEDETTO: Al forno, ricoperto di cioccolato croccante
e servito con gelato alla vaniglia pecan ........................................................................................... 9.90€

TRAPPOLA DI FORMAGGIO: Cheesecake con pop-corn
e crema fredda alla vaniglia ...................................................................................................................  9.90€

LA POLVERE DEGLI DEI: Crema di “polvito” uruguaiano con sorbetto
al limone e cioccolato bianco ................................................................................................................  9.90€

MORTE DEL COCCO PER CIOCCOLATO: Soffice tortino al cioccolato
con gelato al cioccolato fondente e texture di cioccolato e cocco ...........................  9.90€

IL POSACENERE: Sigari di dulce de leche e biscotto con gelato alle mandorle .... 9.90€

TRAMPANTOJO: Torrija a forma di hamburger con gelato al caramello salato
e cioccolato bianco, servita con ketchup ai frutti rossi
(dessert consigliato per 2 persone) ........................................................................................................  13.90€

METTIMI ALLA PROVA! TI FARÒ SENTIRE SPECIALE…
CORDIALI SALUTI,  IL DESSERT

Consigliamo di accompagnare il dessert con il nostro vino dolce invernale .......... 6.90€


