
Entrantes

Ensalada de la casa SG-OV
(Lechuga, zanahoria, cebolla, maíz, pasas, queso y mayonesa)

Ensalada de pimientos asados, queso y membrillo OSG-OV

Borraja salteada con arroz y setas  OSG-V

Espárragos con mayonesa y vinagreta SG-OV

Crema de guisantes y cous cous OSG-V

Pochas  a la Navarra SG- V

Gazpacho V
Humus de garbanzos y remolacha OSG-V

Vegetariano: escogiendo esta opción el  precio del menú 19.50

Hamburguesas de lentejas rojas, quinoa y verduras  V- OSG

Lasaña de verduras y setas  
Arroz integral con cremoso de setas  SG-OV

Pastel de berenjena y salsa de queso azul OSG

Albóndigas de calabaza y setas con ali oli de manzana OSG-V

Carnes, pescados: escogiendo esta opción el  precio del menú 23.90

Bacalao al ajoarriero SG

Chipirones con cebolla confitada osg

Entrecot de toro con su guarnición OSG

Corderico al chilindrón
San jacobo con patatas
Confit de pato con manzana al curry  SG

Postres

Flan casero de frutos rojos y queso SG

Crumble de manzana y melocotón SG-V

Pastel vasco
Fondue de frutas con chocolate caliente SG

Cuajada de Azkárate SG

Natillas veganas de chocolate  SG-V

Bizcocho de pera y cacao   V

Sorbete de limón

El menú incluye, 1º, 2º, postre, pan, agua, 1/4 vino e IVA

NO INCUYE REFRESCOS NI CERVEZA
SG  - sin gluten        OSG - opción sin gluten          V  - vegano           OV -  opción vegano



Croquetas vegetarianas 3 unidades 5
borraja,  hongos o queso Idiazabal

  Jamón ibérico a cuchillo 15

   Zumos  3,20

 

Bebidas

Cerveza la Socarrada
Artesanal premium sin filtros, ni aditivos con miel  de romero 3.90

Cerveza Gastro
Declarada mejor cerveza artesana del mundo 2015 y 2016 por el itqi. 3.90 

Refrescos 2.50 

Heineken 3.50 

Sidra Kalezar 5.50 

Chupito de patxaka CASERO 2.00

Delicioso licor a base anís y de manzanas silvestres de nuestra montaña, pero casi desconocida 
incluso en Navarra

Infusiones
DIGESTIVA  

Anís, regaliz, menta y melisa 1.80

ESTIMULANTE  

 Té verde, menta y canela 1.80

DEPURATIVA  

Diente de león,  boldo, salvia  y ortiga 1.80

Depurativo
Manzana, apio y

zanahoria

Desintoxicante
Naranja, zanahoria y

jenjibre
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