
Gougères champignons et chèvre  8€
Goat cheese and mushrooms gougeres 

 Foie gras mi-cuit (40gr), chutney granny-smith  16€
Half-cooked foie gras, granny-smith chutney

 Topinambourg (80gr) pané et frit, café, clémentine grillée  14€
Breaded and fried Jerusalem artichoke, coffee, grilled clementine

Risotto à la carotte, fêta, épices dukkah   15€
Carrot risotto, feta cheese, dukkah spices

Haddock (70gr), pressé de pomme de terre, sauce curry, échalote confite   16€
Haddock, pressed potatoe, curry sauce, confit shallot

Demi magret de canard, sauce sésame, poireaux confit 20€
Half duck breast, sesame sauce, confit leeks

Demi filet de volaille, sauce crémée, spaghettis fraiche, chou tatsoï  18€
Half poultry filet, creamy sauce, fresh spaghettis, tatsoï cabbage

Gnocchis de pomme de terre (80gr), ail noir, shiitake, crème de Comté  16€
Potato gnocchis, black garlic, shiitake, Comte cheese cream

Fromages de chez Deruelle  11€
Cheeses from Deruelle cheese shop 

Sorbet chocolat et piment chipotle, mousse d’avocat, streusel  10€
Chocolate and chipotle chili sorbet, avocado mousse, streusel

Brioche perdue, poire pochée, glace café, noix 11€
French toast, poached pear, coffee ice cream, nuts 

Mousse chocolat blanc, compotée kiwi et granny-smith, granola  9€
White chocolate mousse, kiwi and granny-smith compotee, granola
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Toutes nos viandes proviennent du Sud-ouest En cas d’allergies, demandez-nous la carte des allergènes
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