Menu de Saison

tscalope de foie gras de canowd
poélée aux pomumes et chutiney de
poires
Filet de merlw aux asperges
vertes et movilles
Tranche de gigot d agneaw aw
thyw et primeurs C?’ k /
D et aj/c( carie. . :
Choiw duw dessert maisor ov v Mes Sélections du Tervoir
cowte
Ow Crottin de chévre fermier et le
) . rottinv re fermier
Chawiot de fromages affines Cowte traditionw blinis maisonv
. ow
u lat — 30€ hor.
wptat en mowny s Pot de Garbure paysanne et Emince de sauumon crw aneth et
bouty de gawrot la creme daunbergine
13€ intonié
TVA 10 % incluse — Prix Nets — prwvgaiwere/
Boissons non comprises Chawcuteries et jaombow de Raviole de chaiv de truite et
Bayonne frotté aw sel de Salies  fiumée aw bewrre d’échalotes
Menu Végétarien Magret de canowrd o Vorange et
Terrine de foie gras de canawrd rapé de légumineuse
Assiette de cruditos aux notes sucrées Oow
o n 19€ Mignow de porc sauce diable et
Léguwmes et Féculents ) ponmumes aww romawivv
70 Une douwgaine drescargoty Ow
Salade de fruity fawrcis aw bewrve de tomate 14€  Filet de dovade verjus et polento
aux povrons
Salade Béeawrnaise des SR
productewrs locaux Choix dun dessert maison cvlav
15€ cowte
Menu enfant ) Ow
Pavé de soummon source Chariot de fromages affinés
Béawrnaise et ponunes rondelles
Petite Garbure 22€
. .
ée"g‘f‘” oo ot Un plat en mois— 20€ horsy
Fi w lo creme dessert
fm d’herbey et risotto
N~ 23€ TVA 10 % v W'PVI:/X/NGQ”
. Boissons novw comprises
Steak haché de Pigeow réti el ouvert apres
bg/:gc cuissony chow et gaurniture
2
Tranche de o¢
sabmory Towrnedos de beeuf lie de vin et
RS l:t
Glace t boisson
Possibilite d'extraire unwplat

des menuy « saisow et tervoiv »
Powr le consommer av lav cowrte



