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Nami Asian Fusion

GotthardstraBed1
06217 Merseburg
Tel: 03461/7449692



Softdrink

301. Redbull Classic

302. Redbull Zuckerfrei 3.50
303. Cocacola 0,331 FL. 3.50
304. Cocacola Zero 0,33 Fi 3.80
305. Fanta 0,33! FI 3.80
306. Sprite 0,331 FI 3.80
307. Mezzo Mix 0,331 Fi 3.80
308. Ginger Ale 3.80
309. Bitter Lemon 3.00/0.21 4.00/0.41
310. Tonic Water 3.00/0.21 3.00/0.41
311. Spicy Ginger 3.00/0,21 4.00/0,4!
312. Wild Berry 3.00/0,21 4.00/0,41
313. Stilles Wasser 3.00/0,21 5.00/0,51
314. Sprudel Wasser 3.00/0,21 5.00/0,51
315. Sifte/Saftschorle 3.00/0,21 4.00/0,41

Apfelsaft, Orangensaft, Mango Saft, Lychee Saft, Ananas
Saft, Maracujanektar, Kirschnektar, Bananennektar, Kiba

@
Bier
Bier vom Fass 4.00/0,3I - 5,00/0,5!

320. Warsteiner Pilsner

Bier Flasche

321. Radler 326. Warsteiner Alkoholfirei 4.00
322. Diesel 327. Hefeweizen Alkoholfrei ggg
323. Konig Ludwig Hefeweizen 328. Konig Ludwig Dunkel Bier 4' 00
324. Kirschweizen 329. Kirin (japanisches Bier) -

325. Bananenweizen 330. Saigon (vietnamesisches Bier) 4.00

339. Kaffee 3.50
340. Cappuccino 4.00
341. Latte Macchiato 4.00
342. Espresso 3.50
343. Doppelt Espresso 4.50
344. Cafe Sua 4.00
Te e Vietnamesisches Filterkaffe mit stiBer Kondensmilch

333. Griine Tee (Kinnchen) 5.00

334. Jasmin Tee (Kinnchen) 5.00

335. Limetten-Zitronengras (Kinnchen) 5.00

336. Ingwer Tee (Tasse) 4.00

337. DPfefferminz Tee (Tasse) 4.00

338. Heisse Apfel (Tasse) 4.00




5.50€

401. Lime Limo

Frische Limetten, Zucker, Minze, Soda

402. Shanghai Hafen

Frische Kumquat, Ingwer, Zitronengras, Rohrzucker, Minze, Soda

403. #Ha Noi Passion

Maracuija, Limetten, Lychee Saft, Kokos, Minze,

404. Tokyo Tower
Gurke, Limetten, Rohrzucker, Minze, Soda
405. Pink Lime
Erdbeere, Frischer Ingwer, Limetten, Rohrzucker, Minze, Soda
406. Passion Crush
Maracuija, Mango Saft, Minze, Stilles Wasser
407. Saigon Dream
Limetten, Kokos, Ananas Saft, Minze, stilles Wasser

408. Holunder Lime

Limetten, Holunder, Orange, Rohrzucker, Minze, Soda

409. Ocean Blue

Blau Curacao, Redbull, Limette, Minze, Soda

410. Sweet Berry

Waldbeeren, Limetten, Minze, Soda

411. Mango Lassie

Mango PuUree, Kokosmilch, Sahne, Konddensmilch, Naturjoghurt

412. Himbeere Lassie
Himbeere Puree, Kokosmilch, Sahne, Kondensmilch, Naturjoghurt




Cocktail

421. Blackpink

Gin, Himbeere Likor, Limettensaft, Apfelsaft, Zitronengras, Mandel und Mango Sirup

422. Mgjito 7.50
Barcadi, Limette, Rohrzucker, Minze, Soda

423. Pink Mojito 8.00
Barcadi, Limette, Rohrzucker, Cranberry saft, Himbeere Plree, Soda

424. Mango Campi 8.00
Cachaca, Mango PuUreeg, Limette, Mangosaft, Rohrzucker, Minze, Soda

425. Pina Colada 7.50
Barcadi, Kokoslikdr, Kokos-creme, Sahne, Ananas Saft, Minze

426. Lilet Wild Berry 7.50
Lilet Rose, Cranberry Saft, Wildbeery

427. Blue Lagoon 7.50
Barcadi, Ananassaft, Blau Curacao

428. Moscow Mule 7.50
Vodka, Limette, Spicy Ginger, Gurke

429. QGin Gin Mule 7.50
Gin, Minze, Limette, Spicy Ginger Sy,

430. Kingston 8.00
Bols Apricot Brandy, Sahne, Kokos, Erdbeersirup, Maracujasaft

431. Aperol Spitz 7.00
Aperol, Prosecco, Soda, Orange

432. Hugo 7.00
Holunder Sirups, Prosecco, Limette, Minze, Soda

433. Orange Campari 7.00
Campari, Orange, Orange Saft

434. Q@in Tonic 7.00
Gin, Tonic Water, Limette

435. Vodka Redbull 7.00
Vodka, Redbull, Limetten

436. Cuba Libre 7.00

Barcadi, Colg, Limetten




Wein

WeiBWein ' "
501. Riesling 6.00/0,21 20.00/F1
502. Chardonnay 6.00/0,21 20.00/F1
503. Grauburggrunder 6.00/021 20.00/F1
504. Miiller Thurga 6,00/0,21 20.00/F1
505. Sauvignon Blanc. 7.50/0,21 25.00/Fi
506. Chablis 9.00/0,21 29.00/F1
Roséwein' 7"
571. Rose d’anjou 6.00/0,21 20.00/F1
512. Chiaretto Bardolino. 6.50/0,21 22.00/Fi
513. Pink Flaming0 7,50/0,21 25.00/F1
Rotwein
515. Merlot - trocken 6.00/0,21 20.00/F1
516. Spatburgunder - trocken 6.00/0,21 20.00/F1
517. DPrimitivo - halbtrocken 6.50/0.21 22.00/FL
Sekt(Trocken)
521. Prosecco 6.00/0,21 20.00/F1
522. Scavi&ray 6.00/0,21 20.00/F1
345. Moet &Chandon Imperial 70.00/F1

Spirituosen

510. Nep Moi (vietnamesisches Reisschnaps) 3,0/2cl i
6.0/0,15] ===

531. Sake ( Japanisches Reisschnaps)

532. Wodka 3,0/2cl
8533. Ramazzoti 3,0/2¢l
534. Jigermeister 3,5/2cl
535. Jack Daniel 4.0/2cl

536. Hennessy Cognac 7.0/2cl



Starter

1. Miso Suppe

Japanische Suppe mit Sojabohnen-Paste, Seetang, Lauchzwiebeln.
Wahlweise mit:
a. Tofu 5.00

b. Fisch 5.50
2. Tomyum Suppe *

Thaildndische Suppe mit Tomyum-Paste, Gemuse in Huhnerbrihe.
Wahlweise mit

a. Tofu 5.00
b. Hiihnerfleisch 5.00
c. Garnelen 5.50
d. Fisch 5.50

3. Kokosmilch Suppe *

Thaildndische Suppe mit Kokosmilch, Gemulse in Huhnerbrihe.
Wahlweise mit

a. Tofu 5.00
b. Hiihnerfleisch 5.00
c. QRarnelen 5.50

4. @lasnudel Suppe*

Viethamesische Suppe mit Glasnudel, Gemuse in Huhnerbrihe.
Wahlweise mit:

a. Tofu 5.00
b. Hiihnerfleisch 5.00
c. QGarnelen 5.50
5. Wantan Suppe™” 2 5.50

Chinesische Suppe mit Gemuse, Wantan Teigtaschen
(gefullt mit Hihnerhackfleisch und Garnelen) in Hihnerbrihe

6. Edamamef 5.50
Geddampfte Sojabohnen mit Salz verfeinert.

7. Gyoza ank
4stk Teigtaschen gefullt mit

a. Vegetarisch 5.00
b. Hiihnerfleisch 5.50
8. Dimsum®"X

4stk geddmpfte Teigtaschen gefullt mit

a. Vegetarisch 5.00
b. Q@Garnelen 5.50
9. Ebi Tempura * 5.50

2stk GroBgarnelen im |opon|schen Teigmantel knusprig gebocken
10. Yakitori >™ 5.50

2stk gegrillte HdhnchenspieBer mariniert in TeriyakisoBe, Sesam.

11. Sommer Roll “°

Reisnudeln, Ei, Salat, Koriander, ErdnUsse, eingewickelt in Reispapier und
mit HosinsoBe serviert. Wahlweise mit:

a. Tofu 5.00
b. Hiihnerfleisch 5.00
c. GQRarnelen 5.50



Starter

12. Veggie Nem=

6stk mini Vegetarisch Frihlingsrollen mit Glasnudeln, Kohl, Méhren gefullt.

15. Frihling Roll

2 groBe stk Fruhlingsrollen mit Glasnudeln, Kohl, M&hren, asiatische Pilz,
Schweinehack in Reispapier knusprig gebacken.

14. Crispy Wantan™’

4stk Teigtaschen geflllt mit Hihnerfleisch-Garnelen-Mix.

15. Wakame k1

Seetang Salat (Grinalgen), Sesam.

16. Kimchi Salat 9112

Scharf eingelegter Chinakohl, Méhren, Lauchzwiebel.

19. Veggie Vorspeise Mix

3stk Veggie Nem, 2 veggie Dimsum, 2 veggie Gyoza, Edamame

20. Vorspeisen Mix
1 Frahlingsrolle, 4 Crispy Wantan, 2 Ebi Tempura, 2 Dimsum-mix,
2 Gyoza Mix, Edamame

Salat

25. Papaya Salat °+°
GrUner Papaya, Karotte, Kréuter, Knoblauch, Sojaprossen, Erdnuss,
Limetten-Chili SoBe . Wahlweise mit

a. Tofu

b. Hiihnerfleisch

c. Rinderfleisch

d. QGarnelen

26. Mango Salat®**

Mango, Krauter, Knoblauch, Sojaprossen, Erdnuss, Limetten-Chili SoRe.
Wahlweise mit

a. Tofu.

b. Hiihnerfleisch.

c. Rinderfleisch .
d. QGarnelen.

27. Ente Salat

Knuspriges Ente, Krduter, Salat mix, Erdnuss und Limetten-Hosin SoBe.

28. Salmon Salat ax.e

Gegrillte Lachs, Salat-Mix, Kréuter, Erdnuss und Sesam Sof3e.

29. Tuna Salat 2xe

gegrillte Thunfisch, Salat-Mix, Kréuter, Erdnuss und Sesam SoRe.

30. Tataki adke

kurz angebratener Sashimiim Sesammantel, Salat-mix und Teriyaki SoBe
a. Lachs

b. Tuna

a,ck,e

5.50

5.50

5.50

70.00

6.50
6.50
7.00
7.00

6.50
6.50
7.00
7.00

15.00

13.00

14.00

13.00
14.00



Nudeln

Teriyaki SoBe enthilt Gluten, es ist nicht fiir Personen
mit Glutenunvertréglichkeit nicht geeignet.

31. Bun Nam Bo *°

Reisnudeln, Salat, Krauter, Erdnuss, Rostzwiebeln und
Limetten-Fisch SoBRe. Wahlweise mit

a. Tofu 12.00
b. Friihling Roll/Veggie Friihling Roll 15.00
c. Chicken Yakitori - gegrillte HiihnerspieBe ** 13.00
d. Gebratene Rindfleisch ° 14.00

32. G@lasnudeln Salat *°

Glasnudeln, Krauter, Salaf-Mix, Erdnuss,
Rostzwiebeln und hausgemachtem Dressing.
Wahlweise mit

a. Tofu 12.00
b. Hiihnerfilet 12.50
c. Panierte Hithnerfilet *° 13.00
d. QGebratene Rindfleisch. 14.00
e. QGarnelen e 14.00
f. Knuspriges Ente 15.00

33. Yaki Udon 2f

Gebratene japanische Udon Nudeln, Gemiise, Sojaprossen, Krauter,
Rostzwiebeln und Teriyaki- SoBe. Wahlweise mit

a. Tofu 12.50
b. Hiihnerfilet 13.00
c. Panierte Hiihnerfilet ** 13.50
d. Rinderfleisch 14.50
e. Garnelen e 14.50
f. Knuspriges Ente 15.50

34. Ramen®'>f

Die Japanische traditionelle Nudeln, GemUse, Sojaprossen, Ei, Nori
frischem Krdauter in hausgemachte Brihe. Wahlweise mit

a. Tofu 12.50

b. Hiihnerfilet 13.50

c. Rindfleisch 14.50

d. QGarnelen 14.50
35. Pho.
Tradifionelle viethamesische Suppe mit Reisbandnudeln, frische Kr&uter
in Rinderbrihe. Wahlweise mit:
a. Tofu 12.00
b. Hiihnerfilet 13.00

c. Rinderfleisch. 14.00




Bowl

Sushireis, Avocado, Gurke, Méhren, Wakame, Edamame, Salat-
mix, Erdnuss, Sesam, Unagi SoBe und Mayonaisesolie.

(Unagi soBe enthdlt Gluten, es ist fir Personen mit
Glutenunvertraglichkeit nicht geeignet.)

Wahlweise mit

41. Tofu e 12.50
42. Panierte Hiihnerfilet a 13.50
43. Chicken Yakitori - gegrillte HithnerspieBe 13.50
44. Gyoza - Teigtaschen °° 12.50
45. QGarnelen a.bf 14.50
46. Sake - Lachs adke 15.50
47. Gegrillter Lachs 2.9ke 17.50
48. Knuspriges Ente 2c 15.50
49. Tuna - Thunfisch 29ke 16.00
51. Tuna Tataki adke 79.00
50. Unagi - gegrillter Aal *' 16.00
Reis

Alle Gerichte wird mit Wahlweise mit:
Jasmin Reis und Gemiise der Saison a. Tofu 12.50
in verschiedene SoBe: b. Hiihnerfilet. 13.00
53. ErdnussoBe®S" c. Panierte Hithnerfilet™* 15.50
54. Roter-Curry s0Be®" d. Rindfleisch 14.50
55. Mango SoBe®* e. Garnelen e 14.50
56. Teriyaki SoBe"’ f. Knuspriges Ente’ 15.50

57. Kinder Menu

a. Reis mit Chicken Yakitori? 8.00

b. Reis mit panierten Hihnerfilet.c 8.50

Anstatt Reis, Sie kbnnen auch Udonnudeln oder
SuBkartoffelpommes flr lhre Kinder wahlen.
Der Preis erhéht sich dann ab 1 Euro.

Beilage

Reis 3.00
Reisnudeln 3.00
Udonnudeln 4.00
Sushireis 4.00
SiiBkartoffelpommes 5.00
Panierte Hiihnerfilet 5.50

8.50

Knusprige Ente




Robata

60. Salmon Robata®°" 23.00

gegrilltes Lachsfilet aus Schottland, Gemise der Saison in
hausgemachten SoBe serviert mit Kartoffeln-Pomes

61. Tuna Robata "

24.00
gegrilltes Thunfischsteak (medium), GemUlse der Saison in
hausgemachten SoBe serviert mit Kartoffeln-Pomes
62. Ribeye Steak ™' 25.00

gegrilltes Entrecote,Gemuise der Saison in hausgemachten SoBRe
serviert mit Kartoffeln-Pomes
° a,f
63. Rinderfilet 27.00

gegrilltes Rinderfilet, GemUse der Saison in hausgemachten SoBRe
serviert mit Kartoffeln-Pomes

Nami Sushi Menu

201. Veggie Menu

8 stk veggie Maki + 8 stk veggie spezial Roll + 2 stk Nigiri
202. Crunchy Menu 2.

8 stk Maki Crunchy + 8 stk Roll Crunchy + 2 flambiert Nigiri

203. S8ailor Moon Menu

8 Stk Maki Lachs, 8 stk Lachs spezial Roll, 2 Lachs nigiri, 2stk Lachs sashimi

204. Tuxedo Menu 24.00
8stk Tuna Maki, 8 stk Tuna spezial Roll, 2 Tuna Nigiri, 2 Stk Tuna Sashimi

205. NAMI 1 22.00
8 stk Maki Mix, 8 Stk spezial Roll Mix, 2 Nigiri, 2 stk Sashimi

206. NAMI 2°° 51.00

16 Stk Maki Mix, 16 stk Spezial Roll Mix, 6 stk Crunchy Roll, 4 Nigiri,
6stk Sashimi-Mix

207. Uberraschung pro Person 30.00

Ab 3 Personen empfehlen wir Ihnen Uberraschung vom Sushi-Meister.
Bitte fragen Sie unsere Bedienung (Preiswert ab 30Euro/Person)



Sushi

SojasoBe und Unagi soBe enthalten Gluten, es sind fiir Personen
mit Glutenunvertraglichkeit nicht geeignet.

M aki 8stk/pcs

101. Gurke Maki
102. Avocado Maki
103. Paprika maki
104. Mango Maki
105. Rucola Maki
106. Rettich Maki
107. Spargel Maki 0 8
108. Veggie Futo - 8.00

Rucola, Avocado, Gurke, Rettich, Paprika, veggie frischkase

110. Tamago Maki - japanisch Omelett 5.00
111. Sake Maki - Lachs 5.00
112. Sake-Avo Maki - Lachs + Avocado 5.50
113. Spicy Sake Maki - Scharfe marinierter Lachs 5.50
114. Tuna Maki - Thunfisch 5.00
115. Tuna Avo Maki - Thunfisch Avocado 5.50
116. Spicy Tuna Maki - Scharfe marinierter Thunfisch 5.50
177. Ebi Maki - Garnelen, Gurke 5.00
118. Unagi Maki - gegrillter Aal 5.50
119. Mutsu Maki - Butterfisch 5.00
120. Futo - Big Roll 10.00
Lachs, Thunfisch, Surimi, Avocado, Gurke, Rettich, Frischkase
@ @ [
Nigiri 2o /pes
125. Sake Nigiri - Lachs 5.00
126. Sake Aburi - flambierte Lachs 5.50
127. Spicy Sake - scharfe marinierter Lachs 5.50
128. Tuna Nigiri = Thunfisch 5.00
129. Tuna Aburi = Flambierte Thunfisch 5.50
130. Spicy Tuna - Scharfe marinierter Thunfisch 5.50
131. Ebi Nigiri - Garnelen 5.00
132. Unagi Nigiri - gegrillter Aal 5.50
135. Mutsu - Butterfisch 5.00
154. Tamago - japanisch Omelett 4.50
135. Inari - Tofutaschen 4.50
136. Avocado 5.00
([ J
Insite=0ut Roll scir/pes
Mit Gurke, Sesam, Frischkise, Mayo SoBe und Unagi SoBe ’
140. Surimi Roll 2 S
Krebsfleisch, Avocado 9.50
141. Mango Sake Roll
Lachs, Mango, Rucola 70.00
142. Mutsu Roll
Panierte Butterfisch, Avocado 70.00

143. Chicken Roll 2
Chicken Yakitori, Avocado 10.00




Nami Spezial Roll s/

Mit Avocado, Gurke, Besam, Frischkise, Mayo SoBe und Unagi SoBe

168. Veggie Spargel Spezial Roll 12.00
Spargel und Avocado umwickelt

169. Veggie Mango Special Roll 12.00
Mango und Avocado umwickelt

160. Veggie Avocado Spezial Rol 12.00
Tofu, Rettich und Avocado umwickelt

161. Veggie Rucola Spezial Roll 12.00
Rucola, Mango und Avocado umwickelt

162. Inari Spezial Roll 12.00
Japanische Omelett und Tofu umwickelt.

163. Ebi Avo Spezial Roll ** 12.50
Panierte Garnelen und Avocado umwickelt

164. Ebi Tempura Spezial Roll ** 13.50
Panierte Garnelen und Lachs umwickelt mit Lachstatar garniert

165. Salmon Spezial Rol 12.50
Lachs und Lachs umwickelt. @e

166. Salmon Tempura Spezial Roll °¢ 12.50
Panierte Lachs und Avocado umwickelt.

167. Spicy Salmon Spezial Roll ° . 13.00
Scharfer Lachs, Rucolar und Lachs umwickelt

168. Tuxedo Spezial Roll 13.00
Thunfisch und Thunfisch umwickelt

169. Spicy Tuxedo Spezial Roll @ 13.00
Scharfer Thunfisch, Rucolar und Thunfisch umwickelt.

170. Unagi Spezial Roll 3¢ 15.50
panierte Spargel und Lauch, gegrillte All und gegrillte All umwickelt.

171. Nami Spezial Roll *° 14.00

Paniert Garnelen, Lachs+Thunfisch umwickelt und Spicy Tatar garniert.

Crunchy..

Mit Frischkése, Mayo SoBe und Unagi SoBe
175. Veggie Tofu Crunchy 6stk 10.50
Tofu, Avocado, Rettich (ohne Unagi So3e)

176. Veggie Avo Maki Crunchy 8stk 7.50
Avocado, Guacamole on top (Ohne Unagi so3e)

177. Spicy Avocado Maki Crunchy 8stk 8.00
Avocado, spicy Lachstatar garniert

178. Salmon Maki Crunchy 8stk 8.50
Lachs,Avocado, Spicy Lachstatar garniert

179. Tuna Maki Crunchy 8Stk 8.50
Thunfisch, Avocado Spicy Thunfisch Tatar garniert

180. Salmon Roll Crunchy 6bstk 11.50
Lachs, Surimi, avocado, Rettich

181. Ebi Roll Crunchy 6stk 11.50
Panierte Garnelen, Avocado, Surimi, Rettich

182. Chicken Roll Crunchy bstk 11.50
Chicken Yakitory, Avocado, Gurke, Rettich

183. Tuxedo Roll Crunchy 6stk 11.50
Thunfisch, Avocado, Surimi, Paprika, Rettich

184. Nami Crunchy 8stk 11.00

Panierte Inside out Roll mit gekochte Thunfisch, Avocado, Paprika



Sashimi Nami Spezial

190. Sake Sashim 6stk 12.00 200. Tatar Time

191. Tuna Sashim. 6stk 14.00 Fein zerkleinertes Sashimi

192. Sake und Tuna Sashimi 6stk 13.00 X?/fce;ﬂom& c?neé"c’)u rzen und

193. Mutsu Sashimi 6stk 74.00 o Lac h’s 13.00
194. Sashimi Mix 12stk 20.00 ’ 14.00

b. Tuna

Lachs, Thunfisch, Butterfisch, Herzmuscheln

Dessert

251. Mochi 4.50
2stk japanische Reiskuchen mit verschiedenen Fullungen

252. Mochi Eis © 5.00
2stk Japanische Reiskuchen mit Eisfullung.

253. Matcha Eis & 6.00
3 kugel Grlnte Eis, getrocknet kokostreifen

2564. Coconut Billchen 5.00
4 HeiBe Kokosbdllchen mit Kokosfullung

255. Sesambillchen * 5.00
Gebackenen Sesamkuchen mit Bohnenfullung

256. Sweet Ananas *° 5.00
Gebackene Ananas mit Honig und getrocknet Kokos

257. Honig Apfel *° 5.00
Gebackene Apfel mit Honig und getrocknet Kokos :

258. Banane Billchen * 5.00
Gebackene Banane mit Honig und getrocknet Kokos

259. Sweet Dumplings 5.00

HeiBe Reisbdallchen mit Sesam-Bohnenfullung in stBer Ingwerbrihe.

Zusatzstoffe und Allergene

Hinweis! Wir haben unsere Auszeichnung nach glutenfiei / laktosefrei

so vorgenommen, dass keine glutenhaltigen / laktosenhaltigen Lebensmittel
verwendet werden. Wir weisen aber ausdriicklich darauf hin, dass alle Gerichte,
auch die Ausgezeichneten, Spuren von Gluten / Laktose enthalten kénnen.
Hinweis! Die mit vegan/ vegetarisch ausgezeichneten Speisen kinnen Spuren von Hefen enthalten.

Zusatztstoe und Allergene

a. Gluten; b. Schalentiere; c. Ei 1. Mit Konservierungsstoffen; 2. Mit Farbstoftfen; 3. Mit Antioxidationsmittel
d. Fisch; e. Erdniisse; f. Soja 4. Mit SiBungsmitteln Sacharin; 5. Mit SiiBungsmitteln Cyclamat
8. Milch; h. Schalenfriichte 6. Mit SiiBungmitteln Aspartam; 7. Mit SiBungsmitteln Acesuljam
i. Sellerie; j. Senf; k. Sesam 8. Mit Phosphat; 9. Geschwefelt; 10. Chininhaltig; 11. Koffeinhaltig

I. Sulfid; m. Lupine; n. Weichtiere 12. Mit geschmacksverstéirkern; 13. Geschwirzt; 14. Gewachst

Hinweis! Alle Speisen kénnen Spuren der unter Zusatzstoff und Allergene auf gefiihrten Zutaten

enthalten, auch wenn sie nicht direkt an der Speisen ausgewiesen sind
Zusatzstoff Getrinke

1. Enthélt Farbstoff; 2. Enthilt Koffein; 3.Enthilt Phenylanaliquelle; 4. Enthilt Antioxidationsmittel; 5 Enthélt Chinin






