
DÉJEUNER / DINER

PRIX NET TTC SERVICE INCLUS. LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES. LA LISTE DES 
ALLERGÈNES CONTENU DANS NOS PLATS EST DISPONIBLE SUR DEMANDE. 

NET PRICE INCLUDING TAX, SERVICE INCLUED. THE HOUSE DOES NOT ACCEPT CHECKS. 
THE LIST OF ALLERGENS CONTAINED IN OUR DISHES IS AVAILABLE ON REQUEST.



PER COMINCIARE   

INSALATA  

ANTISPATI

Friturra di pesce	 12€
Calamars frit, sauce tartare, citron.

Camembert di Bufalla	 12€
Camenbert rôti, miel.

Buratta 300g	 15€
Burrata crémeuse accompagnée de tomates juteuses, 
basilic frais, vinaigre balsamique et zeste de citron.

Planche de fromages	 15€
Un assortiment de fromages, accompagné de noix, d’olives et de miel.

Planche de charcuterie et fromage	 18€
Une sélection soigneusement choisie de charcuterie et de fromages variés.

Buratta e pomodori 125g	 12€
Burrata crémeuse accompagnée de tomates juteuses, basilic frais, 
vinaigre balsamique et zeste de citron.

Insalata Gorgonzola e Noci	 12€
Duo dendives croquantes, gorgonzola crémeux, noix, 
tomates séchée et vinaigrette balsamique.

Carpaccio di bresaola Black Angus	 13€
Fine tranche de bresaola black angus,  copeaux de parmesan, huile d’olive.

Salmone gravlax	 14€
Saumon gravlax, crème de citron aux herbes.                                        

Arancini al tartufo	 14€
Boules de riz crémeuses à la truffe.

Insalata di Pepperoni	 13€
Salade, jeune pousse d’épinard, poivrons grillés, olives, feta, oignons rouge.

Insalata di Caprino e Noci	 14€
Salade de chèvre chaud, noix, figues confites et vinaigrette au miel.

Insalata di Bellagio	 15€
Salade, croûtons, poulet grillé, copeaux de parmesan et une sauce César.

PASTA E RISOTTO

PIATTI 

Mobile User



PASTA E RISOTTO PIZZA

PIATTI 

ACCOMPAGNEMENTS
Pommes de terre grenaille
Poêlée de légumes rôti
Purée (+truffe 7€)
Salade verte 
Frites					        

Arrabbiata	 13€
Penne piquantes avec une sauce  
tomate relevée à l’ail, piments, et persil. 

Carbonara	 14€
La véritable carbonara.

Capelleto al Tartufo	 17€
Ravioles fourrés à la truffes,
copaux de parmesan, brisure de truffe.

Frutti di mare	 18€
Spaghetti, fruit de mer, crème.

Risotto ai gamberi	 18€
Risotto à la crème de crustacés, 
gambas snackées.

Aubergines à la parmigiana	 13€
Gratin d’aubergines, tomates, parmesan.

Pollo supremo	 15€	
Suprême de volaille rôti.

Scaloppine alla milanese	 18€

Pesce del mercato	 19€
Poisson du marché préparé selon 
l’inspiration du chef.

Pezzo di marcelleria	 21€
Pièce du boucher préparé selon 
l’inspiration du chef.

Bella entrecôte	 24€

Margarita	 10€
Tomate, mozzarella, basilic, olives.

Napoli	 13€
Tomate, mozzarella, anchois, 
câpres, olives.

Regina	 13€
Tomate, mozzarella, jambon, 
champignon, oeuf.

4 fromagio	 13€
Tomate, mozzarella, chèvre, 
gorgonzola, parmesan.

Capre e miel	 13€
Tomate, mozzarella, chèvre, miel.

Méditeraneo	 14€
Tomate, mozzarella, merguez, 
poivrons, olives.

Pescatore	 15€
Tomate, mozzarella, cocktail de fruit de 
mer, persillade.

Stagionni	 14€
Tomate, mozzarella, jambon, 
poivrons, artichauts, tomates.
 
Salmone	 14€
Crème, mozzarella, saumon fumé, 
olives, tomates.

Mortadella	 15€
Crème, mozzarella, mortadelle, 
pistaches.

Foie gras	 18€
Crème de truffe, foie gras, 
roquette, olives.

Artichaut	 18€
Crème d’artichaut, mozzarella, 
artichaut, olives, roquette, burrata.
                         
Tartufo	 18€
Crème de truffe, buratta, 
fine tranches de magret de canard,
tomates, roquette, olives.



DOLCI 

Café Gourmand	 10€

Tiramisù Classico	 10€

Tiramisù Pistache	 10€

Profiterolle	 10€

Torta ricotta e pere	 10€	
		
Crème de citron	 10€

Panna Cotta	 10€


