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s=KaFFka

coffee & cocktail bar

~WIECEJ NIZ PROCES PARZENIA-~

Espresso 5 zt
Espresso Doppio / podwdjne espresso 8 zt
Espresso Macchiato /espresso + mlecznalpianka 6 zt
Con panna / espresso + bita.Smietana . 7'zt

'BLACK

Czarna

/ espresso + woda

Czarna jak dusza moich przodkéw, 9 zt

/ podwojne espresso + woda

'CAPPU

Spieniona

/ espresso + mleko + mleczna
pianka

Grande Spieniona

/ podwojne espresso + mleko

+ mleczna pianka

8 zt

10 z¢

'WHITE

Bielska

/podwojne espresso + mleko

Bielsko Biata

/ potréjne espresso + mleko

'LATTE

Ostabiona
/ podwojne mleko + mleczna

pianka.+.espresso

9 zt
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~WIEQEJ NIZ PROCES PARZENTIA-

EXTRA KARFKA
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¥ Moccha / espresso’+ mleko-+ syropczekoladowy +bita Smietana
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_Esprella Sumer Edition / espresso + Nutella + gatka lodéw + bita Smietana

"

“':' Esprella Winter Time /. espresso + Nutella + mleko +bita Smietana

=

Niespodziewane espresso / espresso.+ 1/2 Kinder Niespodziewajka

-+ bita Smietana + syrop lub posypka

“Nadziana KaFFkie./ americano na podwéjaym espresso + konfitura
+ bita Smietana + syrop + posypka
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. ALe kawa - TO-NIC / podw 0jne espresso-*tonic Kin.!eé,;* sok pomaranczowy

5 .
o T
v %
. il d

_ e I S’ \ : = \
"Kuloodporna / dblamerjicano + Energia. Rﬁwﬁg kardamon + cynamoh
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\ Rozgrzewajqgce dobro / dbl americano h:-.rbu cafe _I&tte 4 goZdzik

\'* laska cynamonu + cukier pomaraiczewy *~cynamon'* sos czekoladowy lub syrop
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| Kawa jaka$ taka dobra / kawa podana w zalezno$ci od samopoczucia obstugi :)

'GDY CIEPLO 'GDY ZIMNO
Na zimno 16 zt Na ciepto
/ podwojne espresso +lod + / gorgca czekolada

mleko + gatka lodow + bita
Smietana + syrop /puree + / gorgca czekolada

posypka + pianki + bita Smietana

10 z¢

12 zt

12 zt f_;."f
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14 z:*

14 zt .

12 zt
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¥ ~-WIECEJ NIZ PROCES PARZENIA-
3
S 'BUZZ KAFFKA
»
Q Espresso Martini / espresso + wodka Finlandia +likier Kahlua *+ syrop cukrowy
4 Orzesz kaFFkie\/ podwojne espresso +wodka Soplica Orzech Laskowy + mleko
—=
'. Baileys mmm / espresso +likier Baileys + wodka Finlandia + starta czekolada
Pani KaFFka / wodka Smirnoff-Espresso + sok pomaraffiezowy + syrop Orange Spritz
Bubbles KaFFka / espresso + wino musujgce + tonic Kinley + syrop cukrowy
Grzatka / americano + brandy Pilska +syrop Orange Spritz + Angostura
'SZAMPION
Wino musujace / Szezepys glera, pinot grigio, chardonnay
lampka - 150 ml 8zt
karaFFka 600 ml 30 z?T
\
\

karaFFka 900 ml 42 z%

/ Bellini / wino musujgce + wédka Finlandia + puree brzoskw iniow e
Passion Bubble / wino musujgce + puree marakuja + likier Passoa + syrop cukrowy
X
Aperol Spritz / wino musujgce + Aperol + woda mineralna gazowana + pomarancz
Pina Colada / rum +likier Malibu + sok ananasowy +*+ mleko
Grzateczka / wino grzane + goZdzik + pomarancz + cynamon

~Corona Extra 0,35l

Grimbergen 0,33l Blond / Blanch / Double Ambre

R Py

o I

1295 =7

13 zt

15 zt

15 zt

9 z¢

10 z¢

1 zt
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'NO ALKOHOL

A coca-cola Zero 250 mI (“lits Masala Chai 300 ml
“1Fanta 250 ml Fﬂh Shake owocowy

b,
Sprite 250 ml spli‘e' / mleko + owoce * lody

'.';- Tonic Kinley 250 ml|

Sok Cappy 250 ml  Cappy. Koktajl owocowy

Woda Kropla Beskidu 330 ml / sok + owoce + puree

woda Kropla Delice 330 ml

'HERBATKIE 9 2%

Ceylon Tea / czarna herbata liSciasta - kraj pochodzenia Sri Lanka

=y Ny

[czas parzenia 3-5min]]

Earl Grey / czarna herbata lisciasta z dodatkiem olejkuz bergamoty E
A%
./ [czas parzenia 3-5min] o
Chabrove Love / biata herbata Pai Mu Tan, kwiat pomarafnczy, biaty oraz roZzowy chaber, —
gruszka oraz rabarbar [czas parzenia 2-3min]
\
Malinowo-kokosowy duet / czarna herbata liSciasta, owoc maliny caty oraz grys 4%.
chipsy kokosowe, skorka pomaranczy, aromaty [czas parzenia 3-5min]
if \\\\‘
China Milky Oolong / zielona herbata lisciasta naturalnie aromatyzowana mlekiem =

[czas parzenia 2-3min]

Kolorowe wariacje / zielona herbata Gunpower, kwiat stonecznika, bfawatek, rabarbar,

czerwona porzeczka, ginko biloba, aromat [czas parzenia 2-3min]

Stodka KaFFka / czarna herbata lisciasta, kostka toffi, wiorki kokosowe, malina czqstki
ziarno kaFFkie, kardamon, cukier brqzowy krysztat, krokosz ptatki, aromaty

[czas parzenia 3-5min]

Pachnqgca tgka / Herbata zielona Sencha i Chun-Mee, jabtko, morela, malina, ptatki

nagietka, cytrusowy aromat [czas parzenia 2-3min]




