Formule du midi

Entrée +plat +dessert 20€
Entrée +plat OU plat +dessert 18€
Menu enfant 12€

Nos entrées

L ceuf des prés o€

(Euf parfait, velouté de petit pois a la menthe & croustillant de parmesan

Tartare exotique 12€/21€

Saumon ﬁ‘ais relevé de mangue, d'avocat et de piment d’Espe[ette

La nomade gourmande 12€/17€

. Salade composée d’'une volaille marinée aux épices, de jeunes pousses, de [égumes de saison et agrémentée d’une
.

vinaigrette acidulée aux noix




Nos plats

Bowl printanier 18€

Lentilles vertes, tomates cerises, avocat, [égumes croquants, houmous, féta & olives

Risotto d’asperges 22€

Risotto crémeux, asperges vertes, tuile d'encre de seiche

Péche du jour 25€

Napée dun v'maigre de tomate

Piéce du boucher 27€

Accompagnée d’une sauce du moment.

Burger Bohémien 20€

Steak haché, tome de brebis, tomates conﬁtes, oignons rouges, légumes gviﬂés et pesto

Nos accompagnements

Frites, salade verte ou ratatouille maison

Supplément accompagnement 3€




Nos desserts

Escapade fromagére 10€

Assortiment de ﬁomages a savourer avec un pa'm de campagne

Faisselle 6€

Nature, créme, coulis

Douceur meringuée n€

Meringue, fruits rouges , glace vanille artisanale et chantilly

Chou Bohéme g€

Chou garnit d’une glace Paris Brest et noisette

La cueillette g€

Coupe de fraises fraiches, nature, au sucre ou & la chantilly

Nuage praliné 7€

le flottante sur sa créme anglaise a la vanille bourbon et pralines roses

Le gourmand g€ <

Café, thé (+1,5€) ou dijo (+3,5€) gowrmand




Nos producteurs

Nous faisons le choix du local et de lartisanal, en collaborant avec des producteurs de la région qui partagent

nosvaleurs : le gotit duvrai, le respect duvivant et lamour des belles choses.

Le pain

Boulangerie Claret ( Bourget du Lac)

Le fromage

Fromagerie de Chambéry

Les glaces et sorbets

Glaces des A[pes

Liste des a[[ergénes dispon'do le sur demande



