La Carte d hiver

Les ‘Entrées

« Les Ravioles de cﬁampignon, foie gras, émulsion morilles. 19€

o Le foie de gras de canard fumé au bois de pommier 18€
1G?P sud-ouest

o Les Saint-Jacques gratinées a Laioli. 18€
o La Galette de céleri, crme raifort et igumes croquants 12€

o ¢S 3-6-9-12 huitres n°2 de [ile aux Moines. S€-17€-25€-33€

Les Plats

o La Piece de Ewuf cf’?lngus, frites maison, sauce du jour. 24€
« Le Burger ROSSINT au canard confi, frites maison. 21€
o [e¢ ‘Fisﬁ&’cﬁi}os Maison, sauce tartare maison. 22€
e La Pluma Tberico “DUROC” ligumes du moment ~ 24€
Et patates douces

e Le Risotto de Gambas et cﬁampignon 20€
o Le Homard ou la Langouste Breton 1 3€20€/100g

Sur commande. C/\/layonnaise, estragon, gri[fé au feu de bois

e L¢ Plat du moment. Prix q Pardoise

o Pour les enfants fish&chips ou haché de black Angus, frites ~ 15€
o La Formule du midi a Pardoise

Entrée-Plat-Dessert 25€
Fntrée-Plat ou Plat-Dessert 20€

Llassiette de frites 5,5€
Su}?pfément sauce 2€

Les Desserts
e [a tarte Tam}?[emousses meringuée 10€
e [a SOU}?Q de mangue, noisettes torréfiées 10€
o [e¢ Cheese-cake déstructuré, citron vert, mandarine 10€
o Je¢ Jofateau de ﬁ'omages de [a maison Cario. 10€

'T)OMS nos y(ats sont COT’lf’eCf’iOﬂﬂéS a 6(156 c[e JOTOC[UitS

Frais, de saison et faits maison.

Les .ﬂ;ﬂe/rzé:zﬁ

Ricard 4€
Martini rouge 5€

Wﬁisﬁy/m}aérieur 6€/10€

ﬂ'i’-]ouncﬁ 7€
Verre de vin 7€
ﬂyém’tif maison 9€
‘Porto 5€
Kir Bourguignon 9€
Americano 9€
Despemcfas 6€
‘Biére Jmfession ¥ 4€

‘Biere Jmfession Jointe 8€
Les Joﬁs
Jus de fmises PAGO  s5€

Jus dananas PAGO  5€
Jus de pomme PAGO  5€

Omngina 4,5€
Breizh tea 4,5€
Breizh cola, zéro 4,5€
Plancoét intense 4,5€
Les eaux Plancoet (22)

1L-% eau minérale 7€-5€
1L-% eau pétillante 7€-5€

Les boissons chaudes
Café Cellini 2.5€
Thé 3.5€

Les p@eﬂz’f?
CDigest}'f 10€
@igesmf suj)érieur 15€
Hors d”age. 40€



