
B E S T E L  T I J D I G  U W  A F H A A L G E R E C H T E N
W O E N S D A G  T . E . M .   Z A T E R D A G  B E S T E L L E N  V Ó Ó R  1 2  U .

A F H A L E N  D E  D A G  Z E L F  T U S S E N  1 7  U .  E N  1 9  U .    
Z O N D A G :  B E S T E L L E N  T E N  L A A T S T E  O P  Z A T E R D A G  V Ó Ó R  1 2  U .

A F H A L E N  O P  Z O N D A G  T U S S E N  1 1  U .  E N  1 2  U .
W E  L E V E R E N  A A N  H U I S

B I N N E N  E E N  S T R A A L  V A N  5  K M .
 

P L A A T S  U W  B E S T E L L I N G :
 

I N F O @ B R A S S E R I E - D E H A R M O N I E . B E
0 4 9 4  4 2  4 1  4 2

W H A T S A P P
S M S

 WINTERMENU 
€ 45

 
COCKTAIL VAN GARNALEN

grijze garnalen - tomaat - eitje - sla - cocktailsaus
WORTELSOEP

room - gele curry - mascarpone
EEND

sappig gebraden borstfilet - jonge groenten 
jus van Madagascar peper

gratin of kroketjes
CHOCOLADE

mousse van chocolade 811- vanillesaus - Oreo
schuimsnoepjes - framboos

S T E U N  U W 
P L A A T S E L I J K E  H O R E C A

BRASSERIE DE HARMONIE
TRAITEURDIENST

 V E R K R I J G B A A R  O P  V R I J D A G ,  Z A T E R D A G  E N  Z O N D A G M I D D A G .
T E N  L A A T S T E  O P  D O N D E R D A G  B E S T E L L L E N .



VOORGERECHTEN

G E R O O K T E  Z A L M
groene kruiden - guacamole - tomaatjes - zure room

€  1 0 , 0 0

MENUKAART

K A A S K R O K E T J E S  
2  S T U K S

€  1 2 , 5 0

G A R N A A L K R O K E T J E S  
2  S T U K S

€  1 2 , 0 0

K R E E F T E N K R O K E T J E S
2  S T U K S
zelf nog te frituren

R U N D S C A R P A C C I O

€  1 0 , 0 0

C O C K T A I L  V A N  G A R N A L E N

K N O L S E L D E R S O E P  1  L I T E R
room - groene kruiden - gerookte eend

€  1 0 , 0 0

W O R T E L S O E P  1  L I T E R

M E R G P I J P
2  S T U K S

€  1 0 , 0 0

room - gele curry - mascarpone
€  1 0 , 0 0

G E L D I G  V A N  1 3  J A N U A R I  T . E . M .  3 1  J A N U A R I

kruidenboter - toast

zelf nog te frituren

zelf nog te frituren

SOEPEN

krokante sla - balsamico - olijfolie - Parmezaan

€  8 , 0 0

grijze garnalen - tomaat - eitje - sla - cocktailsaus

€  6 , 5 0



HOOFDGERECHTEN

H A C H I S  P A R M E N T I E R
kalfsgehakt - bloemkool - wortel
puree

€  1 9 , 5 0

MENUKAART

€  1 2 , 5 0

€  1 6 , 5 0

V I S P A N N E K E

G O U L A S H

V R I J D A G  -  Z A T E R D A G  -  Z O N D A G

C A N A D E S E  K R E E F T
P E R  H E L E  K R E E F T  O N G .  6 5 0  G

G E N T S E  W A T E R Z O O I €  1 6 , 0 0

bellevue - salade - tomaat - eitje
cocktailsaus - mayonaise

€  5 5 , 0 0

G E L D I G  V A N  1 3  J A N U A R I  T . E . M .  3 1  J A N U A R I

kippenbil - fijngesneden groenten - bouillon
krieltjes

WEEKENDSUGGESTIE

verse vis volgens aanvoer - julienne van groenten
puree

stoofschotel van rund en paprika
keuze uit krieltjes, puree of kroketjes

DESSERT
P A N N A  C O T T A
frambozencoulis - meringue - bosbesjes

M O E L L E U X
vanillesaus - rode vruchten

R I J S T P A P

€  6 , 0 0

€  6 , 0 0

€  5 , 0 0



WE DANKEN U
ALVAST VOOR

UW STEUN

Om alles vlot te laten verlopen vragen wij u cash 
en - indien mogelijk - met gepast geld te betalen of

met Bancontact.
 

Volg ons ook op Facebook en/of Instagram 
om op de hoogte te blijven van onze nieuwe menu's.

O N Z E  G E R E C H T E N  W O R D E N  M E T
L I E F D E  E N  V E E L  Z O R G  B E R E I D .  

U  H O E F T  Z E  E N K E L  
O P  T E  W A R M E N  O F  T E  F R I T U R E N  

HARMONIESTRAAT 54
2018 ANTWERPEN

 
03 216 44 54

 
INFO@BRASSERIE-DEHARMONIE.BE


