ElBételek - appetizer

Padlizsan tatar kecskesajttal 1600 Et
metélbhagymads hazi vajkrémmel és kemencés bucival

T aus Aubergine mit Ziegenkaese
Hausbuttercreme und Laibchen aus dem Backofer

Aubergine with tatar goat cheese with chive home-made
buttercrearrt arnid with oven baked bun

¥ &

Libamdj zsirjaban dermesztve 2200 Ft
ecetes medvehagymas uborkdaoal és bundas kenyérrel

Gaensenleber in eigenem Fett gelaehmt

Essiggourken mit Baerloch Pafese

Duck liver chilled in its fat

with pickled ramsons cucumber and with french toast

|

Pontytepertb fokhagymas tejfollel hazi burgonydscipéval 1550F¢%
Fischgrammeln mit Kartoffellaibchen
Fish-cruckling with potatoes-loaf

Tatarbeefsteak 3900 Ft

Beefsteak Tataren
Beefsteak Tatars

& T
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Levesek - soup

Zsenge cukorborsé krémleves 950 Ft

Zartes griin Erbsen cremesuppe

Green i:r.-_*n:: cream soup

Magyaros gulydsleves hdzi kenyérlepénnyel 1700 Ft
LIngarische Gulaschsuppe mit selbst gebackenes Fladenbrot
Hungarian goulashsoup with flatbread

12

Tdrkonyos szarvasragu leves benne f6tt zildségekkel

zsenge cukorborséval és vargdnydval 1400 Ft
Hirschragcoutsuppern mit Estragon

mitgekochten Gemiiise zarte Erbsen und Steinpilzen

Venison stew soup with tarragon cooked with vegetables

with tender snap peas and porcini mushroom

Fdcanleves gazdagon

sajdt hiisdval benne f5tt zOldségekkel szélestésztdval 1400 Ft
Fasansuppe reichserviert mit seinem Fleisch

mit gekochten Gemiisen und breite Nudeln

Pheasant broth financiere

cooked with vegetables and wide noodles

Hiizi hiisleves 990 Ft
Fletschbriilie mit Nudeln
Honie made bouillon with noodles

/8 & &
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Féételek - main course

Ceasar saldta 1900 Ft
Ceasar Salat
Ceasar salad
¥ &
Lapon stitdtt enyhén fiistds kézmtives sajt vajmdritdssal
g7 & brokiolival 2800 Ft
EELIH‘ geraucherter Handwerkerkaese auf Platte gebraten
mit Buttercreme griinen Spargel und Broccoli
Roasted mildy smoky artisan cheese with butter sauce, with

green asparagus and broccoli

Paprikds lisztbe forgatott lepkepisztring saldta szivvel
80s citrommal és fiistolt pisztrdngos joghurttal 3200 Ft

Schmetterlingforelle in Paprikamehl gebraten

mit Salatenntherzen und mit Zitrone und Forellenyoghurt
Rainbrow trout paprika flour saute with lettuce hearts
salted lemion smoked trout flavoured yoghurt

T
Réntott fogas mandulabunddban friss olivds saldtdval és aiolival 3900 Ft

Zander in Mandelnmantel gebacken mit Olivensalat und Aioli
Breaded zander in almondcoat ItfiHIlf}':’H!r olive salad and aioli

120 WA

Bdrén siitdtt fogasfilé citrommal fliszerezett rizottéoval 3900 Ft
Zanderfilets auf eigenen Haut gegrillt mit Zitronenrisotto
Pike-Perch Fillet roasted on its skin with lemon spiced risotto

Harcsapdorkolt hdzi tidréscsuszdoal 3700 Ft
Wc Isporkolt mit Topfennudeln
ﬁ} steto mrH} homemade curd noodles
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Féételek - main course

Haltal 1 f6 részére 4400 Ft
Haltepertd, lime-os siillé steak,

harcsapdrkdlt, rizs, tiros csusza

Fischplatte fiir 1 Person

Fisheriebe, Zandersteak mit Lime, Welsporkdlt, Reis, Topfennudeln

Fish plate for 1 person

Fi_shi*rmm'ﬁ, zander with lime, catfish, stew, rice, curd noodles

Lassan siilt libacomb pdrolt lilakdposzitdval és krumplildngossal 3900 Ft
Langsam Gebratene Gaensenkeule mit Gesclumortem Rotkohl und Kartoffel Kroketten
Slowly roasted goose legs with braised red cabbage and potato fried dough

Havihegyi réntott csirke sonkdval-sajttal téltve silltburgonydoal 2900 Ft
Hiihnchen-roulade “Gordon blen”™ mit Kartoffeln

Fried stuffed chicken “Gordon blue”, fried potatoes

%

Pankémorzsdba forgatott csirkemell burgonyapiirével 2900 Ft

Hanchenbrust in Pankopanier mit Kartoffelnpurée
Chicken breast panko bread crumbs with miushed potatoes

% &

Grillezett csirkemell steak wvaslapon sillt zdldségekkel 2900 Ft
Gegrilltes Hdahnchenbruststeak mit gegrilltes Gentiise
Grilled chicken steak with roasted vegetables

rd

Tejfolds csirkepaprikis hidzi nokedlivel 2800 Ft
Paprikahuhn mit Sauersahne und Nockerle
C.!'Hcff:r_*.upﬂiJrr'.l’f.r?f: with homemade gnocchi

124
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Féételek - main course

Cigdnyvajda tarjdja
stilt szalonna taréjjal és csénak burgonydval 3100 Ft

Zigeunersteak mit Speck und Bratkartoffeln

Gipsy steak with bacon and fried potatoes

g0s csiildkszelet
chilis hagymduvoal és szalvéta gombdiecal 3100 Ft

Knusprige Haxenstiicke mit Chilizwiebeln und Servietten Knodel

Crispy trotters slices ,chili onions and napkin dumplings
Pankoémorzsdba forgatott sztizpecsenye
Snidlinges burgonyapiirével és hdzi majonézes kdposztival 3400Ft

Jungfernbraten in Pankopanier,
Kartoffelnpurée mit Snitlauch ,Majonnaisen-kraudsalat
Tenderloin in japanese (Panko) bread cumbs with

Chive mashed potatoes and mayonnaise cabbage

EE

Mecseki fatdnyéros siilt burgonyéval és rizzsel 3700 Ft
“Mecsek” Holzplatte Kartoffeln, Reis

Wooden plate in “Mecsek” style Mixed side dish
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Féételek - main course

Részeges vadpdrkilt tojdsos galuskdval 3400 Ft
Hirschragout mit Baerlauche Eiernudeln
Deer stew with ramsonsegg noodles

Lz

Afonyds vérdsboros szarvasszelet 3700 Ft
oportbéban dztatott kirtével és hdzilag készitett krokettiinkkel

Hirschkeule mit Blaubeeren, Birne im Rotwein, Kroketten
Stag medals with blueberries, pear in redwine with crogquettes

H S

Vaddsztdl 1 f6 részére 4100 Ft

Afonyds szarvas, részeges vadporkolt
szarvas vadas krokettel és galuskdaoval

Jaegerplatte fiir 1 Person

Hirschkeule mit blaubeeren, Klaue Wildragouf,
Hirshbratert mit Ragout dazu Kroketten urnid Nudeln
Stag plat for 1 person

Stagmedals with blueberry, claw wildstew with noodels,
roast venison, croguettes

Bagolytdl 2 f5 részére 7100 Ft
Havihegyi rdntott csirke, panké morzsdba forgatott szlizpecsenye
tarja steak ropogds hagymakarikdkkal, rizs és hasdbburgonya

~Bagoly” Platte fiir 2 Personen

Baniertes Haehnchen ,, Havihegy” Art, Jungfernbraten in Panko panier,
& a F

Kamm vom Rost mit Zwiebelringe, Reis, Pomme Frittes

«Bagoly” plate for 2 person

Breaded chicken made in ,Havihegy” style, tenderloin in japanese brad crumb.

roasted spare ribs with crisp onion rings, rice, french fries

T
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Féételek - main course

Rose kacsamell cseresznye raguuval és krumplildngossal 3900 Ft
Enterbrust , Rose ,, nit Dérrkirschragout und Kartoffelnpuffer
Rose duck breast , cherries ragout, potatoes scone

kO

Marhapofa pecsenye savanyitott falusi tojdssal
kapros-tiros galuskdoal és mangalica pdrecel 3700 Ft
H:mi’fhhd.r cheeks Braten mit Dill-quark nudeln

Beef cheek roast with dill cottage cheese noodles

T Q.

Villanyi bélszinsteak

kacsamdjjal és hdzilag készitett krokettiinkkel 5900 Ft
Beefsteak mit Entenleber und hausgemachte Kroketten

Beefsteak with duckliver and home made croquettes

z|

Magyar tarka bélszin zdldbors mdrtdssal
savanyitott gombdkkal és vaslapos zdldségekkel 5900 Ft
Lingarischer Lendenbraten mit Griinpfeffersauce

satiecrent Pilzen und auf Eisenplatte gebratenen Geniiise
Hungarian beefsteak picked with green pepper sauce

and vegetables baked on iron plate
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Saldtdr - salats

Tejfeles uborka saldta 690 Ft Kaposzta saldta 620 Ft
Gurkensalat mit Sauervalhm Krautsalat
Cucumber salad with sour cream Cabbage salad
Paradicsom saldta 690 Ft Vegyes saldta 690 Ft
Tomatensalat Gemischte Salat
Tomato salad Mixed salad
Ecetes almapaprika 690 Ft Csemege uborka 620 Ft
Essig-Apfelpaprika Gewitirzgurken
Sour apple-paprika Pickling cucumber
DesszerteR - desserts
Hdazi csokolddé torta
felvert dfonya lekvdrral mentdval és s6s didval 990 Ft

Hauseeniachte Schokoladenitorte

mit Blaubeerenchutney und Eierschaum
Homemade chocolate cake with chrauberry jam
with mint and salted nuts

Rdké6czi thrds palacsinta forré csokolddéval 990 Ft
Hiitterkaese Pfannkuchen Rakoczi Art mit heisse schokolade
Cottage cheese pancake Rakoczi style with hot chocolate

Kemencében sidtdtt makosguba

dfonya csatnival és tojds habbal 1190 Ft
Mohnscheiterhaufen im Ofen gebacken

miit Blaubeermarmelade und gesalzenen Niisse

Owven baked poppy seed pie

with bluebarry chutney and egs white foam

e
S6s karamellds maddrtej sillt tojds habbal 990 Ft

Salz-karamell Vogelmilch mit gebackene Eierschauim
Solty caramell custard with backed egemousse
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