Nos Vins Rouges \

|

14cl 25cl 50cl 75cl
Chateau du Grand Humeau, Bordeaux 460 € 8.20€ 14.80 € 22.00 €
Meriot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, souple fin et équilibré . . Le Gamin de Poissy
. . in6 ot Fils Vi de midi a 22 h 30
Héritage du Conseiller, Bouchard Ainé et Fils, Vin de France 550 € 9.80 € 17.70 € 26.50 €
100% Pinot noir, harmonieux et doux en bouche
La Muse, Vin de France | 550 € 980€  1770€  2650¢€ I G D P
100% Syrah, fraicheur et aromes de garrigue E AM]N E OIS SY
Chateau des Coccinelles, Cote du Rhone 6.00 € 10.70 € 19.30 € 20.00 € Tous nos plats sont faits maison, c’est-a-dire travaillés sur place par notre chef et son équipe a partir de produits bruts.
Grenache, Syrah, nez intense, fruits noirs et épices
Louis Téte, L Chatelin AOP Brouilly 6.50 € 11.60 € 21.00 € 34.50 € MENU ENFANT 12.00€
100% Gamay, souple et élégant aux aromes de fruits rouges FORMULE DU GAMIN 19.50€ Jus de fruit de la maison Bissardon
Domaine La Chevallerie, Saint Nicolas de Bourgueil 6.50 € 1160€  2100€  3450¢€ Wi e waml i i e ) Steak haché ou tenders de poulet ou fish'n’chips
100% Cabemnet Franc, léger avec des notes fruitées Plat formule + Tarte du jour + Café bio Boule de glace artisanale au choix
Les Pierres de Garrigues, Pic Saint Loup 720€ 12.80 € 2320¢€ 35.00€
Syrah, Grenache, arémes de fruits rouges et noirs, équilibré et élégant ,
Domaine Miramont, Vacqueyras |~ 48.00 € J Nos Entrées \, / Nos Salades A\
Grenache, Syrah, Mourvedre, robe sombre, a reflets violines, laisse entrevoir la richesse de ce grand vin, charnu et élégant CEufs bio mimosa () 6.80 € La César Salade romaine, ceuf poché, copeaux de Parmesan,
Les Lauziéres, Crozes-Hermitage 48.00 € . " N7 croutons, poulet pané, tranche de poitrine
100% Syrah, fité, facile, un vin de plaisir immédiat! Falafels maison (3piéces), sauce Tahini maison () 7.80 € fumée, tomates cerises, sauce césar du chef 18.00 €
La cave du Gamin 75.00 € Bricks de chévre et compotée d’oignon, mesclun 8.50 € La Berger Mesclun, bricks de chévre, jambon de pays,
N ' N L pommes rissolées, noix, tomates cerises 17.50 €
Demander a nos equipes Accras de morue (3piéces), aioli maison 8.50 € o
La Farfalle Mesclun, farfalle au pesto, féta, oignons
Petite ardoise de charcuterie () 12.00 € rouges, olives noires, tomates cerises, basilic frais 16.50 €

N\ ( N\ ([
J Nos Vins Blancs q J Nos Plats \_J Nos Tartares \

Cuisse de canard confite maison, au Couteau
Nova, Le Blanc Sec, IGP Cétes de Gascogne 4.60 € 820¢€ 1480€  2200¢€ pommes de terre rissolées et mesclun () 18.00 € (coupés par nos soins & la commande)
Colombard, sauvignon, un vin plaisir, & partager en toute simplicité Magrez dte cana,’;l, sauce Ia” m’fl aux 4 épices, 1950 € Le Traditionnel Frites maison et mesclun () 18.50 €
Héritage du Conseiller, Bouchard Ainé et Fils, Vin de France 550 € 9.80 € 17.70€ 2650 € pommes de {efre nSSolces, mesciun () : e 3 -
100% Chardonnay, équilibré et rafraichissant avec des notes sucrées onctueuses Andouillette a la ficelle, sauce moutarde L’ltalien ?asrhc et parmesan, frites maison
Rock’M’roll, Auguste, IGP Val de Loire 600€  1070€  1930€  29.00€ 4 fancianno, fites maison ot mesclun @@ 19.00€ | | etmesclun & 19.50€
100% Chenin, fraicheur et aromes de fleurs blanches Faux-filet de boeuf mariné fagon Tataki, Le Thali Coriandre et menthe fraiche. sauce du chef
. frites maison et mesclun (7 19.00 € ) ) — ’ ’
Nova, Le Blanc Moelleux, IGP Cétes de Gascogne 7.20€ 12.80 € 2320€  3500€ Buns buraer Pain biaché, véritable choddar frites maison et mesclun () 19.50 €
. ; in brioché, véri )
Gros_:nanseng, un vin doux et sucré steak haché, frites maison 17.50 € \ f
/_/, Domaine Durand, Sancerre 8.30 € 14.80 € 26.60 € 40.00 € o ’
100% Sauvignon, nez frais et mentholé accompagné d'une note d'agrumes 562&3"’%#0%?65#}2%3:",’J"?’I’!;’g?‘?’%%’ ‘é%””t%’%ghjgg]%n, - J— Nos Supplements —\
: : 4 sauce u chef, frites maison 90 € =4 NS
ﬁ)rol;osme.de la F?rg% ';ou:jl,ly fum;z buis et de tilleul 48.00€ ) } ) Supplément de garniture Frites maison, Pommes de terre rissolées,
o Sauvignon, nez type ae fleur d'oranger, ae buis et ae tilieu Chicken burger sauce ranch, frites maison et mesclun 17.50 € Purée 5€ , Mesclun 3.50€, Assiette de légumes rotis 8.50€
Domaine Passy le Clou, Famille Descombe, Chablis Lasagnes végétariennes aubergine, courgette,
100% Chardonnay, dense, Comp/exe et d'une belle richesse aromaﬁque 5200 € pOin'O”, Oignon, tomate; mesclun 1800 € Changement de garniture Frites maison, Pommes de terre risso[éesi Purée
Ravioles du dauphiné créme de truffe 19.50 € Légumes rétis (+3.50€)
N\ f Supplément sauce 1.00 € \ f
Nos Vins Rosés N\ Ve Nos Desserts
J N\
Nos Poissons \ Le tiramisu “légendaire” du chef 9.00€
IGGP Vhal',C 'Gnslt(: :‘:f%fént,fMalsoln Eftal;doi? 4.60 € 8.20 € 1480€  22.00€ Filet de bar frais, sauce vierge parfumée au jaboticaba, Brioche perdue caramel beurre salé, glace vanille 10.00 €
renache, Cinsault, fruite, leger, frais, gouleyant en bouche légumes de saison rétis () 21.00 € Cheesecake au coulis de fruits rouges 9.00€
Cote de Provence, Héritage, Maison Estandon 6.50 € 11.60 € 21.00 € 3450 € g . Mi-cuit au chocolat. boule de alace vanille artisanale 9.00 €
Cinsault, Grenache, Syrah, une couleur pale, une robe brillante, un nez fin et élégant Tartare de daurade mangue, avocat, grenade, tagliatelles : g :
de légumes froids, vinaigrette & la mangue () 2250 € Café gourmand :créme brulée, tiramisu et truffe au chocolat 9.00 €
Pave de saumon mariné aux herbes sup. 1.50€ avec un café créme ou un thé
Nos Bulles \P urée a I'uile dolive 21.50 €/ Champagne gourmand pour finir avec des bulles!!! 16.00 €
10cl 75cl Boule de glace artisanale ou sorbet au choix : 3.00€
Prosecco poc Edoardo Rota 500€  29.00€ Nos Fromages Vanille Bourbon de Madagascar, Mandarine de Sicile,
Champagne C.Mignon 1 cru 10.00 € 65.00 € Lapart6€ Les3parts11€ I;hum r;/sm au StC J.;ames, ,2388; dg Frang: Calfetde 'C;lo.mble,c Fralsel
enga Sengana, Citron vert du Mexique, Chocolat noir Suisse, Carame
Champagne Gosset Blanc de Blancs 160.00 € Tome de montagne aux 7 fleurs, Camembert beurre salé au sel de Guérande, Abricot de France, Pistache
Saint-Nectaire, Fourme d'Ambert, Morbier et crottin de chévre \ ’ ’ f




HAPPY HOUR

16h-19h du mardi au vendredi

Happy Sirius 5.50 €

Happy cocktail "Le Gamin" sans alcool 5.50 €

N
I’ = Nos Boissons Chaudes

NOS PLANCHES

PLANCHE DE CHARCUTERIE

OU DE FROMAGES 18.00 €
PLANCHE MIXTE 23.00 €

N\

Expresso Bio Breo 240 €
Café noisette 250 €
Double expresso 440€ Coca-Cola, Coca-Cola Zéro (33cl) 450 €
Café creme 420 € Orangina (25cl) 450 €
Capuccino 520 € Sprite (25cl) 450 €
Café Viennois 6.00 € Fanta Orange (25cl) 450 €
[j Chocolat Chaud Maisonﬂ 520€ Schweppes Tonic (25c¢l) 450 €
Chocolat Viennois 700€ Eau minérale plate Les Abatilles (33cl) 450 €
Thés Dammann Freres Eau minérale pétillante Les Abatilles (33cl) 450 €
Gunpowder, Earl Grey, Smokey Lapsang, Nuit & Les Abatilles plate 75¢c/ (en restauration) 6.00 €
Versailles, 4 Fruits rouges, Coquelicot Gourmand 450 €
Les infusions Les Abatilles pétillante 75c¢/ (en restauration) 6.00 €
Camonmille, Verveine Bio, Tilleul Bio 450 €
Vin Chaud a la Cannelle 6.00 €
7 "\ e

J Coté Sodas et Eaux = =\

—

N\

Orange pressée, Citron pressé

Maison Bissardon, 100% fruits

Abricot ou Ananas ou Péche de vigne ou Poire ou
pomme ou Tomate

Nos Jus de Fruits (35 c) =@ 2\

, , . _
J— Nos Thés Glacés maison _"‘X

Thé péche & hibiscus
Thé framboise & hibiscus 550 €

Thé citron & menthe

Nos Cocktails

N\

N\

Vanille
Fraise
Café

Nos Milkshakes (40cl) =E

Avec glace artisanale

8.00 €

Caramel beurre salé

@ Nos Limonades maison (35 cl)

Myrtille, framboise, lavande,
guzu, péche, romarin
4.80€

) Nos Mocktails = *

Virgin Mojito \
citron vert, cassonade,
menthe fraiche, limonade

Virgin Colada

le fruit Monin Coco, jus d’ananas Bissardon

Virgin Spritz

sirop Monin Aperol, limonade

Virgin Caipirinha Fraise

citron vert, le Fruit de Monin fraise, scheweppes tonic

Virgin Bora-Bora
le fruit Monin fruit de la passion, jus d'ananas Bissardon,

jus de citron, grenadine }

Nos Biéres

—G-
—

\

Mojito rti
Rhum Bacardi Carta Blanca, cassonade, citron vert, a l‘lSCli’lClléS
menthe fraiche, angostura, eau gazeuse 9.50 € 25cl 50cl
Aviation Sirius (4.9%) 4.00 € 7.00€
Yu Gin, liqueur de marasquin, liqueur de violette,
jus de citron jaune 11.00 € Parisis Magic (5.6%) Blonde 490 € 9.00 €
Margarita Parisis ambrée (6.2%) 490 € 9.00 €
Tequil Tripl 1 i .
equila Jose Cuervo, Triple sec, jus de citron vert 9.50 € Parisis Magic IPA (6.5%) 490 € 9.00 €
Gin Fizz s
Yu Gin, jus de citron vert, sucre de canne, eau gazeuse 9.50 € Biére du moment 520¢€ 9.50 €
Disaronno Sour Panaché 400 € 700 €
Amaretto Disaronno, jus de citron vert, sucre de canne liquide 10.00 € Monaco 400 € 700 €
Caipirinha
Cachaga Leblon, citron vert, cassonade 9.50 € Tango 420€ 120€
Caipiroska Fraise Twist 420 € 720€
Vodka Bistro, citron vert, cassonade, le Fruit de Monin fraise 10.00 € \Peroni (00%) 33cl 6.00 € p
Moscow Mule N\ .
Vodka Bistro, ginger beer, jus de citron vert, menthe fraiche 9.50 €
Mont Blanc —— Nos Whiskys (i) - [mw/ =
Vodka Bistro, glace artisanale citron vert,
Champagne C.Mignon 1 cru 15.00 €
J&B Blended (Ecosse) 8.50 €
Pina Colada
Rhum ambré agricole Trois Riviéres, le Fruit de Monin coco, Aberlour 12ans Single Malt (Ecosse) \
jus d'ananas Bissardon 9.50 € .
Maker’s Mark Bourbon (Etats-Unis)
Aperol Spritz
Aperol, Prosecco, eau gazeuse 850 € The Glenlivet 12ans Slngle Mailt (ECOSSG)
Irish Coffee Chivas Regal 12ans Blended (Ecosse)
Whisky Paddy, sucre de canne, café bio, chantilly 10.00 € )
The GlenGrant 12ans Single Malt (Ecosse)
Pornstar Martini . > 11.00 €
Vodka Bistro, purée de passion, sirop de vanille, Prosecco 9.50 € Togouchi Pure Malt (Japon)
Saint Germain Spritz Yushan Blended Malt (Taiwan)
Saint Germain, Prosecco, eau gazeuse 11.00 € )
The Sexton Single Malt (Irlande)
Bloody Mary
Vodka Bistro, jus de tomate Bissardon, assaisonnements 9.00 € Woodford Reserve Bourbon (Etats-Unis)
Expresso Martini o Ardbeg Single Malt (Ecosse) )
Vodka Bistro, liqueur de café, expresso, sucre de canne liquide 950 €
7 "\ e

Nos Apéritifs
Ricard, Pastis (2cl)

\ e

Prix net en euros, taxes et services compris. La maison n'accepte pas les cheques.

=

BN

450 €

Nos Rhums

Plantation (Guatemala et Belize)

Suze, Porto rouge (5cl) 450 € Kraken (Caraibes)
Hell (Jamaique) 11,00 €
Martini Bianco, Martini Rosso (5c¢l) 450 € Botana (Paraguay) .
Kir au vin blanc (714cl) Doorly’s (Barbade)
cassis, mure, péche, framboise, violette 490 € Eminente (Cuba)
Pi des Ch tes (5c) 450€ Zacapa23 (Guatemala) 15.00 €
ineau des Charentes (5¢ .
\ 7\ P

=

J
Get 27 ou Menthe citrons jaunes & verts
Baileys
Limoncello Piemme
Amaretto Disaronno
Cognac Hennessy V.S
Calvados Morin V.S.0.P
Bas-Armagnac Lafontan XO
Vieille Prune de la maison Massenez
Poire Williams de la maison Massenez

N\

Nos Digestifs — E

'8

7.00 €
7.00 €
7.00 €
10.00 €
12.00 €
12.00 €
12.00 €
12.00 €
12.00 €

Prix net en euros, taxes et services compris. La maison n'accepte pas les cheques.



