
Pâtes aux palourdes
(Pasta alle vongole)
(Pasta with clams)

Risotto aux fruits de mer
(Risotto ai frutti di mare)
(Seafood risotto)

Pâtes burrata, tomate, basilic
(Pasta con burrata, pomodoro, basilico)
(Pasta with burrata cheese, tomatoes, basil)

Tapas jambon cru, burrata, pistache
(Tapas prosciutto crudo, burrata, pistacchi)
(Tapas raw ham, burrata cheese, pistachios)

Tapas avocado toast 
(Mousse d’avocat, saumon fumé,)
(Mousse di avocado, salmone affumicato)
(Avocado mousse, smoked salmon)

Tapas sardines panées
(Tapas sardine fritte)
(Tapas fried sardines)

Vitello tonnato
(Veau à la sauce au thon)
(Veal in tuna sauce)

Salade La Cabane
(Saumon fumé, mousse d’avocat, ananas, oignon rouge, salade)
(Salmone aff., mousse di avocado, ananas, cipolla rossa, insalata)
(Smoked salmon, avocado mousse, pineapple, red onion, salad)

Délice Italienne
(Jambon cru, burrata, salade, tomate, olive)
(Prosciutto crudo, burrata, insalata, pomodori, olive)
(Raw ham, burrata cheese, salad, tomatoes, olive)

Salade Cesar
(Poulet pané, bacon, tomate, parmesan, sauce cesar, salade)
(Pollo fritto, bacon, pomodori, parmigiano, salsa cesar, insalata)
(Fried chicken, bacon, tomatoes, parmesan cheese, cesar sauce, salad)

CÔTÉ GOURMAND CÔTÉ PÂTES CÔTÉ VIANDE & POISSON

Milanaise de veau, frites
(Milanese di vitello, patatine)
(Veal Milanese, french fries)

Bacon cheeseburger
(Beuf, bacon, fromage, salade, tomate, sauce burger, frites)
(Manzo, bacon, formaggio, insalata, pomodori, salsa burger, patatine)
(Beef, bacon, cheese, salad, tomatoes, burger sauce, french fries)

Chicken cheeseburger
(Poulet pané, fromage, tomate, salade, sauce BBQ, frites)
(Pollo fritto, formaggio, pomodori, insalata, salsa BBQ, patatine)
(Crispy chicken, cheese, tomatoes, salad, BBQ sauce, french fries)

Friture de calamars et courgettes
(Frittura di calamari e zucchine)
(Fried squids and zucchini)

Filet de loup grillé
(Filetto di branzino alla griglia)
(Grilled seabass fillet)

Prix net

€ 23.00
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CÔTÉ DESSERTS

Tiramisu au café 
Cheesecake 
Sorbet  citron
Bateau de fruits frais
Glace batonnet 

€ 10.00
€ 10.00
€ 10.00
€ 20.00
€ 5.00

La liste des allergènes est disponible au comptoir

@lacabaneplage

La Cabane Plage 

+33 4 93 78 66 07

€ 26.00
 
 

€ 28.00
 
 

€ 23.00
 
 



CÔTÉ COCKTAILS

Mojito 
(5 cl rhum blanc, citron vert, menthe, sucre de canne, top soda)

€ 16.00

Mojito fraise / coco / passion € 16.00
Caipiroska 
(5 cl vodka, citron vert, sucre de canne, top soda)

€ 16.00

Caipiroska fraise € 16.00

Moscow Mule 
(5 cl vodka, 18 cl ginger beer, citron vert)

€ 16.00

Pina Colada
(5 cl rhum blanc, 10 cl jus ananas, purée de coco)

€ 16.00

Virgin mojito 
(Citron vert, menthe, sucre de canne, top soda)

€ 12.00

Virgin mojito fraise / coco / passion € 12.00

Caipirinha 
(5 cl rhum blanc, citron vert, sucre de canne, top soda)

€ 16.00

Caipirinha fraise € 16.00

Cuba Libre
(5 cl rhum blanc, 10 cl  coca, citron vert)

€ 16.00

Virgin Pina Colada
(Jus d’ananas, purée de coco)

€ 12.00

Tequila Sunrise
(5 cl tequila, 10 cl jus d’orange, 1.5 cl sirop de grenadine)

€ 16.00

Don Papa Mojito
(5 cl rhum Don Papa, citron vert, menthe, sucre de canne, top soda)

€ 18.00

Vodka Tonic Beluga
(5 cl vodka Beluga Noble, 18 cl schweppes tonic)

€ 18.00

Gin Tonic Mare
(5 cl Gin Mare, 18 cl schweppes tonic)

€ 18.00

CÔTÉ VINS CÔTÉ APÉRITIFS ET BIÈRES
Aperol Spritz 
(4 cl Aperol, 6 cl prosecco, top soda)

€ 12.00

Rock Spritz 
(2 cl Campari, 2 cl Aperol, 6 cl prosecco, top soda)

€ 15.00

Hugo Spritz 
(4 cl liqueur de sureau, 6 cl prosecco, citron vert, menthe, top soda)

€ 15.00

50 cl       € 10.00
Pelforth blonde / Panaché 25 cl      € 6.00

Campari Spritz 
(4 cl Campari, 6 cl prosecco, top soda)

€ 15.00

Corona 33 cl       € 8.00

CÔTÉ DIGESTIFS

6 cl     € 20.00 Whisky Lagavulin 16 ans

Rhum Don Papa Baroko 6 cl     € 18.00 

Limoncello / Manzana / Myrte 6 cl     € 7.00 

Vodka Beluga Noble 6 cl     € 18.00 

CÔTÉ CAFÉS
Café / noisette
Décafeiné
Américano
Cappuccino
Iced coffee
Iced latte

€ 3.00
€ 3.00
€ 4.00
€ 5.00
€ 5.00
€ 7.00

CÔTÉ BOISSONS
Eau plate / gazeuse 75 cl € 7.00
Sodas 33 cl 
(Coca cola, coca cola zero, orangina, ice tea peche)

€ 6.00

Sirop à l’eau / Diabolo
(Grenadine, menthe, fraise)

€ 6.00

Jus de fruit 20 cl
(Jus de pomme, jus d’orange, jus d’ananas, jus d’abricot)

€ 5.00

Ginger beer  20 cl € 7.00

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé à consommer avec moderation

 Verre   Bout

Côtes du Rhône AOC                € 8        € 32 
Chateau des Mirans BIO

Medoc AOC                                   € 10      € 45 
Château Moulin de Belair

Les Rouges

Les Blancs

Prosecco DOCG                         € 9        € 36 
Valdobbiadene Il Roggio 

Chardonnay AOP                       € 8         € 32 
Appagnié

Minuty Prestige blanc             € 10      € 45 

Pouilly Fumé AOC                     € 10      € 45 
Premier Pas

Champagne Esterlin Brut       € 18     € 75 

Sancerre AOP                               € 10      € 45 
Domaine Chauveau 

Côtes de Provence AOP          € 8       € 32 
Domaine Kennel BIO Demeter

Bandol AOP                                   € 10     € 45
Domaine La Chrétienne 

Les Rosés

Côtes de Provence AOP          € 9       € 36
Cuvée Minotaure 

Minuty Prestige rosé                 € 10     € 45

Les Champagnes

Ruinart Blanc des Blancs                      € 250 

6 cl     € 20.00 Rhum Zacapa Solera 23 ans

Prix net

La Cabane Paloma
(5 cl tequila, 18 cl soda pamplemousse rose, citron vert, sel)

€ 18.00

Chablis AOP                                 € 12      € 50 
Charles  Leblanc
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