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Anlipadlc - Vordpeiden

10 ANTIPASTO MISTO CASA € 950 € 1550
GEMISCHTE VORSPEISE fur 1person  fur 2 personen

1  VITELLO TONNATO € 150
KALBFLEISCHSCHEIBEN MIT THUNFISCHSAUCE UND KAPERN

1? CARPACCIO € 150
VON RIND AUF RUCOLA UND PARMISAN SCHEIBE

13 BUFFEL MOZZARELLA € 190
MIT PARMASCHINKEN AUF RUCOLA

14 INSALATA di MARE € 1050
MEERESFRUCHTESALAT

15 CAPRESE € 850

TOMATE UND MOZZARELLA

17 TORTELLINI in BRODO £ 490
TORTELLINT in HUHNERBRUHE

18 MINESTRONE £ 490
GEMUSE SUPPE

19 ZUPPA di CIPOLLA € 490
ZWIEBELSUPPE




naatate - Salate

Alle Salate mit hausgemachtem krditer dressing

oder balsamicodressing

22 INSALATA ITALIA

TOMATE, GURKE, VORDERSCHINKEN*, KASE UND E1

23 INSALATA MISTA
EISBERGSALAT MIT TOMATEN, GURKEN, UND RUCOLA

24 INSALATA TONNO
FISBERGSALAT MIT TOMATEN, GURKEN, RUCOLA,
THUNFISCH, E1, MAIS, ZWIEBEL, MINT MOZZARELLA

25 INSALATA POLLO
EISBERGSALAT MIT TOMATEN, GURKEN, RUCOLA,
HANCHENBRUST KASE, CROUTONS, ZWIEBEL UND OLIVE

26 INSALATA della CASA
EISBERGSALAT MIT TOMATEN, GURKEN, RUCOLA,
VORDERSCHINKEN* MINT MOZZARELLA, THUNFISCH,
El, ZWIEBEL UND CROUTONS

27 INSALATA di POMODORO

8,00
groB®

8,50
gro®

8,50
gro

TOMATEN SALAT

28 INSALATA ROASTBEEF
EISBERGSALAT MIT TOMATEN, GURKEN, RUCOLA,
ROSAGEBRATENES, ROASTBEEF (KALT), AVOCATG,
WALNUSSE, CROUTONS UND ZWIEBEL

29 INSALATA di CONTORNO

1250
gro®

BEILAGEN SALAT

/7,50

500

/7,00

klein

/7,50

klein

/.50

klein

550

9,50

klein

3,50

klein



FPizze

Alle Pizzen mit tomaten und mozzarella
KI 24 ¢cm - Norm 28 cm - Gr 32 cm

Je Extrabelag ab 0,50 €

* Phosphat und Konservierungsstoffe

33

34
35

36

37

38

39

40

41

42

43

44

MARGHERITA

KASE
SALAMI

PROSCIUTTO

VORDERSCHINKEN*
FUNGH]I

CHAMPIGNON
CAPRICCIOSA

VORDERSCHINKEN*, CHAMPIGNON, ARTISCHOCKEN, E1, OLIVEN
QUATTRO STAGIONI

VORDERSCHINKEN*, CHAMPIGNON, SALAMI, ARTISCHOCKEN
NAPOLI

SARDELLEN, KAPERN, OLIVE, KNOLAUCH
ORTOLANA

FRISCHE GEGRILLTES GEMUSE
PESCATORE

MEERES FRUCHTE, KNOLAUCH
TONNO

THUNFISCH, ZWIEBELN
QUATTRO FORMAGG]

VIER VERSCH. KASESORTEN
DI1AVOLA

SCHARFESALAMI, PEPERONI, KAPERN, OLIVEN, KNOLAUCH

6,00

6,50
6,50

6,50

/7,50

/7,50

8,00

8,50

8,50

8,00

8,00

/7,50



45

46

47

48

49

50

51

HAWATII

VORDERSCHINKEN*, ANANAS
SPEZIALE

VORDERSCHINKEN?*, SALAMI, CHAMPIGNON, PEPERONI, PAPRIKA
VITELLO TONNATO

KALBFLEISCHSCHEIBEN, THUNFISCHSAUCE, KAPERN
CALZONE

VORDERSCHINKEN*, SALAMI, E1
CALZONE CARNE

BOLOGNESE, VORDERSCHINKEN*, SALAM],
PARMA

PARMASCHINKEN, RUCOLA, PARMISAN, SCHEIBEN
CALABRESE

SPIANATA (TTALIENISCH SCHARFESALAMI), COCKTAIL TOMATEN

/7,50

/.50

8,50

8,00

8,00

9,00

8,00



Fadte - Mudetn

57

58

59

60

b1

62

63

64

65

66

6/

68

69

SPAGHETT] AGLIO e OLIO

KNOLAUCH. OL
SPAGHETTI alla BOLOGNESE

HACKFLEISCH SAUCE
SPAGHETTI alla CARBONARA

SPECK, E
SPAGHETT] MARE

MIT MEERESFRUCHTE, TOMATEN SAUCE
PENNE allARRABBIATA

TOMATEN SAUCE, SCHARF
PENNE al TONNO

MIT THUNFISCH, ZWIEBELN, KAPERN, OLIVE
PENNE al PESTO e GAMBERI

RUCOLA UND GARNELE
RIGATONT allTAMATRICIANA

SPECK, ZWIEBELN, TOMATEN SAUCE
RIGATONI CIOCIARA

VORDERSCHINKEN*, CHAMPIGNGON, ERBSEN,
HACKFLEISCH, SAHNE SAUCE

RIGATONT GORGONZOLA

MIT GORGONZOLA SAUCE
TAGLIATELLE SALMONE

MIT LACHS IN TOMATEN SAHNE SAUCE
TAGLIATELLE ORTOLANA

MIT FRISCHE GEMUSE, TOMATEN SAHNE SAUCE
TORTELLINT PANNA PROSCIUTTO

MIT VORDERSCHINKEN* SAHNE SAUCE

/7,00

/7,50

8,00

9,00

/.50

9,00

9,50

8,00

8,50

8,00

9,00

9,00

8,00



72 TORTELLINT GORGONZOLA e SPINACI € 800
MIT GORGONZOLA SAUCE, SPINAT

Ridolle - Fedd
70 RISOTTO PESCATORE € 950
MIT MEERESFRUCHTE

71 RISOTTO ai FUNGHI € 900
MIT PILZE

FPadte al Fomo - Uberbackene Mudeln

80 LASAGNA £ 850

SCHICHTNUDELN MIT HACKFLEISCH, SAHNE, KASE

81 RIGATONI al FORNO € 850
HACKFLEISCH, SAHNE, VORDERSCHINKEN* E1, KASE

82 C(ANNELLONI € 850
GEFULLTE NUDELROHREN MIT HACKFLEISCH, SAHNE, KASE




Carne - Fleisct

SCHWEINEFLEISCH

90

91

92

93

94

COTOLETTA alla MILANESE

SCHNITZEL MIT POMMES
SALTIMBOCCA alla ROMANA

LENDCHEN MIT PARMASCHINKEN, WEISSWEINSAUCE
MIT ROSMARIN KARTOF UND GEMUSE

SCALOPPINE alla P1ZZAIOLA

LENDCHEN MIT KAPERN, OLIVEN, TOMATENSAUCE
MIT KROKETTEN UND GEMUSE

SCALOPPINE al LIMONE

LENDCHEN IN ZITRONESAUCE MIT KROKETTEN UND GEMUSE
SCALOPPINE al GORGONZOLA e NOCI

LENDCHEN MIT GORZONZOLASAUCE UND WALNUSSE
MIT ROSMARINKARTOFFELN UND GEMUSE

RINDFLEISCH

9%

97

98

99

100 FILETTO su CREMA di PARMIGIANO

BISTECCA alla GRIGLIA

ANGUS RUMPSTEAK GEGRILLT MIT POMMES UND GEMUSE
TAGLIATA su RUCOLA e PARMIGIANO

ANGUS RUMPSTEAK TAGLIATA AUF RUCOLA UND PARMISAN SCHEIBE

MIT ROSMARIN KARTOF UND GEMUSE
BISTECCA ai FUNGH]I

ANGUS RUMPSTEAK IN CHAMPIGNONSAUCE
MIT KROKETTEN UND GEMUSE

FILETTO alla GRIGLIA

ANGUS RINDERFILET GEGRILLT MIT KROKETTEN UND GEMUSE

ANGUS RINDERFILET AUF PARMISAN FONDUE
MIT ROSMARINKARTOFFELN UND GEMUSE

10,00

17,50

17,50

16,50

17,50

17,50

18,50

17,50

20,50

2150



101 FILETTO al PEPE VERDE € 2150
ANGUS RINDERFILET IN GRUNERPFEFFER SAUCE
MIT KROKETTEN UND GEMUSE

Pedce - Fiach
110 CALAMARI FRITTI £ 1350
TINTENFISCH FRITIERT MIT POMMES

111 CALAMARI alla DIAVOLA £ 1450
TINTENFISCH IN SCHARFE TOMATENSAUCE
MIT ROSMARIN KARTOFFELN UND GEMUSE

112 CALAMARI alla GRIGLIA € 1450
TINTENFISCH GEGRILLTE M1T KROKETTEN UND GEMUSE

114 SCAMPI alla GRIGLIA £ 1900
SCAMP1 GEGRILLTE MIT KROKETTEN UND GEMUSE

115 SCAMPI allAMALFITANA € 1950
SCAMPT IN COCKTEILTOMATEN SAUCE KNOBLAUCH
MIT KROKETTEN UND GEMUSE

Deddsent

125 TIRAMISU € 490

126 PANNA COTTA € 490

127 PROFITTEROL £ 490



Faddbien

SPALTER VOLLBIER HELL 050 L € 290
020 L € 240
SPALTER PILS 0,40 L € 290
SPALTER WEISSE 0,50 L € 310
020 L € 260

Fladchenbicre

SPALTER DUNKLE WEISSE 050 L € 310
SPALTER LEICHTE WEISSE 050 L € 310
SPALTER EXPORT DUNKEL 050 L € 310
SPALTER NR. 1 0,33 L £ 2/0
SPALTER HOPFENZ WERG 033 L £ 2/0
(LEICH, 40% WENGER ALKCHOL UND KALORIEN)

ALKCOHOLFREIES BIER 0,50 L € 290
ALKCOHOLFREIES WEISSE 050 L € 310
RADLER 0,50 L € 310

COLAWEIZEN / RUSSEN 0,50 L € 310




Weilwein offen. 0.2 L

RIESLING DO.C .R1VA DEL BIANCOSPINO”

BIO WEIN WECHE SAURE, AUSGEWOGEN MIT FRUCHTIGEN ALCOLEEN........

SILVANER

CHARDONNAY TROCKEN .VIGNA DE1 NONNT”
BIO WEIN VOLLMUNDIG, FRUCHTIG, HOLLUNDERARGMEN

PINOT BIANCO

Kotwein 0,{,{.% 02 /[

PRIMITIVO .PROFUMO DE1 SALENTI”
KIRSCHE, KAKAQ UND ROSINEN, DUFTE VON SCHOKOLADE UND PFEFFER

BONARDA DO.C 2013 .COUVEE DEL FONDATORE" BIO WEIN
(SEHR RAFFINIERTES BUKETT, AM GAUMEN WALDFRUCHTEKONFITURE

MIT WURZIGER NOTE)

BARBERA .RICASSA” QUALITATSWEIN PIEMONT
[EIN MIX AUS FRISCHEN. KNACKIGEN UND
EINGEKOCHTEN KIRSCHEN WUNDER BAR WEICH)

PINOT NOIR .1L NERQO” BIO WEIN
(DET DUFT NACH ROTBEERIGEN FRUCTEN,
AM GAUMEN 1ST ER VIELSICHTIG WARM )

Rodé offen. 0.2 L

IL PRIMO F10RE .NOIR”

€

€

4,90
4,90

590
4,90

4,90

590

4,90

590

4,90



Grappad

GRAPPA D1 BAROLO

RAMAZZOTTI
FERNET BRANCA

JAGERMEISTER
AVERNA

Lifebre

AMARETTO
BAILEYS ON 1CE

ESPRESSO

020 L

0,40 L
040 L
020 L
040 L

040 L
040 L

DOPPELTER ESPRESSO

TASSE KAFFEE

CAPPUCCING

LATTE MACCHIATO

GLAS TEE

. A D

. A . dan

4,50

3,00
3,00
3,00
3,00

3,00
3,50



Coclolaits, £ 770

MQJITO
WEISSTER RUM, FRISCHE MINZE, LIME JUICE, LIMETTE, ROHRZUCKER, SODA

PINA COLADA
WEISSTER RUM, MEYERS, KOKOS, SAHNE, ANANAS SAFT

TOUCHDOWN
WODKA, APRICOT BRANDY, LIME JUICE, ZITRONE, GRENADINE, MARACUJA SAFT

CAIPIRINHA
CACHACA, LIME JUICE, LIMETTE, ROHRZUCKER

SEX ON THE BEACH
WODKA, PEACH TREE, ZITRONE, LIME JUICE, KOKOS, CRANBERRY SAFT, O-SAFT

Non-alkottlic Cockladls. € 590

COCONUT KISS
KOKOSSIRUP, SAHNE, ANANAS SAFT, O-SAFT

RE FRESHER
LIMETTE, ROHRZUCKER, O-SAFT MARACUJA SAFT, TONIC GRENADINE

Long Drinted

CAMPAR1 ORANGE € 590
CUBA LIBRE € 690
JACK DANIELS COLA € 690
BACARD1 COLA € 690
g : .6 . [

PROSECCO (O (O E—— € 350 O0/5L € 2050
HUGO / APEROLSPRITZ . € 390
LILLET BERRY

LILLET BLANC SCHWEPPES WILBERRY HIMBEEREN € 550

WEINSCHORLE WEISS / ROT 025 L € 300 O050L € 500



Atkeotiolreie Gelrarnke

COLA / SPEZ] 040 L € 290
FANTA 040 L € 290
SPRITE 040 L € 290
SAFTSCHORLEN 020L....€ 220 040L ....€ 290
APFELSAFT 020 ....€ 220 040L ... € 290
ORANGESAFT 0200 ....€ 220 040L ....€ 290
TRAUBENSAFT 020 ....€ 220 040L ....€ 290
JOHANNISBEERSAFT 020L ... € 220 040L.....€ 290
ODER MARACUJASAFT 020L ...€ 220 040L ... € 290
ANANAS SAFT 020L ...€ 220 040L .....€ 290

ADELHOLZENER MINERAL WASSER
MEDIUM / SPRITZING 050 L . € 280 07501 £ 340

ACQUA MORELLI
STILL / SPRITZING 0251 £ 220 0750 € 450

GLASS WASSER
STILL / SPRITZING 020L . € 150 040 L o € 250
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Trattoria - Pizzeria

90596 SCHWANSTETTEN
LEERSTETTEN HAUPTSTRASSE 16
Telefon 09170 / 8435

OFFNUNGSZEITEN:
DIENSTAG B1S SAMSTAG 11,00 - 14,00 UHR / 17.00 - 23,00 UHR
Warme Kuche bis 22,00 UHR

SONTAG 11:00 - 14,00 UHR / 17:.00 - 22,00 UHR
Warme Kuche bis 21,00 UHR

Montag - ruhetag



