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6 Stk Maki Lachs Q

3 Stk. Migiri Lachs
8 Stk Ura Maki
(Lachs, Avocado, Gurke, Sesam)

: ‘? B M % N -onesiio o= Alle unsere 2y Ind fr q‘r‘" esund, -
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Mit Wasabl, SojasoBe, Ingwer 3 L § BENTO (fiir 1 Person) ok : v .‘ 4 ¢ y

3%

YAMATO (fur 2 Personen) px
6 Stk Maki Lachs
o Sk MNigiri
8 Stk Ura Maki
6 Stk. Crunchy Special
(Lachs, Thunfisch, Surimi, Avocado, Gurke, Sesam)
Mit Frischkase, Unagi. Mango-Mayonnatse, veganer Sauce, :
Ingwer, Wasabl, Sojasauce MENU LACHS D«
5 Stk Maki
A. Avocado 3 Stk Nigiri
B. Acocado & Surimi 8 Stk Ura Maki
C. Sake (Lachs, Avocado, Sesam)
D. Ebi Tempura
F. Tuna MENU VEGAN
G. Sake Avocado 6 Stk Maki
3 Stk Nigin
8 Stk Ura Mak
(Avocado, Paprika, Gurke, Sesam)

5 : k HOANG MENU bk
Mit Wasabi, Sojasofe, Ingwer o 1 Stk. Sake Nigiri (Lachs)
I Stk Maguro MNigin ( Thunhsch)
2 Stk Ebi Migin (Garnelen)
6 Stk Crunchy Tuna {Thunfisch)

MAKI MIXED ok
6 Stk Sake Maki (Lachs)
6 Stk. Tuna Maki (Thunfisch)
6 5tk. Kappa Maki {
& Stk Avocado Maki
mit Sesam bestreut 5ok MY FAVORITE 4
2 Stk. Sake Nigiri (Lachs)
CALIFORNIA Avocado, Gurke, S £ Sk Sake Maki (Lachs)
ALASKA Lachs, Avo t ﬂ 3 & Stk Tuna Maki (Thunfisch)
MAGURO Thunfisch, b, oesan 8 Stk. California (Gurken, Avocado, Surimi)

Gurke, Philadelphia, Sesam -
TAIYO o Sunmi, Avocado, Gurke ummantell mil Lachs HOGKN HOI.'L S i
2 Sk, Sake Nigirn (Lachs)

DRAGON FIRE Tempura Garnelen, Me } o i 1) :
Gurke. Philadelphia, bedeckt mit La 2 Stk. Maguro Nigiri {Thunfisch)
PHONIX FIRE Tempura Garnelen, Mango, 2 St Ebi Nigin (Garmnelen)
Gurke, Philadelphia, bedeckt mit Thunfisch 6 Stk Kappa Maki (Gurken) 5
VEGAN BALL Avocado, Gurke. Philadelptua, Sesam & Sth. Sake Maki (Lachs) OFFNUNGSZEITEN

B Stk Califorria {Gurken, Avocado, Sunimi) DIENSTAG: RUHETAG

6 Stk Crunchy Tori

' | MONTAG - SONNTAG 11:00 - 14:30 UHR

& Stk. Crunchy Salmon (Lachs)
17:00 - 21:00 UHR

“Frittlerte Sushl” - knusprig und
mit wenlg Fett, mit Sesam bestreut

KE SPECIAL o ; A g L ey
IS-’:-IE M_i\i{ir?\i,%””: Mit Honlg und Sesam J Li eferkostgn. 1,508 nach MI_I_(_:']_f ensturm
Lahe, duocaco, SLhm _ Mindestbestellwert 158
Japanische I—.é’.nn-:lﬂ_eﬁ‘Sp:eBe_ 160. Gebackene Banane Lieferkosten: 2 506 nach Bidtigheim - Ctigheairn
Surimi Avocado 161. Gebackener Apfel Lieferkosten: 3 C00€ nach
TUNA SPECIAL Malsch - Bischweier - R :

[hunfisch, Avocade, Sunmi (ak 20, 00
JUSATZSTOFFE & ALLERGENKENNSEICHNUNGEN & e = 2 ¥ 1 £ .
XECG‘ﬂEOS? LE_;:(I_MEIHNW a ol i Lieferkosten: 3 508 nach Durrmersheim - Warresheirm

Cadc, aUurke, Faprika b - Krabatiera i - Eiar /.- Fis g kioos th- 5 ol SE P
EBI TEMPURA SPECIAL - ek RN ) ol P oy (el 25,006)

b Tempura Garnelen, Avocado, Sunmi

Jasmin Rels und versch. Gemulse
'egetansch

: _ knuspr
sy Rindfleis

ﬁf % AR T knusprige Ente 2
— A g

PR o AW Garnelen

PEKING SUPPE ¢ Relsnudeln mit lelchter Sofie und angebratenem Gemlse,
GEMUSE SUPPE VEGETARISCH Zltronengras, Kriutersalat, Erdnlssen...
THAI SUPPE MIT HUHNERFLEISCH Vegelarisch Jasmin Rels und versch. Gemiise
THAI SUPPE GARNELEN d T Vegetansch g

GLASNUDELN SUPPE mit Huhnerfleisch Hihnerfleisch Tofu g
Rindfleisch

Cremige Kokosmllich mit

eisch g
ige Hahnchen a.g

Garnelen

Gemlschier Salat mit Sesam-Dressing Gebratene Udon-Nudeln mit GemUlse und Réstzwlebeln

MIX VEGETARISCH &

MIT KNUSPRIGE HOHNERFILET % H

MIT TEMPURAL GARNMNELEN =

PAPAYA SALAT (leichischarl)

Salat aus Papava, Karotten und frischen Krautern, leppan-Grll-Gemuse

gerostete Erdnusse angemacht in leichter Limetlensofie Teppan-Gnll Huhnerfleisch
Teppan-Grill Rindfleisch
leppan-Gnll Black Tiger
leppan-Goll mil Lachs d

Gegrllltes frisches Gemise mit Spezlal
hausgemachte Sofie und Jasminrels
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MINI-FRUHLINGSROLLEN (vegetarisch) 6 Stk a
HAUSGEMACHTE FRUHLINGSROLLE 2 Stk. Tradltlonelle dunkle, wlrzlge SoBe mit frischem Gemlse

PR " und Jasminrels mit Wahlwelse:
Mit Huhnerfleischiullung

HA NOI FRUHLINGSROLLEN 3 Stk Vegetarisch
Hahnchen, Gemuse und Glasnudeln Toll
YAKITORI-HAHNCHENSPIESSE 3 Stk F

EB! TEMPURA FRITTIERE GARNELEN 4 Stk Knusprige Huhnerlilet a
GYOZA a 4 Sik Rindfleisch

leiglaschen mil Huhnerfleisch- und Gemuselullung sprige Ente:s

SOMMERROLLEN (kall) 2 Stk

Mit Reisnudeln, Paprika, Salat, Gurken, Mangostreifen Cremlge Kokosmlilch mit rotem Thal-Curry

und fnschen Krautern umwickelt von hauchdunnem mit frischem Gemilse und Jasmin Rels

Reispapier dazu hausgemachte Sole mit

gerostelen Erdnusser

Vegetarisch 4 N

Mit Knusprlge Hihnchenstrelfen oder Tofu f } ige Hihnerfilet 2 p ¢ Zubereltet mit Sushl-Rels

MIt Tempura Garnelen a Hindileise ) Pokebowls sind eln hawallanlsches Natlonalgericht und
r SPrige T bestehentraditlonell aus frischem Flsch und frlschem Rohkost,
aarneien " das autgekochtem Rels gebettet Ist. Mit veganer Sauce,

- y Mango-Mayonnalse-Sauce und Unagl-Sauce
sowle Klkkoman Sojasauce
Cremige Kokosmilch mit rotem Thal-Curry, Mango Purre

mit frischem GemuUse und Jasmin Rels
BUDDHA BOWL rK
10,50 Avocado, Kappa, Edamame, Mango,
g 11.90 Mai, Wakame, Rucola, Sesam
nerfleisch g 11,90
GEBRATENER REIS MIT EIER UND GEMUSE - - Knusprige Huhnerfilet 2 g f 12,90 CHICKEN BOWL 45K

= - Rindileisch g 12,90 -
. aemus 3 ’ Habinehenatrefer T 4 PTalers]
o knusprige Enile a.g 13.90 Hahnchenstreifen, Avocado, Kappa

: R, - Mango, Edamame, Hucaola, Sesam
. knusprige Hahnchenfilet « = SLios: i T i%.00 .
: |-€::1f.|-'||;'|5:|'.|_ SALMON BOWL oF
i I-\..Fll.JST.':':_fJE?I Ente . Lachs, Avocado, Kappa. Mango, Sunmi
CGarnelen e Frische GemUse In dunkler SoBe, verfelnert mit dinngeschnittenem Edamame, Wakame, Rucola, Nori, Sesam
.. Zitronengras und scharfer Chillschote dazu Jasmin Rels
GEBRATENE NUDEL MIT EIER UND GEMUSE = ¢ HOANG BOWL 0

. Gemuse A ; gL
; Hiihnerfieisch Tor Tuna, Lachs, Avocado, Kappa. Mango. Surimi

i liiel il - i e Edamame, Wakame, Nori, Rucola, Sesam
¢. knusprige Hahnchenfilet a.c }"L:I|l1::!'!ll;’llh'il';|5_ . \;?5 f Fhenl BB L e S sl

. Rindfle knusprige Huhnerfilet ot/
d leis prig A MIXED BOWL [ 7

A knusprige Enle a al % : _ Japanisches Hahnchen, Lachs, Tuna, Surimi, Mango,
g. Garnelen c Gamalen K P i =8 Ke , Wakame, Edamame, Avecado, Rucela, Sesam
B L o

f. knuspriger Ente a¢ Rindileisch
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