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« Fait Maison »
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@ 7etwe site infemnet: www.graffiti.eatbu.com
K Yot page Facebook : Restaurant Graffiti
(®) Notwe instagram : restaurant.Graffiti

MENY
MENU

BIENVENUE




Rhum ambré, nectar de goyave, creme de cassis

Hotve Carts est digponible & empotder - 10%

Vbus Fles cAllergiques ?
Merci de nous intereoger. Des informalions suwe les allergenes i declaration obligalotre conternus
dand les plals voud sevont teansmises pase le personnel du veslaweant,

Prix nets service compris



cA parager ow pas 2
Planche mixte charcuterie et légumes grillés 23€

Pinsa 14€ &
(sauce tomate, mozzarella, roquette, speck, tomates cerises, copeaux de parmesan)

Entvées

Mozzarella burrata, trilogie de tomates au basilic 14€ &

Brochette de mortadelle snakée miel et romarin, carpaccio de melon 9.50€ —é
Tarte fine au saumon et salade de courgettes et mangue marinées 12€ -é
Involtini d’aubergine farcis ricotta citron, pignons torréfiés 9.50€-8
Calamars frits a la Napolitaine 12.50€ -5

Assiette de charcuterie italienne 12.50€

Assiette de légumes marinés 13.50€ &

Plats

Médaillons de filet mignon de porc farci a la trapanese, frites 22€ —%
Salade césar au poulet croustillant 18.50€ _é

Escalope de veau a la Milanaise 21€ —é

Lasagne au boeuf traditionnelle au Four 17€ A

Brochette de thon rouge, salade de nectarines au pesto 27€ —é
Gnocchi aux gambas, creme de crustacés 25€ _A

Aubergine gratinée farcie aux légumes 19€_-& A
Risotto Nero Venere froid carottes confites, mayonnaise citron basilic 20€ 15

fi@@g&f

Assiette de 3 fromages 9.50€

Desserls

Café¢/thé gourmand 9.50€‘%

Pavlova crémeux a ’abricot nectarines fraiches 9.50€ —%
Tiramisu chocolat cookie 10€ —é

Flan 4 la noix de coco 8.50€-48

Mousse au chocolat noir 55% cacao 9.50€-& A
Soupe de tagliatelle d’ananas citron basilic et son sorbet 8.50€ =
Baba Napolitain au rhum 9.50€

Chichi pizza Nutella 7.50€_&

Prix nets service compris



Coupes De Lilaces

Coupe café, Coupe chocolat 9€
Coupe amarena 9€

es (e Jaces cAvec cAllcool

Coupe rhum raisins 4cl 9€
Coupe limoncello 4¢l 9€
Coupe colonel 4cl 9€
Coupe Williams 4cl 9€

Llaces ot Sorbets cAw (Choix:

1 boule 3€, 2 boules 5€, 3 boules 8€
QM :vanille, chocolat, tiramisu, stracciatella,

noisettes romaines, cacahuete, barbe a papa, amarena, rhum raisin, café

o#bald : citron, poire, framboise, fruit de la passion, mandarine,

myrtilles A
Supplément chantilly ou chocolat chaud 1.50€ 5

Olleruw M (jusqu’a 8 ans) 13€

Lasagne Ou Pates sauce tomate Ou Bolognaise —%

o>

Glace(2 boules au choix) Ou Chichi pizza Nutella

Une boisson au choix (hors bouteille d’eau)

Boissons (haudes Digestifs Ac|

Café 100% arabica / décaféiné 2.70€ Rhum arrangé maison 7€
Café noisette 2.90€ Vodka Tagada 7€
Cappuccino 6€ Limoncello, amaretto, Get27,
Thé, infusions 4€ Poire, cognac, grappa 8€

Irish coffee / Amaretto coffee 10€ vieille prune Souillac 10€

Prix nets service compris



(ocktails

5,70&? C‘/{mow 40cl (Martini rosé, prosecco,nectar de fraise, jus de citron,fruits rouges) 12€
gW 25cl (vodka, fraise Tagada, prosecco) 9€

cszpﬂg 40cl (apérol, prosecco, eau gazeuse, rondelle d’orange) 10€

(S’omnﬁ'rw 25c¢l (Ilimoncello, jus de citron, prosecco) 9€

gel&'lw' 25c¢l (nectar de péche, prosecco) 10€

c%ma/zena, C/w/vg( 25c¢l (prosecco, liqueur de cerises, sirop de cerises, amarena) 9€

%{% 30cl (rhum, citron vert, sucre de canne, menthe fraiche, eau gazeuse) 9€

Plantewe 30c1 (rhum, jus d’orange, jus de citron, grenadine, vanille) 9€

C//méu'cano 20cl (martini blanc et rouge, campari, eau gazeuse, rondelle d’orange) 10€

(ocklails Sans cAlcool
(S)pug c//mow %&'fb 40cl (eau gazeuse,nectar de fraise, jus de citron,fruits rouges) 10€

%g&'ﬂ/ %{% 30cl (citron vert, sucre de canne, menthe fraiche, eau gazeuse) 7€
&%Q 30cl (Cocktail de fruits, grenadine) 7€

szwﬁ {Biewes (avec sirop 2cl +0.50€)

Coupe de prosecco 10cl 7€ Leffe blonde pression 25cl 4.70€
Kir au prosecco 10cl 7.50€ Peroni Nastro Azzuro 33cl 5.10€
Kir vin blanc 10 cl 6€ Peroni Nastro Azzuro 0% alcool 33cl 5.10€

(Cassis, mure, péche)
Ricard 2 cl 5€

Martini rouge/blanc 4 cl 5€ Dhisky 4 c| (avec soft +1.5€)
Marsala creme amande 4 cl 4.50€ Aberlour 12 ans 9.50€

Rhum blanc Dillon 5.50€ 4 cl Jack Daniels 8€

Porto rouge 4 cl 5€ William Lawson 7€

Boissons
Coca cola / Coca cola Zéro 33cl 4.50€
Orangina, ice tea 25 cl 4.50€

Perrier 33 cl 4.50€
Limonade 25 cl 4.50€

s De Fouits 20 cl 4.50€ Strops 2€

Poire,abricot,pomme,péche,tomate Grenadine,citron,fraise,péche,menthe,
Cerise, orgeat

Prix nets service compris



Carde Des Yins et Faun

/e QO_U&QJ

Saumur Champigny, Les Chanteraines
Brouilly, Chateau Des Tours

I¢ere Cotes De Blaye, Chateau Gazin-Montaigu
St Nicolas De Bourgueil

Bardolino, Chiaretto Lamberti DOC

Nero D’Avola Sicile LE MORRE DOC
Chianti Leonardo Da Vinci DOCG
Montepulciano d’Abruzzo DOC Cantina
Zaccagnini

Valpolicella classico «storica» Fabiano DOC
Lilium Toscana Governo

/es Qoae?

Cotes de Provence, les Barescas
Bardolino, Chiaretto Lamberti DOC

Jes Blanc

Lacrima Christi Del Vesuvio, Cantina Scala DOP
Frascati Cantina Fontana Candida DOP
Orvieto classico, La Carraia

Jes Pelillanis

Prosecco DOC Blanc, Rosé
Lambrusco Rosé¢, Rouge
Moscato d’Asti DOCG Tenimenti Ca’Bianca

Les Uns Fn (arafe
Rouge

Merlot pays d’oc IGP
Blano
Bourgogne-Aligoté AOC
Pose

Vin Du Pays De ’Aude

Evian
San Pellegrino
Carafe d’eau

Bouteille
75 cl

20€
31€
28€
29€
27€
30€
31€

33€

29€
37€

20€
29€

29€
28€
29€

36€
24€
29€

50cl

15€

18€

15€

Gratuite

Prix nets service compris

1/2 Bouteille

37,5 cl
15€
18€
17€

18€

le€

15€

15.50€

25cl

3€

o€

3€

50cl

4€
4€

Au verre
15cl

6.50€
7€

6.50€

6.50€

6.50€

15cl

5.50€
7€

5.50€

1L

6€
6€



