
Vos commandes sont à effectuer 48 heures 
avant le jour J via le messenger de la boutique, par mail, 

par téléphone ou en boutique directement. 

Acompte de 50% à la réservation 
Caution demandée pour le prêt du matériel

Nous nous adapterons sans souci à vos besoins plus 
spécifiques (sans lactose, sans gluten, allergies, ... ). 

Nos produits sont faits maison, et donc susceptibles de 
contenir l’un des 14 produits allergènes.

Drève André Dujardin - Cellule 59
7700 Mouscron - Tel 056 55 49 31



POUR COMMENCER ...

• Notre planche apéritive: tapenades, charcuterie,
	 fromage, fruits & légumes, grissinis

12€/pers (10,50€ à partir de 4 pers.)

• Notre pagnote fraîcheur: légumes, fruits, tapenade, 	
	 dés de fromage & olives

26€ ( 6€ pers. sup.)

• Nos pinchos : 1,60€/pièce (min. 15 pièces)

• Nos sandwichs garnis: pain blanc, sésame, pavot,
	 ... accompagné d’associations de produits frais 
	 tels que brie/rosette/mayo poivre, pesto/chèvre/ 
	 jambon Serrano, crème/saumon fumé ... crudités

12€/pers. (minimum 5 pers.)

LES INCONTOURNABLES CUISINÉMOI
• Boulettes de viande, pâtes grecques, tomate, feta & 
	 aneth 15,20€/pers.

• Paëlla: chorizo, pilons de poulet, calamars,
	 moules, crevettes ... 16,20€

• Médaillons de sole limande sauce crème, crevettes 	
	 grises, champignons, riz ou purée 16,20€

• Linguines aux scampis flambés au whisky, tomate & 
	 ciboulette 16,20€

• Tagliatelles sauce crème, charcuterie italienne &
	 parmesan 15,20€

NOS RÉCHAUDS DE PÂTES
• Aiguillettes de poulet en sauce crémeuse au chorizo & 
	 pennes 15,50€/pers.

• Linguines aux boulettes de volaille sauce Alfredo aux 
	 épinards 15,50€

• Tortellinis au cheesesteak 16,20€

(minimum 6 personnes par réchaud)


