
 

  

Frühling 
 

SPEISEKARTE 

Herzhafte Gulaschsuppe 7,6 

mit Rindfleisch, Paprika und Champignon 

 

Spargelsuppe 5,9  

Feines Spargelsüppchen mit Sahne verfeinert 

 

Bruschetta 5,9  

aromatische Kirschtomaten, mit roten Zwiebeln und 

Parmesan auf geröstetem Knoblauchbrot, einfach nur 

lecker. 

Salat und Ziegenkäse 17,9  

Bunte Mischung aus knackigen Blattsalaten, 

aromatischen Tomaten und roten Zwiebeln, dazu unser 

Hausdressing und gratinierter Ziegenkäse 

 

Hausgemachte Käsespätzle 17,9  

Frisch zubereitete Spätzle, kombiniert mit einer 

aromatischen Käsemischung und goldbraun gebratenen 

Zwiebeln. Dazu servieren wir einen knackig gemischten 

Salat – ein echter Wohlfühlklassiker 

 

Frühlings-Pasta 17,9  

mit Bärlauch-Pesto, grünem Spargel,                             

Kirschtomaten und frisch gehobeltem Parmesan 

 

Hausgemachte Spinatknödel 17,9                                      

auf Kräuter-Tomatenragout verfeinert                                               

mit gehobeltem Parmesan 

 

 



 

  

 

 

 

 

 

 

 

Hausgemachtes Sauerfleisch 17,9                                                  

vom Landschwein mit Omas Bratkartoffeln                                

und hausgemachter Remouladensauce 

     Iberico Steak 22,9                                                                         

mit Schinken und Salbeibutter,                                            

serviert mit Rosmarinkartoffeln 

 

Hamburger "Anders" 28,9 

Saftiges Rinder-Hacksteak auf hausgemachter Barbecue-

Sauce, mit Tomaten, Weißbrot, Käse, saftigem 

Rindersteak, kross gebratenem Speck und Zwiebeln, dazu 

frische Pommes 

 

Schnitzel „Jäger-Art“ 25,9                                                   

Knusprig paniertes Schweineschnitzel vom Landschwein 

aus bäuerlicher, artgerechter Haltung, serviert mit einer 

feinen Champignon-Rahmsauce und goldgelben, frisch 

zubereiteten Pommes frites 

 

Ratsherrnteller 27,9                                                                                

Zartes Filet vom Duroc-Schwein aus artgerechter Haltung, 

auf den Punkt gebraten und serviert mit frischen 

Champignons in cremiger Rahmsauce.      Dazu reichen 

wir hausgemachte Spätzle            sowie eine knackige 

Salatbeilage 

   

"Allgäuer Pfanne" 25,9 

Zart gebratene Brust vom Maishähnchen aus bäuerlicher, 

artgerechter Haltung, serviert mit cremiger Käsesauce und 

feinen Preiselbeeren. Dazu goldbraune Rösti und eine 

frische Salatbeilage 

 



 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Steakpfanne 29,9 

 Zart medium gegrilltes Roastbeef, serviert mit 

hausgemachter Kräuterbutter. Dazu eine ofengebackene 

Kartoffel mit Sauerrahm und ein knackig-frischer, 

gemischter Salat – für echten Fleischgenuss 

 

Holzfällerpfanne 19,9                                                                 

Herzhaft gegrilltes Nackensteak vom Duroc-Schwein                

– saftig und aromatisch, serviert mit gebratenen Zwiebeln 

und deftigen Bratkartoffeln für ein echtes 

Geschmackserlebnis aus der Pfanne 

 

    Braunschweiger Ochsenfetzen 27,9 

Gebratene Streifen vom Weiderind mit Pfeffer-Sahnesauce 

und Rösti, dazu ein gemischter Salat 

  

     zartes Wildgulasch 22,9 

 Zartes Gulasch von der Hirschkeule, langsam geschmort 

in würziger Sauce. Dazu servieren wir klassischen 

hausgemachten Rotkohl und Semmelknödel 

 

 

 

Etwas Süßes?  

 

Panna Cotta  4,9 

mit pürierten Früchten  

 

Crème brûlée  5,9 

 

Warmer Schokokuchen 6,9 

mit einer Kugel Vanilleeis 

 

 


