Herbaly Newsy

Lisciaste

Ceylon, Cinnamon, Black Tropical, Oriental Sencha,
Linden Flower, Peach & Raspberry, Fruity Berries,
Apple Strudel, Elderflower & Lemon

Silver Needle — herbata biata

Flowering Jasmin Lotus

Pyramids

Upper Assam, Strawberry & Mango, Rooibos Orange,
Peppermint, Masala Chai, Kan-Junga, Jasmine Princess,
Hunan Green, Ginger & Lemon, Earl Grey, Chamomile,
English Breakfast

Kawa

Espresso
Espresso doppio
Kawa czarna
Cappuccino
Latte macchiato
Flat white

Kawa mrozona
Irish coffee
Czekolada

Soki

Soki swiezo wyciskane 250 ml|
pomaranczowy, grejpfrutowy, pomaranczowo-grejpfrutowy

Sok 200 ml
pomaranczowy, jabtkowy, pomidorowy i nektar: czarna porzeczka

Napoje

Pepsi Cola, Pepsi Max, Mirinda, Orange, 7up (200 ml)
Lipton lemon, peach, green 200 ml

Schweppes Tonic, Bitter Lemon, Citrus Mix (200 ml)

Red Bull (250 ml)

Acqua Panna woda niegazowana
S. Pellegrino woda mineralna

26 PLN

28 PLN
26 PLN

19 PLN

35ml 14 PLN

60 ml 26 PLN
125 ml 18 PLN
300 ml 20 PLN
360 ml 20 PLN
300 ml 26 PLN
380 ml 28 PLN
200 ml 39 PLN
280 ml 22 PLN

26 PLN

14 PLN

14 PLN
14 PLN
14 PLN

22 PLN

250 ml 14 PLN 750 ml 30 PLN
250 ml 14 PLN 750 ml 30 PLN

Lemoniady’ Koktajle / Shake

LEMONIADA
cytrynowa, truskawkowa, lawendowa

VIRGIN STRAWBERRY MOJITO
mieta, puree truskawkowe, cukier trzcinowy, limonka, 7up

LAWENDA SPRITZ
Monin lawenda, syrop cukrowy, woda gazowana

SHAKE WANILIOWY
lody waniliowe, chatwa, mleko, polewa czekoladowa, 16d kruszony

SHAKE TRUSKAWKOWY
Lody truskawkowe, mleko, biata czekolada, syrop truskawkowy

Puwo

Piwo z beczki — Pilzner

Lech Free

Grolsch

Rzemieslnicze browary

Dolina Bobru, Roch, Janta, Sudeckie

NOCny SCIrULS w godzinach (23.00 - 07.00)

Deska seréw i wedlin

podawana z mastem oraz pieczywem wtasnego wypieku (300g)
Alergeny: mleko, gluten, jajo

Weganski talerz
hummus, szynka weganska, pasta z warzyw, pomidor, ogoérek,

serwowane z pieczywem i mastem weganskim
Alergeny: soja

Keselica Dolnoslaska
serwowana z gotowanym jajkiem (2809)
Alergeny: mleko, jajo, soja

Wramach podzickowania za dobry serwis,

370 ml 19 PLN

370 ml 26 PLN

370 ml 26 PLN

370 ml 26 PLN

370 ml 26 PLN

400 ml 14 PLN

330 ml 12 PLN

450 ml 16 PLN

500 ml 18 PLN

69 PLN

69 PLN

32 PLN

pobieramy 10% napiwek dla kelnera przy grupach od 10 0séb. Serdecznie dzigkujemy.

lestauracja .S'::vs:ku Ala Carte zaprasza:
Poniedsialek, Wiorek, Sroda, Czwartek 14:30 do 22:00
Pigtek, Sobota 13:30 do 23:00
Niedziela od 13:30 do 22:00
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Restauracja Szyszka




Przystawki

Kozi twarog tomnicki

kozi twarog (160g), brazowe masto, owoce lesne, buraki
Alergeny: mleko, orzechy

Pstrag

pstrag (160g), chrzan, ogoérek, motylica
Alergeny: ryba, soja

Szparag, jajko, ikra z pstraga (1809)
Alergeny: jajo, ryba

Tatar wotowy

poledwica wotowa (160g), dodatki do wyboru, masto, pieczywo
Alergeny: gluten, mleko, jajo

Sery regionalne z tomnicy i Wanczykowki

podawane z Brioche, mastem, konfiturg oraz marynatami (680g)
Alergeny: mleko, gluten, jajo

/ upy

Szczawiowa (350ml), jajo sadzone, boczek, mtody ziemniak
Alergeny: jajo, mleko

Keselica Dolnoslaska (350ml), z wedzonym wegorzem,
panierowanym jajkiem
Alergeny: ryba, mleko, gluten, soja, jajo

Owoce morza”™

Matze Sw. Jakuba, carpaccio z przegrzebki

przegrzebka smazona (160g), sos Smietanowy, bagietka
Alergeny: mieczaki, mleko, gluten, jajo

Tatar z tunczyka
tunczyk (160q), pikle, cykoria, boczniak, bagietka, masto

Alergeny: ryba, mleko, gluten, jajo

Zupa rybna Bouillabaisse (350ml) sandacz faszerowany rakami

Alergeny: ryba, seler, skorupiaki, gluten

Satatka z OSmiornicy
os$miornica (320g), pomidor kiszony, skorzonera, topinambur,
sos paprykowy

Alergeny: gtowonogi

Spaghetti z krewetkami

krewetki (360g), makaron, czosnek, wino, pietruszka
Alergen: skorupiaki, gluten, jajo

* Owoce morza serwujemy od pigtku do niedzieli

44 PLN

44 PLN

39 PLN

56 PLN

120 PLN

42 PLN

46 PLN

46 PLN

56 PLN

49 PLN

59 PLN

69 PLN
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Dania gf()'wne

Pstrag zioty

pstrag ztoty (180g), mtody groszek, puree z groszku, marchew
Alergeny: ryba, mleko

Stek z Tunczyka

Stek z Tunczyka (180g), szczaw, pieczony ziemniak z truflg, brokut
Alergeny: ryba, mleko

Satatka z grillowanym kurczakiem (1809)

satata, grzanki, sos z anchois, parmezan
Alergeny: ryba, soja, mleko, sezam

Kurczak Supréme
pieczona piers kurczaka (180g), topinambur, rabarbar z pieprzem,

pomidor, czarny czosnek, mtoda kapusta
Alergeny: mleko

Zebro wieprzowe
zebro wieprzowe (350g), pieczone w marynacie z BBQ,

wedzone ziemniaki, por mizeria
Alergeny: soja, mleko

Polik wotowy

szparagi, gratin warzywne, skorzonera
Alergeny: mleko

Burger Gorski
mieso wotowe (180g), bekon, papryczki jalapefio, dzem winny,

ser cheddar, jajo sadzone, rukola, frytki z batatéw, satatka
Alergeny: mleko, gluten, soja, jajo

Filet Mignon
grillowany stek z poledwicy wotowej rasy Black Angus (2259),
pieczony ziemniak, chrust ziemniaczany, grzyby lesne,

sos z zielonego pieprzu lub sos Bearnaise, satata
Alergeny: jajo, soja, mleko, gorczyca

Dania wegetarialiskie

Peczotto z mtodymi warzywami (3609)
Alergeny: gluten, mleko

Gryczane Gotabki Kruzewnickie z sosem grzybowym, (480g)

Alergeny: seler, soja, mleko, gluten

49 PLN

79 PLN

99 PLN

89 PLN

89 PLN

89 PLN

89 PLN

69 PLN

190 PLN

59 PLN

Menu degustacyjne

Menu degustacyjne, nietuzinkowa kompozycja dan — wizja
i popis szefa kuchni sktadajaca sie z szesciu wyselekcjonowanych
dan skomponowanych pod gust i preferencje gosci

Wine pairing do kolacji degustacujnej

Dania dla dzieci

Makaron z sosem pomidorowym (160g)

makaron spaghetti, sos pomidorowy, wotowina, parmezan
Alergeny: gluten, jajo, mleko

Grillowana piers kurczaka (160g)

frytki, satata, sos pieczeniowy
Alergeny: gluten, mleko

Grillowany tosos (160g)

frytki, satata, masto ziotowe, majonez cytrynowy
Alergeny: gluten, mleko

Burger (240g)

burger wotowy, ser cheddar, satata, ogorek, frytki, majonez
Alergeny: gluten, mleko

Desery

Jabtecznik gruszkowy na Cydrze Trzebnickim,

bita Smietana waniliowa (150g)
Alergeny: mleko, gluten, jajo

Sernik pistacjowy/ lody z koziego sera (240g)

Alergeny: jajo, gluten, mleko, orzechy

Topinambur z gorzka czekolada

pralina z orzecha laskowego (130g) — deser wegetarianski
Alergeny: orzechy

Tartaletka cytrynowa

panna cotta waniliowa, profiterola
Alergeny: mleko, gluten, jajo

Lody Rzemieslnicze
smaki sezonowe: owoce, las, ziemia

300 PLN

250 PLN

42 PLN

42 PLN

42 PLN

42 PLN

29 PLN

32 PLN

32 PLN

32 PLN

pucharek 3 kulki 30 PLN

Pracownia cukiernicza Szyszka zaprasza na weekendowe (leser); lorly, monoporcje,

praygolowywane = ﬁm)zjq, smakiem przez .s‘zefowq Pracowni cukierniczej.

Kazdy weekend serwujemy inne ciasta i lorly.



